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El papel que juega la
acuicultura en la oferta
de alimentos de alto
contenido proteico

a nivel mundial, es
creciente. En América
Latina, la actividad
registra incrementos
significativos, y en
nuestro pais se manifiesta
en diversas latitudes,
actuando en muchos
casos como herramienta
de diversificacion
productiva. Panorama

y perspectivas.

a pesca y la acuicultura constituyen fuentes

de ingresos y de subsistencia para cientos

de millones de personas en todo el mundo.

La generacion de empleo a partir de ambas

actividades, mostré en las Ultimas dos déca-
das un crecimiento mayor al de la agricultura tradicio-
nal. Las mujeres desempefian un rol importante en la
produccién acuicola, tanto en su produccién como en
las post-cosechas, dedicandose asi al procesamiento
de los productos y su agregado de valor.

Segln datos del Worldwatch Institute, en 2011 los
seres humanos consumieron 130,8 millones de to-
neladas de pescado, en tanto que 23,2 millones se
utilizaron en diferentes insumos no alimentarios, tales
como harinas, aceites, grasas y productos farmacéuti-
cos. Las estadisticas mundiales mostraron, en los Ulti-
mos cinco afos, que el consumo de pescado mundial
aumento en un 14,4% y el de peces cultivados se in-
crement6 10 veces desde 1970, a una tasa promedio
del 6,6% anual. Solo Asia, consume dos tercios del
pescado capturado o cultivado en el mundo.

Los 3-4 empleos adicionales producidos por el sub-
sector acuicola, se manifiestan en actividades secun-
darias como ser: procesamiento de productos, comer-
cializacion, produccién de equipos y mantenimiento,
insumos para raciones balanceadas y otras industrias
relacionadas. En combinacion, el subsector acui-
cola soporta el sustento de 660 a 820 millones de
personas o sea, un 10-12 % de la poblacién mun-
dial (Worldwatch Institute, 2012). Segln la FAO, la
pesca se encuentra estabilizada en los 100 millones
de toneladas y probablemente disminuya en el futuro
(por problemas de orden ambiental, climaticos, etc.),
estimandose que entre el 2020 y 2030, se deberan
aportar unos 160 millones de toneladas de pescado
de origen cultivo.

600 especies cultivadas

Actualmente se cultivan unas 600 especies acuaticas
utilizando diversos sistemas y diferentes niveles de
tecnologias e insumos, empleandose agua dulce, salo-
bre y marina. Sin embargo, existe un desequilibrio no-
table en cuanto a produccién acuicola entre regiones:
para el 2011, la estadistica mostr6é que China continta
siendo el primer e indiscutible pais productor, con mas
de 50 millones de toneladas, mientras que en segun-




do término figura Indonesia, con mas de 7 millones
de toneladas.

En total, todos los paises productores suman mas de
83 millones de toneladas de productos de alto nivel
proteico, con contenidos de omega 3 y 6 en los pe-
ces. Indonesia fue el pais que mayor porcentaje de
crecimiento anual mostré entonces, con un 26,4 %.
Es importante destacar (como hacen algunos autores),
que observando la estadistica mundial, ain cuando
practicamente todos los paises realizan algun tipo de
acuicultura, solo logran avances reales aquellos que
apuestan estratégicamente a ella.

Pese a la larga tradicién de practicas acuicolas que tie-
nen los paises asiaticos desde hace varios siglos, en el
contexto mundial la acuicultura constituye un subsector
joven de produccién comercial de alimentos de origen
animal, principalmente en Occidente. En décadas pa-
sadas, pas6 de 1 millén de toneladas (1950) a los 89
millones en el 2011 (Gltimo dato estimado por FAQ).

América Latina y el Caribe

La Region de América Latina y el Caribe (LAC Region)
incluye a México y los paises de América Central, Ca-
ribe y Sudamérica. Es un territorio que se encuentra
en amplio progreso, habiendo evolucionado tanto en
términos sociales como econémicos y también en tér-
minos de produccién acuicola. EI mayor crecimiento
esta basado en 4-5 especies (salmén o trucha, tilapia,
camarones y mejillones). Solo el salmén o trucha y los
camarones representaron el 62 % del volumen y el 75
% del valor de los productos (2006-2008).

De los 32 paises que abarcan el territorio de la LAC, la
FAO sefiala que en el periodo mencionado, América del
Sur con Chile, Ecuador y Brasil, representaron el 74,5
% del volumen y el 77,9 % del valor en cultivos acui-
colas. Incluyendo a México y Colombia, los cinco alcan-
zaron un 86,8 % en volumen y 87,5% en valor. Lo re-
marcable, es que esta produccién fue acompafiada por
un proceso de diversificacion de especies, abarcando
a 86 , aunque la mayoria se producen a bajo tonelaje.

Seglin Wiefels 2012, en los afios recientes la acuicul-
tura en la LAC encontré su plena expansién, incidien-
do principalmente en la creacién de puestos de traba-
jo y riqueza. Las ultimas exportaciones generaron

11 mil millones de délares anuales, y para el 2015
se estima una produccién de 2,5 millones de tone-
ladas, con una tasa anual de crecimiento del 8,3%.

Brasil, es uno de los paises que mas esta creciendo
merced a sus parques acuicolas, abiertos principal-
mente a la acuicultura de tilapia, de consumo actual-
mente dirigido hacia el mercado interno. Cuenta con
mas de 2.800 concesiones, la mayoria (mas del 95%)
otorgadas en la gran cantidad de embalses que po-
see este pais y que presentan favorables temperaturas
para la piscicultura. Mantiene ademas, buenas posi-
bilidades para la camaroneria en su extenso territorio
norte. La mayoria de estas naciones tratan actualmen-
te de desarrollar cultivos en base a sus especies autéc-
tonas, para lo cual apuntan a la investigacién aplicada.

Panorama de la Argentina

El territorio argentino posee condiciones naturales
interesantes para un desarrollo acuicola, tanto en el
continente (cultivo de peces principalmente), como
en su litoral maritimo (en particular la produccién de
moluscos bivalvos como ostras, mejillones u otros). Si
bien el pais no posee un clima netamente tropical para
encarar una amplia produccién de tilapia (a excepcién
de una franja en las provincias de Salta y Jujuy) en
cultivos a “cielo abierto”, existen otras posibilidades
con aplicaciéon de técnicas modernas que permiti-
rian su cultivo en encierro con una mayor inversion.

Hace muchos afios, en Tierra del Fuego, la provincia
realiz6 una prueba piloto de cultivo de trucha arco-iris
en el mar con buenos resultados, y recientemente un
productor efectué un cultivo piloto-comercial de 5 to-
neladas en el litoral del Canal de Beagle, con amplios
resultados positivos, tanto técnicos como comerciales.
Como resultado de esta experiencia deberan realizarse
algunos ajustes respecto de la infraestructura (anclaje
por ejemplo) y acortamiento del largo periodo de cre-
cimiento abarcado por los alevinos en tales latitudes.

Los estanques del NEA

En el NEA esta creciendo ultimamente en produccién
de diversas especies y es muy notable la existencia
de piscicultores de “pequefia produccion” (cerca de
1.200), especialmente en Misiones, que diversifi-
can su produccién agraria estableciendo un médu-



lo acuicola dentro de sus propiedades; produciendo
peces en estanques excavados, en policultivo con
varias clases de carpas y otros (sabalo, randia, boga,
dorado, tilapia).v

A estos, se suman dos empresas mayores que culti-
van pacu, salmén de rio, dorado y surubi con lo que
también diversifican sus producciones agroganaderas.
Entre los datos proporcionados por Misiones (2012),
es interesante destacar que 28 municipios con 234
productores estan involucrados en acuicultura y que
sus productos principales abarcaron pacu (58 ton.),
carpa cabezona (21 ton.) y salmén siberiano (51 ton.).

Estos peces son comercializados “a pie de estanque”
a precios muy interesantes para los productores (en-
tre $ 15, 18, 25 y 35 segln la especie); mientras
en el Mercado Concentrador de Posadas, también han
comercializado pacl eviscerado y filet de pacu sin
espinas. Si bien el crecimiento en volumen de tales
cultivos no es rapido (el volumen fue similar en dos
afios consecutivos), desde el punto de vista socio-eco-
némico resulta relevante, ya que dichos productores
reciben un ingreso altamente gratificante y a medida
que la produccién aumente, la economia regional se
vera favorecida. También es interesante remarcar que
en el estudio efectuado por la Direccién de Acuicultura
sobre mercados locales (zonificacién de 7 provincias
del NEA, NOA y Centro en el afio 2010), todas las
bocas de expendio requerian entonces mayor cantidad
de productos provenientes de cultivo, siendo que ac-
tualmente solo reciben pacu. Muy recientemente se ha
sumado al mercado el producto surubi.

Formosa produjo 82 toneladas de pacu y el Chaco,
unas 30 de esa especie. Otras provincias interesadas
actualmente en impulsar el desarrollo acuicola y que
han proyectado una planificacién apropiada, con ex-
pectativas a futuro, son Entre Rios y Santa Fe. Esta
Gltima, inici6 en San Javier (con pescadores artesana-
les), produccién de randia, salmén de rio y surubi en
jaulas de diverso volumen.

En total, sumando varios peces, rana y yacaré, se
producen en diferentes volimenes, 21 especies. No
puede dejarse de mencionar el cultivo de esturién, ini-
ciado hace muy pocos afios en La Rioja, que mantiene
3 especies de diferente calidad en cuanto a producto
futuro de caviar (beluga, osietra y siberiano). Junto a
un chef del barrio portefio de San Telmo el grupo
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emprendedor prepara exquisitos platos de carne a la
parrilla, ahumado, ceviche, etc..

Si bien el cultivo de esturién es una actividad que re-
quiere alta inversiéon y debe esperar unos cinco afios
para obtener caviar de las hembras, el del beluga (el
maés cotizado por ejemplo), alcanza precios superiores
a 1.700 euros los 250 gramos en el mercado externo.

Las jaulas y el arrozal

A estas novedades, se suman otras dos, muy atrac-
tivas. La primera, de la empresa Tierra Dorada, que
encaré el cultivo de surubi en jaulas en el embalse
de Urugua-i (Misiones), utilizando 200 armazones
y apuntando a mayor produccién. La segunda es
la arrocera San Carlos, al norte de la provincia del
Chaco, que cultiva pacu en sistema de rotacién con
arroz, esto es, un afio arroz y al siguiente pacu (que
en la practica requiere mas de 1 afio para alcanzar
altos pesos por pieza). Esta firma, dispone de cien-
tos de hectareas para produccién acuicola. Recien-
temente, inaugurd un frigorifico para procesamiento
en Las Palmas y en breve, construira una planta de
alimento balanceado, procediendo en el tiempo a ar-
mar un sistema vertical de produccién (hasta hoy,
inicia el cultivo con semilla adquirida a otra produc-
tora). La produccion estimada, originara un aumento
de disponibilidad de pacu en el mercado interno que
posiblemente supere la demanda, por lo que debe-
ra ser analizado el mercado externo que, en general,
requiere tallas menores a las del mercado argentino.
Ello podria permitir aumento de producciones en sis-
temas mas intensivos.

La produccion truchera sufrié una baja por efectos de
la erupcién del volcan Puyehue en el 2011. El embalse
de Alicura, donde desarrolla su actividad un peque-
fio grupo de productores, fue el sitio mas afectado.

El pais produjo un volumen total de 1260 tonela-
das de trucha arco-iris y una asociacién de empre-
sas retom6 la exportacién a Estados Unidos, con
“trucha natural” en enero de 2013 y continuara ha-
ciéndolo préximamente. Lo interesante dentro del
tema truchero, es que por primera vez en el pais,
un laboratorio neuquino (Vilcunco) produce alevinos
de arco-iris durante todo el afio, con aplicacién de
fotoperiodo y tecnologia de triploides.
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En una experiencia comercial piloto, los ejemplares
triploides alcanzaron mas de 1,5 Kg. de peso en un
afo de cultivo en el embalse Piedra del Aguila de me-
jores temperaturas que el de Alicura. Competir con el
salmon del Atlantico que ingresa desde Chile a nues-
tro mercado resulta dificil, por lo que la colocacion
de la excelente trucha lograda por los productores, no
resulté sencilla.
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Investigacion, desarrollo
y capacitacion

En referencia a los Moluscos Bivalvos-MB, la ostra
concava (especie exdética), asentada en el sur de Bue-
nos Aires (San Blas y los Pocitos) en cultivo, alcanzé

unas 25 toneladas de produccién, mientras que el
producto proveniente de extraccion de los bancos, pro-
cesado en la planta de Los Pocitos alcanzé las 182
ton. Con respecto a los grandes bancos de esta es-
pecie asentados en ese area, el Punto Focal de MGB
en la Direccion de Acuicultura trabaja en conjunto
con el Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroali-
mentaria (SENASA), para cumplimentar los requisitos
establecidos por la Unién Europea en cuanto a virus y
parasitismos de denuncia obligatoria a la Organizacion
Internacional de Epizootias (OIE). La clasificacion del
sitio donde estan asentados estos bancos, es el “A”
(exento de microorganismos). Hasta ahora, dichas os-
tras carecen de patologias de “denuncia obligatoria” a
la OIE y se espera exportarlas a ese destino en un fu-
turo préximo, para consumo en media valva congelada.
Otros trabajos que se prosiguen para la generalidad
de los bivalvos se refieren a la clasificacién de zonas,
talleres para proceder a cultivos, determinacién de
toxinas y otras posibilidades que favorezcan ademas el
crecimiento de la produccién mejillonera, que en 2012
alcanzé las 65 toneladas.

La Subsecretaria de Pesca y Acuicultura del Ministerio,
por medio de su Direccién de Acuicultura, su Punto Fo-
cal de MB y sus Delegaciones de Corrientes y Rosario,
apoya al Subsector Acuicola brindando ademas aseso-
ramiento continuo y capacitaciéon tedrico-practica en
su Centro Nacional de Desarrollo Acuicola (CENADAC).
En 2013 el Ministerio envié a un grupo de técnicos y
otros interesados en la actividad, a un Curso especial
en China, donde recorrieron distintos establecimientos
en varias regiones. Por otro lado, la Direccién trabaja
fuertemente en difusién (pagina web del MAGyP), co-
municacion on line (mediante un Boletin y un Obser-
vatorio Virtual de Acuicultura editado trimestralmente),
y en investigacion y desarrollo aplicado; asi como en
diferentes procesamientos con valor agregado (filetes,
ahumados, patés, hamburguesas). Entre otras lineas
de accién, acompafa también el avance del “Cluster
Acuicola del NEA”, a través del Programa de Servicios
Agricolas Provinciales (PROSAP) actualmente converti-
do en la “Fundacién Acuicola del NEA”.




