Editorial

Biotecnologia
area del conocimiento

sin fronteras

omo resultado de la innovacién

tecnolégica, de la expansién de la
siembra directa y del desarrollo de
nuevas investigaciones, en los dlti-
mos afos se produjeron importantes aumentos

en la produccién agricola.

La biotecnologia agricola fue una de las herra-
mientas para que la Argentina haya evolucio-
nado significativamente y se posicione como
referente mundial en la produccién de commo-

dities y de alimentos.

El gobierno nacional ha definido como poli-

tica de Estado el desarrollo de la biotecnologia

para poder alcanzar las metas fijadas en el PEA
2020. Con la aprobacién de la nueva soja en
agosto pasado -después de cumplir con todas
las exigencias del marco regulatorio actual-,
hemos recuperado el protagonismo mundial
en materia de eventos transgénicos aprobados.
Sumando esta nueva tecnologia en soja y el
quintuple apilado en maiz, hoy tenemos casi
una treintena de eventos aprobados comercial-
mente (entre maiz, soja y algodén). Esto nos
permite seguir ocupando un lugar privilegiado

en la produccién de los “Alimentos Argentinos”.

La demanda de tecnologia estd potencidndose
ano tras afo, campana tras campana, y somos
los responsables de generar el marco regulato-
rio para que las empresas puedan invertir y los
productores puedan incorporarlas. No solo de-
bemos incrementar la produccién en volumen,

sino también la calidad de nuestros productos.

Desde el Gobierno Nacional y en particular
desde el Ministerio de Agricultura, Ganaderia
y Pesca, estamos trabajando en ese sentido, y

avizoramos un futuro muy alentador.

Ing. Agr. Lorenzo R. Basso
Secretario de Agricultura,
Ganaderifa y Pesca de la Nacién
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Portada | Agrobiotecnologia en la Argentina

En todas las épocas y empleando los instrumentos en-
tonces disponibles, el hombre utilizd la experimentacion
y la investigacién para satisfacer las necesidades ali-
mentarias. Desde tiempo inmemorial aprendié a sacar
provecho de los procesos biolégicos, a través del cru-
zamiento y la seleccion de las plantas y los animales
mas adecuados, y también utilizando métodos que in-

volucraban la actividad de microorganismos benéficos.

En las décadas finales del siglo pasado, la posibilidad
de manipular las cadenas de ADN, es decir, la arqui-
tectura genética de las especies, dio origen a la deno-
minada biotecnologia, abriendo un nuevo y extraordina-
rio campo de creacién donde, una vez mas, los logros
obtenidos en laboratorios y centros de investigacion
de alta complejidad constituyen la llave para solucio-

nar problemas y necesidades de millones de personas.

Los cientificos ya han utilizado los métodos de la ingenie-
ria genética para transferir determinadas caracteristicas
de un organismo al otro. De tal forma pueden obtenerse
granos, verduras o frutas que alcanzan mayor rendimien-
to productivo, pueden defenderse mejor de los insec-

tos, son mas nutritivos e incluso resultan méas sabrosos.

La agrobiotecnologia esta impulsando de manera vertigi-
nosa la capacidad de producir materias primas para ela-
borar productos alimenticios, y la Argentina, protagonista
en un mundo con creciente e imparable demanda de ali-
mentos, viene dando pasos muy concretos en la pues-

ta a punto y utilizacién de estas nuevas herramientas.

En esta ocasion, Alimentos Argentinos resolvié destinar
su portada y un informe especial a los proyectos, accio-
nes y objetivos que se ha trazado el pais con referencia
al desarrollo y la incorporacién eficaz y sostenible de es-

tas nuevas tecnologias a su produccién agroalimentaria.
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tral del comercio minorista de productos alimenticios:
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