Fundacion ArgenINTA

Promoviendo
a competitividad

La Fundacion ArgenINTA es una
institucion sin fines de lucro, orientada
a promover la innovacion institucional,
organizacional y tecnologica en el
Sistema Agroalimentario y Agroindustrial
Argentino. Para cumplir ese objetivo
desarrolla un cumulo de acciones,
muchas de ellas en forma compartida
con otras entidades, que se canalizan
a través de su Gerencia de Calidad vy
Capacitacion. Fundamentos y alcances
actuales de su accionar.



| comercio internacional de alimentos ha tenido un
crecimiento acelerado, al punto que la FAO estima

que su valor se ha duplicado en los dltimos 20 afios.

Este aumento también fue acompafiado por cambios

en los hébitos del consumidor, que modificé e increment6 las
exigencias en cuanto a calidad de los productos alimenticios,
en buena medida por una serie de crisis alimentarias que

provocaron alarma a nivel mundial.

Son ejemplos de ellas la irrupcion del denominado “mal de
la vaca loca” (Encefalopatia Espongiforme Bovina - BSE) en

Europa y EE. UU; la aparicién de dioxinas en pollos, etc.

Como reaccion, la poblacion agudizé sus exigencias sobre
la inocuidad de los alimentos y su interés por el binomio
alimento-salud, lo que ha hecho crecer la demanda de
productos saludables. A esto se suma que los consumidores
son cada vez mas conscientes de los procesos productivos y se
interesan por el bienestar animal, las cuestiones ambientales
y los problemas sociales que rodean a la produccion y el

comercio de los productos que consumen.

La aplicacion de normas de calidad e inocuidad estd siendo
requerida en forma creciente tanto por los mercados vy
gobiernos externos como a nivel nacional. Como ejemplo
de esto se puede mencionar la futura obligatoriedad de las
Buenas Pricticas Agricolas para frutas y hortalizas frescas a
partir del afio 2010.

Como parte de su politica, y apuntando a brindar un servicio

Gerencia de Calidad y Capacitacion:

actividades y nameros

e Se realizaron 56 cursos de Capacitacion que
comprendieron mas de 400 horas de capacitacion.

e 9 de los cursos se dieron en modalidad e-learning
permitiendo el acceso a personas de todas partes
del pais y de otros paises de América Latina.

e El 45% de los cursos se brindaron sin costo alguno
para los participantes

e Se capacitaron mas de 1400 personas entre
profesionales, estudiantes, técnicos y personal de
empresas u organizaciones.

e Mas de 200 jornadas a campo realizadas, tanto de
asistencia técnica, como auditorfas, abarcando

todas las regiones del pais.

Promoviendo la competitividad

de excelencia, la Fundacién ArgenINTA posee certificacion
ISO 9001 desde junio del 2004, pero sus acciones en
procura del perfeccionamiento operativo dieron inicio

mucho antes.

En 1995 firmé un convenio con IRAM para formar el
Sistema de Certificacién Conjunta (SCC) para atender las
necesidades que tenfa el sector en ese entonces. Luego de 10
afios de experiencia certificando y auditando producciones
a lo largo y ancho del pais, la Fundacién detect6 que las
carencias del sector tenfan que ver con pasos previos a la
certificacion, vinculadas en gran medida a la capacitacion y

asesoramiento técnico en sistemas de calidad e inocuidad.

Al ser estas actividades incompatibles con la certificacion, se
tomo la decisién de abandonar el SCC para asistir al sector
en sus verdaderas necesidades. Desde 2005, la Fundacién
brinda servicios que permiten a organizaciones, empresas,
productores, etc., dar cumplimiento con las exigencias
crecientes de los mercados, alcanzando progresivamente el

cumplimiento de mayores estdndares de calidad.

Capacitacién

Atiende demandas en las siguientes tematicas: BPA,
Protocolo Global GAP, BPM en industrias alimentarias
(IRAM 14102) y Servicios de Alimentos (IRAM 14201),
HACCP (IRAM 14104), ISO 9001, ISO 22000, BRC,
entre otras normas. Las capacitaciones adoptan diversas
modalidades que incluyen cursos a distancia a través de

plataformas de e-learning, presenciales en su sede central o

e Se realizaron 5 ediciones del premio a la Calidad
Agroalimentaria (este ano se lanza la VI edicion).

e Se entregaron mas de $ 200.000 en premios.

e Participacion en Proyectos en conjunto con INTA,
SAGPyA, ASU, CIRAD, Fundacién Banco de
Alimentos, CAEHV, entre otras.

e |ntegrante del Grupo Técnico de Trabajo Nacional
GlobalGap.

e Participacion en Comités de Normalizacion del
IRAM.

e [ntegrante del Comité Agroalimentario de IRAM.

e Integrante de la Comision Asesora de los Alimentos
Argentinos.

e Miembro de la Red de Sistemas Agroalimentarios
Localizados (SIAL).
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en las delegaciones del interior del pafs, semi-presenciales,

in-company, u otra modalidad que el cliente demande.

Algunos cursos son dictados por capacitadores acreditados
internacionalmente, como sucede con los cursos de
GlobalGap, y muchas capacitaciones se realizan en conjunto
conimportantes organizaciones del sector publicoy/o privado.
Pueden mencionarse entre ellas el Consejo Profesional
de Ingenierfa Agronémica (CPIA), el INTA, la SAGPyA
(participamos como docentes en su curso de formacién de
implementadores nacionales), la Asociacién Argentina de
Tecnélogos de Alimentos (AATA), la Universidad Catdlica
Argentina (UCA), la Cdmara Argentina de Concesionarios
de Servicios de Comedores y Refrigerios (CASYR), o la
International HACCP Alliance, entre otras.

Implementacién

Asesora técnicamente a profesionales, productores y
empresas, en la adopcion de sistemas de aseguramiento de la
inocuidad y calidad alimentaria. Actualmente la Fundacién

colabora en la implementacién de un sistema de gestién

para feedlots junto con la Cdmara Argentina de Engordadores
de Hacienda Vacuna. Trabaja también fuertemente en la
adopcién de Buenas Pricticas Agricolas en productores
de frutas para exportacién. Otra actividad de importancia
es la asistencia en la implementaciéon de BPM en los 14
bancos de alimentos que conforman la red nacional de la

Argentina.

Auditorias

Verificael funcionamiento de los sistemas de aseguramiento de
inocuidad y calidad de los alimentos; realizando auditorfas de
lera, 2da y 3era parte para empresas, grupos de productores,
organismos de certificacion e instituciones ptblicas o
privadas. ArgenINTA tiene un cuerpo de profesionales
calificados para auditar distintas normas tanto nacionales
como internacionales. Se cuenta con las acreditaciones
internacionales necesarias para desarrollarse como auditores,

tales como: ISO 9001, GLOBAL GAP:2007, ISO 22.000

Proyectos de Calidad
La Fundacién promueve, formula, coordina y ejecuta
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proyectos y/o programas que tengan como objetivo final el
aseguramiento de la inocuidad , la mejora de la calidad o
la diferenciacion de productos: Desarrollo de Protocolos
y Denominaciones de Origen, entre otros. Participa
activamente en diferentes proyectos del INTA y de otras
instituciones, destacdndose el trabajo realizado junto con
la SAGPyA y la Asociaciéon de Supermercados Argentinos
(ASU) sobre las Buenas Pricticas elaboradas para el mercado
interno argentino. También se ha trabajado junto con el
organismo francés CIRAD en el estudio de la situacion

actual del Bienestar Animal en la Argentina.

La Fundaciéon ArgenINTA, incentiva y premia aquellos
emprendimientos que contribuyen a adaptarse a las
exigencias de calidad e inocuidad a través del “Premio
ArgenINTA a la Calidad Agroalimentaria”, cuyo objetivo
es fomentar la adopcién de los sistemas de calidad en las
cadenas agroalimentarias. El espiritu del Premio, entregado
por primera vez en el afo 2004, es destacar y calificar la
busqueda de la excelencia en los sistemas productivos de las

empresas argentinas .

Se han premiado hasta hoy la innovacién, el desarrollo de
estrategias asociativas, el cuidado del impacto ambiental
y social, el agregado de valor a la cadena de alimentos y

también el empleo voluntario de sistemas de certificacion.

Promoviendo la competitividad I

Para mayor informacion:
Gerencia de Calidad y Capacitacion

calidad@argeninta.org.ar
54-11-4802-6101/9623. www.argeninta.org.ar
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