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Newsletter Alimentos Argentinos

Le acercamos con esta edicion N° 78, del Newsletter Alimentos Argentinos, informacion de las actividades
desarrolladas por la Direccion Nacional de Transformacién y Comercializacion de Productos Agricolas y
Forestales, Subsecretaria de Agricultura, Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca.

Como siempre, nos puede encontrar en internet: www.alimentosargentinos.gov.ar

iLes deseamos a todos
Felices Fiestas y un
préspero 2011!

Direccion Nacional de Transformacion y Comercializacién de Productos Agricolas y Forestales

Direccion de Promocién de Calidad de Productos Agricolas y Forestales

6° Seminario Internacional: “Estrategias de Diferenciacion de Alimentos en el Mun-
dO!!

El pasado 10 de noviembre se llevd a cabo el 6° Seminario Internacional “Estrategias de Diferenciacion
de Alimentos en el Mundo”, organizado en conjunto con el Instituto Interamericano de Cooperacién para
la Agricultura (I11CA). Dicho evento tuvo como objetivo posicionar a los Sellos de Calidad como instrumen-
tos atractivos y potencialmente eficaces para la comercializacion de los productos agroindustriales. Al
evento asistieron mas de 450 participantes entre los que se encontraban profesionales universitarios,

empresarios, productores y periodistas, todos vinculados al sector agroindustrial.

Mas informacion: capacitaciondna@minagri.gob.ar
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Reunidn de la Comisidn Asesora de Produccion Organica

El pasado 9 de noviembre se realizé la Reunion N° 30 de la Comisidon Asesora para la Produccidon Organi-
ca, donde el representante de SENASA y actual Presidente de la Comision Interamericana de Agricultura
Organica (CIAO) Ing. Juan Carlos Ramirez presentd el informe de dicha organizaciéon, su desarrollo ac-
tual, tendencias y estadisticas del sector. Se contd con la presencia del coordinador del Programa Hemis-
férico de Agricultura Organica (PHAO), Ing. Pedro Cussianovich, Especialista Hemisférico de Agricultura
Organica del 1ICA. El profesional presenté a la Comision el informe de dicho proyecto, explicando detalla-
damente su objetivo, lineas de accidn, tendencias de los mercados internacionales para productos orgéani-
cos, propuestas de politicas y estrategias de fomento, regulacion y control, desarrollo de mercados loca-

les, tendencias y desafios.

Mas informacion: ncurcio@minagri.gob.ar

Subgrupos de trabajo para la “Reduccion del Sodio en los Alimentos de Origen Indus-
trial”

Durante el pasado mes de Noviembre se continud trabajando en pos de estudiar la posibilidad de dismi-
nuir el contenido de sodio en los alimentos. Con este objetivo se realizaron 5 reuniones, una por cada
grupo de trabajo especifico: Grupo 1- Farinaceos: Panes, galletitas y snacks, Grupo 2- Sopas, aderezos y

conservas, Grupo 3- Carnes, fiambres y embutidos, Grupo 4- Lacteos y Quesos, y Grupo 5- Bebidas.

Mas informacion: celmor@minagri.gob.ar

9° Foro Regional de Productores de Dulces y Confituras

El 23 de noviembre en Santiago del Estero se realizé la 9° Reunién del Foro Regional de Productores de
Dulces y Confituras. Durante el evento se desarrollé un taller sobre “Creatividad en los Negocios”, se
efectud el lanzamiento y presentaciéon de un emprendimiento de mermelada de aloe vera y se realizé la
presentacion de “Tucuméan en Bariloche”, donde la Directora de Alimentos de la provincia comentd sobre
la accion llevada a cabo en la ciudad de Bariloche, el pasado mes de octubre. También se abarcaron los
siguientes items: definicién de la imagen regional, presentacion de feria regional en Catamarca y capaci-

tacion y organizacion del calendario de actividades enero-julio 2011.

Mas informacion: mjcaval@minagri.gob.ar

4° y 5° Reunidn de la Mesa de Alimentos y Bebidas en el marco del Plan Estratégico
Agroalimentario y Agroindustrial 2010-2016 (PEA2)

El 2 y el 24 de noviembre pasados se llevaron a cabo sendas reuniones de la Mesa de Alimentos y Bebi-
das del Plan Estratégico Agroalimentario y Agroindustrial. A ambas jornada asistieron referentes de los
ambitos publico y privado relacionados con el sector, convocados para consolidar las Amenazas y Fortale-

zas de la matriz FODA sectorial.

Mas informacion: vcamer@minagri.gob.ar
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1° Taller Nacional “Presentacion de los Hallazgos de la Evaluacion y Como Priorizar
el Plan de Accion”

El 25 de noviembre se realizd el 1° Taller Nacional “Presentacion de los Hallazgos de la Evaluacion y
Como Priorizar el Plan de Accién” en el marco del proyecto FAO - TCP/RLA/3213 “Asistencia para el Di-
sefio y/o fortalecimiento de politicas de Inocuidad de Alimentos para los paises de la region” llevada a

cabo por esta Direccion, en el edificio de ANMAT, Av. de Mayo N° 869 5° piso, Ciudad de Buenos Aires.

Mas informacion: anonzi@minagri.gob.ar

mmoya@minagri.gob.ar

1° Feria Nacional de Turismo Rural Sustentable y Produccién Organica

Del 26 al 28 de noviembre pasado, en el Parque Ameghino de la ciudad de Lujan, Provincia de Buenos
Aires, se llevd a cabo la 1° Feria Nacional de Turismo Rural Sustentable y Produccidon Organica, organiza-
da por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca (MAGyP), con la intervencién y apoyo del Municipio
de Lujan y con la participacion del Ministerio de Turismo de la Nacién (MINTUR), el Instituto Nacional de
Tecnologia Agropecuaria (INTA), el Proyecto Nacional de Turismo Rural (PRONATUR), el Proyecto de De-
sarrollo de la Producciéon Organica Argentina (PRODAO), el Programa de Gestiéon de Calidad y Diferencia-
cion de Alimentos (PROCAL I1) y el Proyecto de Promocion de las Exportaciones de Agroalimentos Argen-
tinos (PROARGEX). La exposicion incluyd stands de productores orgéanicos y de emprendedores de turis-
mo rural, con muestras y venta de productos y degustaciones. Asimismo, se brindaron disertaciones so-
bre la tematica de produccién organica y turismo rural, culminando cada jornada con shows en vivo. Se

estima una concurrencia de mas de 10000 personas.

Mas informacion: ncurcio@minagri.gob.ar

Agenda de actividades mes de Diciembre

Segunda Feria Regional del NOA Sector Dulces y Confituras:

6, 7 y 8 de Diciembre en San Fernando del Valle de Catamarca, Provincia de Catamarca.
Contara con la presencia de representantes de la cartera agropecuaria nacional, miem-
bros del Consejo Federal de Inversiones (CFl), del Instituto Nacional de Tecnologia Indus-
trial (INTI), del Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria (INTA), universidades y
empresarios de las provincias de Santiago del Estero, Jujuy, Salta, Tucuméan, Catamarca y
La Rioja. El evento se desarrollara en el marco del Foro Regional de Dulces y Confituras
del NOA.

Informes: mjcaval@minagri.gob.ar
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Cursos de BPG en Chaco:

2 y 3 de diciembre, en las localidades de Machagai y Castelli de la Provincia de Chaco.
Destinados a difundir las Buenas Practicas Ganaderas y dirigidos a productores ganade-
ros, entre ellos los beneficiarios del “Proyecto Piloto de Diferenciacion de Producciones

Ganaderas” que abarca las provincias de Chubut, La Pampa y Chaco.

Informes e Inscripcion: www.alimentosargentinos.gov.ar/cursos_seminarios

capacitaciondna@minagri.gob.ar
Tel: (011) 4349-2026

Curso de BPM en Bariloche:

3 de Diciembre en Bariloche, provincia de Rio Negro. El evento, “Jornada de Buenas Prac-
ticas de Manufactura. Herramientas de diferenciacion”, dirigido a técnicos y productores,
es organizado en conjunto con la Subsecretaria de Desarrollo Econémico de la Municipali-
dad de San Carlos de Bariloche, con el objetivo de divulgar los beneficios de implementar
Buenas Practicas de Manufactura (BPM) e informar sobre las herramientas de diferencia-

cion que dispone el MAGyP para los productores.

Informes e Inscripcién: www.alimentosargentinos.gov.ar/cursos_seminarios

capacitaciondna@minagri.gob.ar
Tel: (011) 4349-2026

Reunién Plenaria de la Comision Nacional de Alimentos:

9 y 10 de Diciembre en el Mercado Central de Buenos Aires con la presencia del Secreta-
rio de Politicas, Regulacion e Institutos Dr. Gabriel Yedlin, Secretario de Comercio Inter-
ior Lic. Guillermo Moreno, Secretario de Agricultura, Ganaderia y Pesca Ing. Lorenzo Bas-
so, representantes del INAL, SENASA y de las provincias. Temas a tratar: Libreta sanita-
ria, aceite de oliva, estado actual y perspectivas de la Anemia en la Argentina, requisitos
higiénico-sanitarios para microemprendimientos de alimentos, probidticos y prebiéticos,
logo alimentos libres de gluten, incorporaciéon de la Resolucion GMC 34/10, incorporacion
de la Resolucion GMC 35/10, incorporacién de la Resolucion GMC 36/10, inclusién de
Hongos al CAA, modificacion del Capitulo XVII, incorporacion de limites de nitratos a los
alimentos deshidratados, criterios microbiolégicos para harinas de trigo y criterios micro-

biolégicos para comidas preparadas listas para el consumo.

Informes: conal@minagri.gob.ar
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Cursos de BPG en La Pampa:

9 y 10 de diciembre en las localidades Santa Rosa, Alta Italia y Santa Isabel, provincia de
La Pampa. Destinados a difundir las Buenas Préacticas Ganaderas y dirigidos a productores
ganaderos, entre ellos los beneficiarios del “Proyecto Piloto de Diferenciacion de Produc-

ciones Ganaderas” que abarca las provincias de Chubut, La Pampa y Chaco.

Informes e Inscripcion: www.alimentosargentinos.gov.ar/cursos_seminarios
capacitaciondna@minagri.gob.ar
Tel: (011) 4349-2026

Fiesta Nacional del Chivito, la Danza y la Cancion:

del 9 al 12 de Diciembre en la localidad de Chos Malal, provincia de Neuquén. Se realizara
un acto por la primera Denominacion de Origen del pais: “Chivito criollo de Norte Neuqui-

no”.

Informes: dorigen@minagri.gob.ar

Disertacion en el marco del Seminario “Estrategias de Promocién y Me-

jora de la Comercializaciéon del Turismo Rural’:

14 y 15 de diciembre en Bariloche, Provincia de Rio Negro. Exposicion sobre el tema: “En
busqueda de la sustentabilidad: el vinculo entre el turismo rural y la produccién organica”.
El seminario esta dirigido a emprendedores de Turismo Rural de la Patagonia y organizado

por el Proyecto Nacional de Turismo Rural (PRONATUR).

Informes: ncurcio@minagri.gob.ar

Tel: (011) 4349-2026

Taller “Gestidon y Planeamiento Estratégico en la Produccién Organica’:

15 de diciembre, en la localidad de Las Flores, provincia de Buenos Aires. Actividad orga-
nizada por el PRODAO, en conjunto con el Municipio de Las Flores. El encuentro reunira a
los productores horticolas de Las Flores, que conforman Ila Unidad Piloto

“Horticola — Bs As”.

Informes: capacitaciondna@minagri.gob.ar
Tel: (011) 4349-2026

CADENAS ALIMENTARIAS

. Se encuentran actualizados los siguiente Informes Sectoriales:

p Discos de Masa, Cereales para el Desayuno, Ketchup, Ciruelas, Aguas, Pimiento para Pi-
: “A menton
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PROGRAMA NACIONAL DE AGREGADO DE VALOR - VALORAR

Sello Alimentos Argentinos

GHTOS 4
Y
R N Se otorgo el Sello de Calidad "Alimentos Argentinos, una Eleccidon Natural™ a las siguientes
i s’ empresas:

¢ Frutandina S.A para los productos: “Pasas de Uva” marca FRUTANDINA de las va-

Nueva Cesion del Sello Alimentos Argentinos

o0 "‘in"’

riedades Flame, Cereza y Moscatel y “Pasas de Uva” marca PASANDINA de las va-
riedades Superior, Arizul y Sultanina.

e Koch Tschirsch S.A.C.1.F. e | para el producto: “Té Negro”, en envases de veinti-
cinco (25), cincuenta (50), cien (100) y cuatrocientos (400) saquitos de dos gra-

mos (2 g.) para la marca “K.T.”

Eventos

Del 15 al 17 de Noviembre pasado, en el marco del Curso de Postgrado “Administracion
de la Calidad Total de los Alimentos-Sellos de Calidad”, que se desarrollé en la ciudad de
San Salvador de Jujuy, se efectuaron dos exposiciones acerca de distintos sellos de cali-
dad en el mundo y un taller sobre el Sello “Alimentos Argentinos, una eleccion natural”. El
curso fue organizado por el Centro de Investigacion en Tecnologia de Alimentos de la Fa-
cultad de Ingenieria de la Universidad Nacional de Jujuy en conjunto con el Instituto Su-

perior de Investigaciones Bioldgicas.

Protocolos de Calidad

Nos encontramos trabajando en los siguientes protocolos: Tomate Fresco, Arandano Fres-

co, Trucha, Turrones, Salsas y Aderezos, Harina de Trigo y Aceite de Girasol.
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Indicaciones Geograficas y Denominacion de Origen

Primer Taller Regional en el marco del Proyecto FAO TCP/RLA/3211:
“Calidad de los Alimentos Vinculada al Origen y las Tradiciones en Ameé-

rica Latina”

Se llevd a cabo en la sede de la Universidad Agraria, Guayaquil (Ecuador) el dia miércoles
24 de noviembre. Participaron representantes de los paises miembros: Argentina, Brasil,
Chile, Costa Rica, Peru y Ecuador (Instituciones de contraparte, consultores, otros).

De la Argentina asistieron Elena Shiavone en su caracter de Coordinadora Regional, Clau-
dio Taddeo refrendante de la Direccion de Marcas del INPI, Marcelo Champredone del IN-
TA como capacitador del taller y Héctor Niub6 en caracter de Director Nacional del Proyec-

to.

Informes: hniubo@minagri.gob.ar

Produccion Organica

Durante el mes de Noviembre se realizaron tres actividades de Capacita-

cion:

Seminario "Herramientas de Calidad para la Competitividad, se realizé el pasado 1° de
Noviembre, en la localidad de Stroeder, provincia de Bs. As y estuvo referido a produccion
organica de carne, lana y cereales. Dirigido a productores de la region, el evento contd

con 38 asistentes.

Taller “Gestion y Planeamiento Estratégico en la Produccion Apicola Orgéanica”, se llevé a
cabo el pasado 13 de noviembre, en la localidad de Helvecia, provincia de Santa Fe. Estu-
vo dirigido a productores apicolas de la regiéon que conforman una Unidad Piloto y conté

con 20 asistentes.

En el marco de “Expo Valles Calchaquies”, que se realiz6 en la ciudad de Santa Maria en
la provincia de Catamarca del 18 al 20 de noviembre, se presentd una disertaciéon sobre
el Proyecto de Desarrollo de la Agricultura Organica Argentina — PRODAO, ante una con-

currencia de mas de 50 asistentes.
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Servicio para PyMEs Alimentarias

Créditos en pesos con tasa de interés fija del 8%6

El Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca a fin de promocionar el agregado de valor
y desarrollo de las cadenas agroindustriales de las economias regionales y consolidar el
proceso de crecimiento del sector agroalimentario, acordd con el Banco de la Nacion Ar-
gentina establecer condiciones especiales en la linea de crédito Financiamiento de Inver-
siones en Actividades Productivas para Micro, Pequefias y Medianas (MiPyMEs) - Produc-

cion Agropecuaria y Agregado de Valor en Origen.

Usuarios: Micro, pequefios y medianos productores agricolas y/o empresas agroindus-

triales de todo el pais.

Destinos Financiables:

. Inversiones, (construccion, adecuacion de instalaciones e infraestructura rural de-
ntro de la unidad productiva agropecuaria; adquisicion de equipamiento agricola y
agroindustrial nuevos; acondicionamiento de infraestructura productiva para pro-
cesamiento de materias primas agropecuarias; implementacion de sistemas de
mejoramiento ambiental de los residuos contaminantes liquidos, sélidos o gaseo-
sos emitidos al ambiente; instalaciones y equipos para control de adversidades
climaticas.

Como condicidon excluyente, se debera presentar un proyecto de inversion el que
debera ser declarado previamente elegible desde el punto de vista estratégico,
por el MINISTERIO.

e Capital de trabajo Incremental: hasta el 20% del monto total del crédito.

Plazo: Inversiones: hasta 10 afios. Incluye el capital de trabajo incremental.

Monto Maximo Bonificable: Hasta Pesos Un Milldn Quinientos Mil ($1.500.000) inclu-
yendo capital de trabajo incremental e inversiones, no pudiendo superar 20% de dicho

monto el crédito para capital de trabajo incremental.

Informes: Direccion de Financiamiento
finagro@minagri.gob.ar
0800-555-3462
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MARCO REGULATORIO

Comision Nacional de Alimentos - CONAL

Resoluciéon Conjunta Nros. 123/2010 y 856/2010 de la Secretaria de Politicas, Regulacion
e Institutos y de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente, por la
cual se modifica el Caddigo Alimentario Argentino con la sustituciéon del Art. 293 y la incor-
poracion del Art. 293 bis. El Art. 293 se refiere a la definicién y exigencias de: “Jamoén

Crudo”, “Jamdn Crudo Reserva” y “Jamon Crudo Argentino”. El Art. 293 bis se refiere a la

definicion y exigencias de “Pernil (de Cerdo).

Resolucion Conjunta Nros. 98/2010 y 800/2010 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e
Institutos y de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente, por la
cual se modifica el Codigo Alimentario Argentino con la modificacion del Art. 614 referido

al producto “Ricota”.

Mercosur
Del 22 al 26 de noviembre se llevé a cabo en la Ciudad de Rio de Janeiro, la XLI Reunién
Ordinaria de la Comisiéon de Alimentos del Subgrupo de Trabajo N°3 "Reglamentos Técni-
cos y Evaluacién de la Conformidad".
La agenda contemplo los siguientes temas:

A. Revision de la Resoluciéon GMC N° 73/97 “RTM de Asignacion de aditivos y sus li-
mites a la siguiente categoria de alimentos: Categoria 8: Carnes y productos car-
nicos”.

B. Revision de Res. GMC 19/94, 12/95, 35/97, 56/97, 47/98 y 20/00 RTM sobre En-
vases y Equipamientos Celuldsicos en Contacto con Alimentos.

C. Revision de limites para aditivos con aluminio en categorias de alimentos armoni-
zadas en el MERCOSUR.

D. Claims (Declaracién de propiedades nutricionales).

El acta de se encuentra disponible en el sitio www.alimentosargentinos.gov.ar

Informes: celmor@minagri.gob.ar

mmoya@minagri.gob.ar

Cuotas de Exportacion
Cupo de duraznos a México

Durante el mes de Noviembre se emitieron 9 Certificados de Autenticidad por un total de

159,41 toneladas de duraznos en Almibar con destino a los Estados Unidos Mexicanos.
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CAPACITACIONES REALIZADAS

1° Taller Nacional de Indicacidon Geografica y Denominacion de Origen

El pasado 11 de noviembre en el Salén de INTA, Chile 480, de la ciudad de Buenos Aires,
se organiz6, en conjunto con FAO y en el marco del “Proyecto Regional sobre la Calidad
de los Alimentos Vinculada con el Origen y las Tradiciones en América Latina”, el “1° Ta-
ller Nacional de Indicaciones Geograficas y Denominacion de Origen”. La capacitacion con-
t6 con mas de 120 asistentes entre los que se encontraban funcionarios y técnicos del Mi-
nisterio de Agricultura, Ganaderia y Pesca, Integrantes de la Comision Nacional Asesora
de Indicaciones Geogréficas y Denominaciones de Origen, técnicos del INTA, INTI, miem-
bros de la Red SIAL, representantes de las provincias, certificadoras de alimentos y de

universidades con carreras afines a la tematica.

Informes: dorigen@minagri.gob.ar

Seminario “Calidad aplicada a la Gestion PyME”

El 15 de noviembre se realizé en Lujan, Provincia de Buenos Aires, el Seminario “Calidad
aplicada a la Gestion PyME”. El encuentro estuvo dirigido a empresarios que comparten la
necesidad de gestionar sus empresas para lograr escala en la produccién y comercializa-
cion de productos de calidad y valor agregado. El evento fue organizado conjuntamente

con la Municipalidad de Lujan y la Agencia de Desarrollo Local.

Jornada sobre “Diferenciacién de Alimentos”

16 de noviembre, en la ciudad de San Juan. Evento destinado a presentar las distintas
herramientas disponibles para la diferenciacion de alimentos y agregado de valor que
brindan el PROCAL Il y el PRODAO: Sello de calidad “Alimentos Argentinos, una eleccién
natural”, Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen y Produccion de Alimentos

Organicos. Conté con mas de 110 participantes.

Cursos de Buenas Practicas en Manufactura aplicadas a pescado y a

carne ovina

El 16 de noviembre se llevaron a cabo en Rio Gallegos, provincia de Santa Cruz, dos cur-
sos de Buenas Practicas de Manufactura. El primero fue aplicado a pescado y el segundo a
carne ovina. Ambas capacitaciones estuvieron dirigidas a profesionales, manipuladores
con experiencia y técnicos que realizan tareas de inspeccion oficial. Las actividades fueron
organizadas conjuntamente con el Consejo Agrario Provincial de Santa Cruz y contaron

con la participacion de un total de 64 asistentes.
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Curso de Buenas Practicas Agricolas

El 16 de noviembre se dictdé en Bariloche, provincia de Rio Negro, un curso de Buenas
Préacticas Agricolas con el objeto de generar y validar informacidon sobre tecnologias apro-
piadas para la produccion de alimentos inocuos y de calidad. Fue organizado conjunta-
mente con la Municipalidad de San Carlos de Bariloche. Asistieron 20 productores de la

Feria Franca y técnicos de la region.

Cursos de Buenas Practicas Agricolas y Buenas Practicas Ganaderas

El 23 y 24 de noviembre se dictaron en las localidades de Trelew y Comodoro Rivadavia
dos cursos de Buenas Préacticas Agricolas y Buenas Practicas Ganaderas. Los eventos es-
tuvieron orientados a productores ganaderos y de cerezas, entre ellos los beneficiarios del
“Proyecto Piloto de Diferenciacion de Producciones Ganaderas”, que abarca las provincias

de Chubut, La Pampa y Chaco. Las actividades contaron con un total de 90 asistentes.

FERIAS, EVENTOS Y CURSOS RELACIONADOS CON EL SECTOR
BIOFACH 2011 — Alemania

Feria Internacional de Productos Organicos
16 al 19 de Febrero de 2011- Nuremberg - Alemania

FANCY FOOD SHOW 2011 - San Francisco
Delikatessen , Alimentos Naturales, Kosher y Servicios - 16 al 18 de Enero de 2011 - San

Francisco — EE.UU

FIAR 2011

Feria internacional de la alimentacion de Rosario incluyendo EXPOAMERICARNE, VINALTE-
RRA y EXPO PANIFICADOS.

13 al 16 de Abril de 2011 - Rosario - Argentina

FITHEP MERCOSUR 2011
Feria Internacional de Tecnologias Para Helados, Confituras, Chocolates, Panificados, Pas-

tas — 13 al 17 de Junio de 2011 — Centro Costa Salguero — Buenos Aires - Argentina

Este Noticiario es de distribucion gratuita.
Si no desea recibir mas nuestro correo electrénico envienos uno

con la palabra "REMOVER" en Asunto.
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