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NOTICIAS

Nuevos convenios y adhesiones para reducir el contenido de sodio en alimentos procesados

El pasado viernes 16 de mayo, en el Ministerio de Salud de la Nacién, se llevé a cabo
la firma de nuevos convenios y I
adhesiones para reducir en forma menos SQ

progresiva el sodio contenido en méSM

los alimentos procesados.

El acto contd con la presencia de las autoridades del Ministerio de Salud y del Minis-
terio de Agricultura, Ganaderia y Pesca, que suscribieron convenios con la Camara de
Empresas Procesadoras Avicolas y con Puratos Argentina. Ademas, se incorporaron a
los Convenios Marco mediante la suscripcién de adhesiones las empresas Granix, Noly

S.R.L., Molinos Cafuelas y Unilever.

Estos acuerdos constituyen un paso importante en el camino que transitan en forma con-
junta el sector publico y la actividad privada con la vista puesta en el mejoramiento de la

salud de la poblacion disminuyendo la incidencia de eventos cardiovasculares y renales.




“Curso de Formacion de Implementadores de Buenas Practicas Agricolas (BPA) aplicadas a
Cultivos Extensivos”

Del jueves 22 al sabado 24 de
mayo, se realizé en la ciudad
de Mar del Plata el “Curso de
Formacion de Implementadores
de Buenas Practicas Agricolas
(BPA) aplicadas a Cultivos Exten-
sivos”. El mismo fue organizado

en forma conjunta con el Colegio de

Ingenieros Distrito |l de la Provin-
cia de Buenos Aires, y el Centro de Ingenieros de Mar del Plata, con el apoyo del Proyecto
de Asistencia Integral para el Agregado de Valor en Agroalimentos (PROCAL). Asistieron

24 profesionales.

Jornada sobre Produccion Organica en Tucuman

El pasado martes 20 de mayo se llevd a cabo, en la ciudad de San Miguel de Tucuman, la
jornada: “Produccién Organica: una herramienta de diferenciacion y agregado de valor”.

Fue organizada en el marco del Programa de Asistencia Integral para el Agregado de Valor
en Agroalimentos (PROCAL lll), en conjunto con la Fundacién Empresaria de Tucuman

(FUNDAFET) perteneciente a la Federacion Econdmica de Tucuman (FET).

Al evento asistieron 55 personas,
entre asociados de la fundacién,
alumnos del ultimo afio de la carrera
de Agronomia, productores, empre-
sarios y profesionales técnicos inte-

resados.




Taller de Educacion Alimentaria y Nutricion para Personal de Comedores Comunitarios

El 27 de mayo se realizo, en la ciudad correntina de Goya, un taller sobre “Educacion Ali-
mentaria y Nutricion” dirigido a personas que se desempenan en comedores comunitarios.
La actividad se desarrollé en el marco del Convenio celebrado entre la ex - SAGPyA y la
Red Argentina de Bancos de Alimentos y fue organizada en conjunto con la Red Argentina
de Bancos de Alimentos y el Banco de Alimentos de Goya, entidad que propone dar un
destino de alto significado social a las donaciones, acercandolas a las personas que pade-

cen hambre por no poder procurarse alimentos por sus propios medios.

Lanzamiento del Proyecto para la Mejora de la Rentabilidad en Empresas Agroindustriales

Se realiz6 el pasado 7 de mayo en la ciudad de San Juan el lanzamiento del “Proyecto para
la Mejora de la Rentabilidad en Empresas Agroindustriales”. La actividad estuvo dirigida a 25
empresarios sanjuaninos seleccionados en el marco del Proyecto de Asistencia Integral para
el Agregado de Valor en Agroalimentos (PROCAL) y cada empresa contara con un coaching

personal para aplicar herramientas de gestion y capacitacion.

Los productores pertenecen a distintos rubros (vinos, pasas de uva, tomates secos, pista-
chos, aceite de oliva, entre otros) y fueron beneficiarios de la asistencia técnica brindada
por el ya finalizado Programa de Gestion
® de Calidad y Diferenciacion de Alimentos
(PROCAL II). El evento fue organizado
! por el Proyecto de Asistencia Integral
para el Agregado de Valor en Agroali-
mentos (PROCAL), a través de su Punto
Focal Region Cuyo, en conjunto con el
Ministerio de la Produccién y Desarrollo

| Econdmico, y la Secretaria de Agricultura

del gobierno de la provincia de San Juan.



Participacion de la 11° Exposicion de AgroNEA

Los dias 23, 24 y 25 del pasado mes de mayo tuvo lugar la 11° edicion de la Expo AgroNEA,

que se desarrolla una vez al afio en la localidad de Charata, provincia de Chaco.

La Direccion de Agroalimentos, participd del stand institucional del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Pesca de la Nacién que estuvo presente en la muestra. Desde el stand institu-
cional, se entregd material de difusién sobre las herramientas de calidad para la diferenciacion
y el agregado de valor de alimentos: Sello Alimentos Argentinos, Indicaciones Geograficas,
Produccioén organica y actividades del PROCAL.

AgroNEA brinda cada afio lo mejor de un grupo humano que busca mostrar el esfuerzo e inge-
nio en la constante busqueda de conocimientos y tecnologia disponible para ser aplicada en la

Region del Gran Chaco Sudamericano.

Con un espiritu federalista, se anuncia la 122 edicion que esta prevista para los dias 3, 4y 5 de

julio de 2015.




Nuevo Informe sobre Educacion Alimentaria y Nutricion

Se encuentra disponible en nuestra pagina web, la ficha N° 28:

Inclui POLLO en tu alimentacion.

Para mayor informacion:

http://www.alimentosargentinos.govbar/HomeAlimentos/nutricion/fichas_27.php2

Ya somos mas de 2500!!

Forma parte de la comunidad de Alimentos
Argentinos, danos un “Me gusta” en nuestro
perfil en Facebook y te mantendremos per-
manentemente informado de las actividades
de tu interés, a la vez que podras ver todas

nuestras acciones en fotos y videos.

Accedé a nuestro perfil desde:

http.//www.facebook.com/aalimentosargentinos



AGENDA DE ACTIVIDADES - Junio 2014

El jueves 5 de junio, se llevara a cabo la jornada “Producciéon Organica como herramienta
de diferenciacion y agregado de valor para el mejor acceso a los mercados”, en la ciu-
dad de Rosario. El encuentro tiene como objetivo brindar los conceptos generales sobre
las caracteristicas de la produccidon organica a profesionales, productores y empresas
agroalimentarias de la provincia de Santa Fe interesadas en exportar este tipo de produc-

tos diferenciados y sustentables, con fuerte proyeccion nacional e internacional.

Esta jornada es organizada en el marco del Programa de Asistencia Integral para el Agre-
gado de Valor en Agroalimentos (PROCAL lll), en conjunto con la Secretaria del Sistema
Agropecuario, Agroalimentos y Biocombustibles, de la Subsecretaria de Comercio Exte-

rior de la Provincia de Santa Fe, y el Municipio de la Ciudad Rosario.

La misma se desarrollara entre las 14:00 y las 18:00 hs en el Centro de Negocios Inter-

nacionales (en ENAPRO), Av. Belgrano 391 de la ciudad de Rosario.

Informes e inscripcidn hasta el 3 de junio:

Web: www.alimentosargentinos.gob.ar (en la seccion Capacitacién)
E-mail: capacitacion.minagri@gmail.com
Tel: (011) 4349-2026/2090/2359

Cupos Limitados.

El martes 17 de junio, se realizara un Taller sobre Indicaciones Geograficas destinado a peque-

nos productores de quesillo pertenecientes al Valle de Trancas de la provincia de Tucuman. El



evento es organizado conjuntamente con la Direccion Provincial de Alimentos perteneciente

a la Subsecretaria de Asuntos Agrarios y Alimentos de Tucuman.

Informes:
Web: www.alimentosargentinos.gob.ar (en la seccidon Capacitacion)
E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar

Tel: (011) 4349-2940

Entre el 24 y el 26 de junio, se desarrollara el “Curso de Formacion de Asesores en Produc-
cién Organica aplicado a la Vitivinicultura” en la localidad de Cafayate, provincia de Salta.
El encuentro esté dirigido a universitarios graduados en ciencias agrondmicas, ingenieria
en alimentos, endlogos y profesionales afines, que deseen especializarse como asesores
y/o actualizar sus conocimientos sobre la normativa y las exigencias de la produccién

organica vitivinicola.

El curso es organizado a través del Programa de Asistencia Integral para el Agregado de
Valor en Agroalimentos (PROCAL lll), en forma conjunta con el Servicio Nacional de Sani-
dad y Calidad Agroalimentaria (SENASA), la Secretaria de Asuntos Agrarios del Ministerio
de Ambiente y Produccién Sustentable de Salta, el Ministerio de Educacién, Ciencia y

Tecnologia provincial y la Escuela Agrotécnica N° 3155 de Cafayate.

Informes e Inscripcion hasta el 16/06/2014 en:

Web: www.alimentosargentinos.gob.ar (Seccién “Cursos, eventos y Seminarios”)
E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar

Tel: 011- 4349-2026 / 2090

El curso es gratuito.

Cupos Limitados.



Durante el mes de junio continuaran online los siguientes cursos virtuales:

« Curso virtual de buenas practicas de manufactura (BPM)

+ Curso virtual de HACCP

% Curso virtual de Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen
% Curso de Rotulado de Alimentos Envasados

+ Tutorial online: “Manejo de levaduras para uso cervecero”

+ Tutorial online: “Formacién de asesores en produccion organica aplicado a la cadena horticola”

Para realizarlos sera necesario registrase desde la seccion Cursos Virtuales de nuestra web.
Estos cursos otorgan 15 créditos (cada uno) para la renovacion de la vigencia en el Registro
Publico Nacional de Implementadores de Sistemas de Gestion de la Calidad Agroalimentaria,

(Resolucion ex SAGPyA N° 61/2005).

Se les recuerda a los implementadores que forman parte del Registro, que en los ultimos
meses han vencido algunas credenciales; por lo tanto les solicitamos que verifiquen su con-

dicion y, en el caso que corresponda, envien la documentacion requerida para la renovacion.

Las consultas pueden dirigirlas a:

capacitacion.minagri@gmail.com



Se ha creado el Foro Virtual de Innovacion Alimentos Argentinos con el propdsito de in-
formar e intercambiar experiencias y pareceres sobre lo que sucede con la innovacion en
el mundo alimentario, a nivel local y global. Apunta asi a integrar en un ambito dinamico a
todos los interesados en las novedades que se registran permanentemente en los merca-
dos, puesto que la aparicion de productos nuevos es cada vez mas acelerada y la oferta

debe adecuarse necesariamente a distintos requerimientos.

El Foro se desarrolla a través del correo electrénico y es posible inscribirse en el mismo a
través de la pagina de Alimentos Argentinos:
www.alimentosargentinos.gob.ar

o escribiendo a foroinnova@minagri.gob.ar

CADENAS ALIMENTARIAS

% Nivel de Actividad Sector Agroalimentario, Trimeste | 2014
% Farinaceos, Anual 2013

< Whisky



PROGRAMA NACIONAL DE AGREGADO
DE VALOR - VALORAR

Sello “Alimentos Argentinos”

Participacién en AGROACTIVA 2014

Del 4 al y 7 de junio la Direccién participara en el stand que el Ministerio tendra en Agroactiva
2014, en Canada de Gémez, Provincia de Santa Fé. Asimismo realizara una disertacién so-
bre las distintas herramientas de agregado de valor. Distintos productores, productores de

sellos de calidad, participaran de un stand especial en el que podran ofrecer sus pbroductos.

Jornadas de Innovacion y Actualizacion Tecnoldégica JIAT

Los dias 5 y 6 de junio proximos participaremos en el Centro INT

de Rafaela, Pcia. de Santa Fé. Se disertara sobre las Herramientas

Diferenciacion y Calidad Agroalimentaria.

Mas informacion: www.inti.gob.ar/lacteos/jiat2014

Almuerzo en el Microcine del MAGyP festejando el Dia del Periodista

El préximo 12 de junio se realizara un almuerzo para los periodistas, en su dia.
Los souvenires seran bolsas con productos de Calidad Diferenciada beneficiarias del Sello,

IG/DO y PROCAL.



Produccion Organica

Reuniones con el Sector de Organicos

?\GANIC Durante la jornada del pasado 28 de mayo, en horas de la mafana,
)

tuvo lugar la Reunién N° 44 de la Comision Asesora para la Produccion
Organica, ambito que reune al sector publico y privado. En el transcur-

so de la tarde, del mismo dia, se llevd a cabo la tercera reunion del ano

s de la Mesa de Produccion Organica, en el marco del Plan Estratégico

e/
QGEN"\ Agroalimentario y Agroindustrial 2010-2020.

NORMATIVA

+ Resol de la SAGyP N° 147/14 - Distribuye los cupos de productos lacteos a Ecuador

para el ano 2014.

+ Resolucion N° 148/14 - Distribuye los cupos de productos lacteos a Colombia para el afio 2014.



FERIAS, EVENTOS Y CURSOS
RELACIONADOS CON EL SECTOR

AGROACTIVA

Agricola - Ganadera

Canada de Gomez - Pcia. De Santa Fe
4 al 7 de junio de 2014

Mas informacion:

http://www.agroactiva.com/cannada_de_gomez

Tecno Fidta Buenos Aires

Tecnologia alimentaria

Costa Salguero Exhibition Center - Av. Costanera R. Obligado y J. Salguero, Buenos Aires
(Argentina)

16 al 19 septiembre de 2014

Mas informacién:

http.//www.tecnofidta.com/

Este Noticiario es de distribucion gratuita.
Si no desea recibir mas nuestro correo electronico
envienos uno con la palabra “REMOVER” en Asunto.




