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NOTICIAS

Testean Software de Trazabilidad de Pasas de Uva en dos Empresas Sanjuaninas
El desarrollo informatico permitira asegurar la identificacién y trazabilidad de la uva
desecada, desde la recepcion hasta la expedicion, de forma que se pueda reconstruir

documentalmente el historial del producto.

El proyecto es financiado por el PROCAL,
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con el apoyo del Ministerio de la Produccion

de San Juan y su Secretaria de Agricultura.

Actualmente el software se encuentra en

la etapa de testeo final en las empresas

sanjuaninas: Agricola Comercial Sanchez
Sanchez y la Cooperativa de productores Eco Zonda Ltda., asi como en proceso de insta-

lacién en la firma Cavabianca y sera entregado gratuitamente a las empresas que lo soliciten.

Curso-taller sobre manejo organico del sueloy elaboracion de compost en cultivos horticolas

Los dias 22 y 23 de abril se desarroll6 en la localidad de Miraflores, Capayan, provincia
de Catamarca, un Curso-Taller sobre manejo organico del suelo en cultivos horticolas y
elaboracion de compost dirigido a profesionales, técnicos y productores de la Fundacién
Bienaventuranza y de la region. La contraparte provincial fue el Ministerio de Produccion y

Desarrollo de la provincia de Catamarca.
Encuentro con Cerveceros Artesanales de La Plata
En el marco de las actividades del Programa para el Proyecto Piloto “Implementacion de

BPM en Microcervecerias de la Plata, el pasado 23 de abril, se realizé en la ciudad de la

Plata un encuentro en la cerveceria artesanal “1882”.



De este encuentro particip6 la gerencia de la
Asociacién de Proveedores de la Industriade
la Alimentacion (ADEPIA). Durante la reunién
se analizé la situacion actual y potencial
para el desarrollo de la industria artesanal

cervecera y se acord6 impulsar una agenda

estratégica, en articulacion con la Asociacion

de Cerveceros Artesanales, PROCAL Il y ADEPIA
Jornada de produccion organica para el agregado de valor

El jueves 24 de abril se llevé a cabo en San Salvador de
Jujuy, la jornada: “Produccion Orgénica: una herramienta
de diferenciacién y agregado de valor”. La misma fue
organizada conjuntamente con la Facultad de Ciencias
Agrarias de la Universidad Nacional de Jujuy , y se centrd
en brindar conceptos generales sobre las caracteristicas
de la produccion organica a productores y elaboradores
de alimentos regionales, y a las empresas agroalimenta-

rias que desean producir bajo este sistema sustentable

que ya ha adquirido proyeccién nacional e internacional.
Visita a productores de pimientos en Bella Vista, Pcia.de Corrientes

El pasado 24 de Abril, se realizé un encuentro con autoridades del Ministerio de Produccion
de la provincia de Corrientes. En la reunion se analizaron los avances de los productores
de pimientos para la obtencién del Sello Alimentos Argentinos y posterior-
mente se efectud una visita a dichas producciones. En dicho marco %% '

se solicitoé considerar la planificacién de asistencia conjunta con el

[ICA y consensuar estrategias para apoyar estos desarrollos pro-

ductivos. Del encuentro también particip6 el [ICA.



Curso-taller sobre manejo organico del suelo en cultivos horticolas y elaboracion de compost

Durante los dias 25 y 26 de abril se realizé en la localidad de Vaqueros, provincia de Salta, un
Curso-Taller sobre manejo organico del suelo en cultivos horticolas y elaboracion de compost.
Estuvo dirigido a profesionales, técnicos y productores de la Asociacion de Pequefios Produc-
tores Agropecuarios del Departamento la Caldera. El coorganizador fue el municipio saltefio de
Vaqueros. Ademas conto con el apoyo del Ministerio de Educacion, Ciencia y Tecnologia de la
provincia de Salta, de la Comision para el Desarrollo de Produccion de Alimentos Saludables
(CODEPAS), de la Asociacion de Maestros de Ensefianza Técnica (AMET), y de la Secretaria de

Asuntos Agrarios del Ministerio de Ambiente y Produccion Sustentable de la provincia de Salta.

Nuevo Informe sobre Educacion Alimentaria y Nutricion

Se encuentra disponible en nuestra pagina web, la ficha N° N° 27: Inclui pescado en tu

alimentacion.

Para mayor informacion:

http.//www.alimentosargentinos.govbar/HomeAlimentos/nutricion/fichas_27.php2

Ya somos mas de 2500!!

Forma parte de la comunidad de Alimentos Argentinos,
danos un “Me gusta” en nuestro perfil en Facebook y
te mantendremos permanentemente informado de las
actividades de tu interés, a la vez que podras ver todas

nuestras acciones en fotos y videos.

Accedé a nuestro perfil desde:

http://www.facebook.com/aalimentosargentinos



AGENDA DE ACTIVIDADES - Mayo 2014

Se realizaran dos visitas de diagnostico del equipo de consultores comerciales a los
beneficiarios del Proyecto Piloto “Diagnostico e implementacién de los requisitos de la
normativa orgénica oficial en productores de azafran de la localidad de San Rafael, Mendoza.
La primera de dichas visitas se realizara los dias 8 y 9 de mayo y la segunda los dias 29 y
30 de mayo, en ambas se concretaran las tareas de diagndstico comercial y se analizara
la viabilidad de asistencia integral en el desarrollo de habilidades empresariales (plan de

negocio, fortalecimiento de la cadena de valor y mejora de procesos, entre otros items).

En la provincia de Salta, se llevaran a cabo dos cursos de “Manejo organico del suelo”. El
primero tendra lugar los dias 15y 16 de mayo en la localidad de Las Lajitas y sera aplicado a
los cultivos de hortalizas, mani y garbanzo. El segundo se realizara en la localidad de Metan
Viejo, los dias 22 y 23 de mayo y hara foco en el cultivo de arandanos. Los cursos incluiran
un taller de comunicacion y comercializacion y sus destinatarios son el cuerpo docente y los

egresados de las escuelas agrotécnicas de la region, asi como los profesionales y técnicos del sector.

La organizacién esta a cargo del Programa de Asistencia Integral para el Agregado de
Valor en Agroalimentos (PROCAL Ill), en conjunto con la Direccion General de Educacion
Técnico-Profesional del Ministerio de Educacion, Ciencia y Tecnologia de Salta. Se cuenta

ademas con el apoyo de la Secretaria de Asuntos Agrarios provincial.

Mas informacion en:

Web: www.alimentosargentinos.gob.ar (Seccion Cursos, Eventos y Seminarios)

E-mail: helena.irastorza@gmail.com - Cupos limitados.



Se ha creado el Foro Virtual de Innovacién Alimentos Argentinos con el propdésito de in-
formar e intercambiar experiencias y pareceres sobre lo que sucede con la innovacién en
materia de alimentos y packaging , a nivel local y global. Apunta asi a integrar en un ambito
dinamico a todos los interesados en las novedades que se registran permanentemente en
los mercados, puesto que la aparicion de productos nuevos es cada vez mas acelerada y

la oferta debe adecuarse necesariamente a distintos requerimientos.

La innovacion, como estrategia para conquistar y permanecer en mercados cada vez mas
demandantes de productos novedosos, esta ampliamente difundida entre quienes desean
moverse con dinamismo en una realidad cambiante, satisfacer a consumidores que tienen
necesidades diversas y aprovechar nichos comerciales de las mas variadas caracteristicas.
Una de los caminos para posicionar a nuestro pais como productor de alimentos con valor
agregado es tener en cuenta la innovacion permanente, tanto en lo vinculado a la optimi-
zacion de los procesos de elaboracién, como en la comercializacion y el modo de presen-
tar los productos. Por lo demas, la diversidad de materias primas alimentarias producidas
en el territorio, unida al “saber hacer” de nuestros productores y elaboradores de alimentos
otorgan a nuestro pais un potencial que puede ser aprovechado para satisfacer re-

querimientos de los mas variados mercados y destinatarios.

El Foro se desarrolla a través del correo electronico y es posible inscribirse en el mismo a
través de la pagina de Alimentos Argentinos:

www.alimentosargentinos.gob.ar - 0 escribiendo a foroinnova@minagri.gob.ar

El 20 de mayo se realizara una Jornada de Produccion Organica como herramienta de diferen-
ciacion y agregado de valor en San Miguel de Tucuman. La misma esta destinada a empresarios,

técnicos y productores agrupados en la Federacion Econdmica de Tucuman (FUNDAFET).



El préximo 22 de Mayo el PROCAL Il participara de la Jornada “Experiencias y Aprendizajes
de Agregado de Valor, Propuestas para la Comercializacién”, organizada por la Universidad
Nacional de la Plata y que se desarrollara en la Facultad de Ciencias Agrarias y Forestales

de la UNLP, en la ciudad de La Plata, provincia de Buenos Aires.

Entre los dias 22 y 24 de mayo prdoximo se realizara el “Curso de Formacion de Implemen-
tadores de Buenas Practicas Agricolas (BPA) aplicadas a Cultivos Extensivos”, en la ciudad

de Mar del Plata.

Dicho curso se encuentra dirigido a profesionales universitarios graduados en ciencias
agronémicas y afines, que deseen incorporarse, en el marco de la Resolucion de la Ex
SAGPyA 61/2005, al Registro Publico Nacional de Implementadores de Sistemas de

Gestion de la Calidad Agroalimentaria.

Es organizado en forma conjunta con el Colegio de Ingenieros Distrito Il de la Provincia
de Buenos Aires, y el Centro de Ingenieros de Mar del Plata y cuenta con el apoyo del

Proyecto de Asistencia Integral para el Agregado de Valor en Agroalimentos (PROCAL IlI).

Informes e Inscripcidén hasta el viernes 16 de mayo.

Web: www.alimentosargentinos.gob.ar (Seccion Capacitacion, Eventos)
E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar

TE: 011- 4349-2026/2090

Cupos limitados



Durante el mes de Mayo estara disponible en nuestra web, un nuevo desarrolo:
Simuladores de Asistencia Integral para Elaboradores de Alimentos, con la finalidad de
servir de guia para orientar a los elaboradores, en forma integral, acerca de los aspectos a

tener en cuenta para producir un alimento.

Estaran conformados por 3 partes:

1. Generalidades: con informacién acerca de factibilidad de un proyecto, plan de negocio,

inscripciones de productos alimentarios y guia para exportacion de alimentos.

2. Productos: contendra ejemplos sobre diferentes productos y sus aspectos vinculados al mar-
co legal, al desarrollo de un proceso posible para su elaboracion (materias primas, diagrama
de flujo, operaciones de fabricacion) y la estructura de costos y una evaluacion financiera.

3. Simuladores: uno para la confeccién de rétulos y otro para estimar los costos, los
principales componentes de la inversion y el flujo de fondos.

Cabe aclarar que la informacién presentada aportara un acercamiento general a la
evaluacion de un proyecto, siendo necesario que cada caso sea analizado por quien

elabore el proyecto.

Del 13 al 15 de mayo de 2014, en el Centro Costa Salguero, es organizada esta Exposicion
bianual , por la Camara Argentina de Productores Avicolas (CAPIA) y desde hace 8 edi-
ciones es el punto de encuentro que la industria avicola y porcina elige para vender, ofrecer
y reunir a todos los intermediarios involucrados en sus cadenas de produccion. Participan

mas de 200 empresas y mas de 6500 profesionales de Argentina y el resto del mundo.

Participaran del evento, la Subsecretaria de Comunicacién Institucional del MAGyP; la
Direccion de Porcinos, Aves de Granja y No Tradicionales de la SAGyP y el equipo de

Nutriciéon y Educacion Alimentaria de la Direccidén de Agroalimentos.



Durante el mes de abril continuaran online los siguientes cursos virtuales:

« Curso virtual de Buenas Practicas de Manufactura (BPM)

% Curso virtual de HACCP

% Curso virtual de Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen
% Curso de Rotulado de Alimentos Envasados

« Tutorial online: “Manejo de Levaduras para Uso Cervecero”

+ Tutorial online: “Formacion de Asesores en Produccién Organica aplicado a la Cadena Horticola”

Para realizarlos sera necesario registrase desde la seccién Cursos Virtuales de nuestra web.
Estos cursos otorgan 15 créditos (cada uno) para la renovacion de la vigencia en el Registro
Publico Nacional de Implementadores de Sistemas de Gestion de la Calidad Agroalimen-

taria, (Resoluciéon ex SAGPyA N° 61/2005).

Se les recuerda a los implementadores que forman parte del Registro, que en los ultimos
meses han vencido algunas credenciales; por lo tanto les solicitamos que verifiquen su
condicién y, en el caso que corresponda, envien la documentacion requerida para la

renovacion.

Las consultas pueden dirigirlas a:

capacitaciondna@minagri.gob.ar
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Produccion Organica

Mision Exploratoria a Filipinas

Del 3 al 17 de Mayo se llevara a cabo una misidn exploratoria
a Filipinas en el marco del “Fondo Argentino de Cooperacion y ‘v'? é?’
Triangulacion Sur-Sur” (FO.AR). Para la misma viajaran técnicos GE N"\

de la Direccién de Agroalimentos del MAGyP, de la Coordinacion de Producciones Ecoldgicas

del SENASA vy del Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria (INTA).

Reuniones con el Sector de Organicos

Durante la jornada del 22 de mayo, en horas de la mafana, tendra lugar la Reunion N° 43
de la Comision Asesora para la Produccién Organica, ambito que reune al sector publico y
privado. En el transcurso de la tarde, del mismo dia, se llevara a cabo la segunda reunion
del afio de la Mesa de Produccién Organica, en el marco del Plan Estratégico Agroalimen-

tario y Agroindustrial 2010-2020.



NORMATIVA

Res. SAGyP N° 85/14 - Distribuye el cupo de exportacién de duraznos en almibar fijado
en diez mil toneladas anuales entre las empresas inscriptas en el Registro para Empresas

Exportadoras de Duraznos en Almibar con destino a México.

Res. SAGyP Nro. 99/2014 - Distribuye las cantidades de 146 tm. sobre la partida 1704 y

190,70 tm. sobre la partida 1806, para la exportacién de golosinas a Colombia.

CONAL

El pasado 3 de abril tuvo lugar en el centro cultural Eugenio Virla de la ciudad de Tucuman,

la primera reunion anual de la Comision Nacional de Alimentos (CONAL).

Participaron del encuentro funcionarios y técnicos de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia
y Pesca, de la Secretaria de Comercio Interior, de
la Secretaria de Politicas Regulacion e Institutos,
del Instituto Nacional de Alimentos y del Servicio
Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria,

asi como representantes de las distintas

provincias de nuestro pais.



En el transcurso de las deliberaciones fueron tratados, entre otros, los siguientes temas

vinculados con alimentos:

+ Cerveza Artesanal.
+ Rotulacién y etiquetado de Alérgenos.
+ Huevos y ovoproductos.

% Suplementos dietarios.

El acta de la mencionada reunion y la informacion ampliada de su desarrollo pueden ser

consultadas en la pagina web de la CONAL: www.conal.gob.ar

Se encuentra en consulta pubica, hasta el dia 9 de mayo préximo, el Expediente N° 1-0047-

2110-5950-13-4, Ref.: Yema de Huevo tratada enzimaticamente”

Accesible desde:

http.//www.conal.gob.ar

FERIAS, EVENTOS Y CURSOS
RELACIONADOS CON EL SECTOR

CIBUS INTERNATIONAL FOOD EXHIBITION
PABELLON OFICIAL ARGENTINO

PARMA, ITALIA

5 AL 8 MAYO 2014

Para participar, mas informacién:

http.//www.exportar.org.ar/web2013/accion.php?st=fer&ndoc=1023



APAS 2014

PABELLON OFICIAL ARGENTINO
SAN PABLO, BRASIL

5 AL 8 DE MAYO DE 2014

Para participar, mas informacion:

http.//www.exportar.org.ar/web2013/accion.php ?st=fer&ndoc=1026

Avicola en conjunto con Porcinos 2014

Tecnologias y Servicios para los sectores avicolas y porcinos
Buenos Aires - Argentina - Predio: Centro Costa Salguero

13 de May de 2014 al 15 de Mayo de 2014

Mas informacioén:

http://www.avicola.com.ar

EXPO AGRONEA
Agricola - Ganadera
Charata - Prov. de Chaco
23 al 25 de Mayo de 2014
Mas informacion:

http.//www.expoagronea.com/sitio

Tecno Fidta Buenos Aires

Tecnologia alimentaria

Costa Salguero Exhibition Center - Av. Costanera R. Obligado y J. Salguero, Buenos Aires (Argentina)
16 al 19 septiembre de 2014

Mas informacién:

http.//www.tecnofidta.com

Este Noticiario es de distribucién gratuita.
Si no desea recibir mds nuestro correo electrénico

envienos uno con la palabra “REMOVER” en Asunto.




