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Newsletter Alimentos Argentinos

Les acercamos con esta edicién N° 106 del Newsletter Alimentos Argentinos, informacién de las actividades desarrolladas
por la Subsecretaria de Agregado de Valor y Nuevas Tecnologias. Como siempre, nos puede encontrar en internet:

www.alimentosargentinos.gob.ar
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G Nueva Empresa Certificadora para el Sello “Alimentos Argentinos, una Elecciéon Natural”

El pasado 21 de marzo, se realizé una reunién y se acordé la incorporacién de la empresa certificadora
DET NORSKE VERITAS S.A. al Sistema de Sello Alimentos Argentinos y, por tal motivo se firmard la Carta
Acuerdo sobre uniformidad en el régimen de auditorias de los protocolos de calidad del Sello “Alimentos
Argentinos una Eleccién Natural”.

O Visita a Empresa de Ensaladas Envasadas

El pasado 25 de marzo, personal de PROCAL Il'y del lICA, estuvieron presentes en la empresa Suefio
Verde S.R.L de la localidad de Pilar. El objetivo fue visitar la planta donde se acondicionan y envasan las
hortalizas, en su mayoria de hojas, para preparar bandejas de ensaladas de diferentes tipos, que luego
se comercializan en reconocidos supermercados, restaurantes y hoteles.

Junto a uno de los duefios de la empresa y el ingeniero agrénomo que los asesora en los ciclos producti-
vos, se visitaron 3 proveedores horticolas de las |oca|ido<?es de Zéarate, Escobar y Exaltacién de la Cruz.
La empresa aspira a que sus proveedores cuenten con Buenas Prdcticas Agricolas de manera de mejorar
la calidad de vida de los mismos y la calidad de sus productos.

G Iniciativa “Menos Sal, Mas Vida”: participacion de la “Semana Mundial de la
Concientizacion del Uso de la Sal”

El pasado 11 de marzo, técnicos de esta Direccidn participaron de la Jornada de andlisis y reflexién en el
marco de la “Semana Mundial de la Concientizacién del Uso de la Sal”. Dicho encuentro se encuadra en la
iniciativa “Menos Sal, Mds Vida”, que tiene por objetivo disminuir el consumo de sodio de la poblacién en
su conjunto para reducir la importante carga sanitaria que representan las enfermedades cardiovasculares,
cerebrovasculares y renales.

Se conté con la presencia de la Subsecretaria de Prevencién y Control de Riesgos -Dra. Marina Kosacoff,
el Director de Promocién de la Salud y Control de Enfermedades No Transmisibles -Dr. Sebastian Laspiur-
del Ministerio de Salud de la Nacién; la Dra. Maria Elena Chieno, Diputada Nacional, Presidenta de la
Comisién de Salud y el Dr. José Daniel Guccione, Diputado Nacional.

Se presencié una mesa de testimonios a cargo del coordinador del Plan Nacional Argentina Saludable,
Lic. Mario Virgoliniy en la que participaron representantes de: la Direccién de Atencién Primaria y Estu-
dios Sanitarios del Ministerio de Salud de la Pcia de la Pampa, la Federacién Argentina de Panaderos,
la Federacién de Mutuales para la Defensa Organizada del Consumo (MUDECO), el departamento de
normativa alimentaria de la COPAL y el chef Martiniano Molina. Ademas participaron del encuentro
miembros de las Sociedades Cientificas, Universidades, Asociaciones de Consumidores, efc.

Todos los actores presentes acordaron undnimemente en que la reduccién del consumo de sodio en toda
la poblacién es un tema crucial en la prevencién y tratamiento de las enfermedades crénicas, especifi-
camente de la hipertensidn arterial, accidentes cardio y cerebro vasculares y afecciones renales y se vio
reflejado el compromiso para seguir avanzando en el trabajo de la iniciativa “menos sal, mds vida”, invo-
lucrando a otros sectores y asumiendo el compromiso para mejorar la calidad de vida de los argentinos.

G 1ra. Reunion del Afio de la Comision Asesora parala
Produccién Organica

El pasado 12 de marzo se realizé la primera reunién del afio
de la Comisién Asesora para la Produccién Orgdnica, dmbito
pUblico-privado, cuya principales funciones incluyen el tratamiento
y actualizacién de las normas y los proyectos y/o programas de
promocién para el crecimiento del sector orgdnico argentino.
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En la ocasién se hicieron presentes el Diputado Nacional, Luis Basterra, y el Ministro de Agricultura,
Ganaderia, Bosques y Pesca de Chubut, Pedro Zudaire.

& Lanzamiento oficial del Proyecto Piloto Certificacion Organica Res. IASCAV 42/94 de
Productores Caprinos

El pasado 14 de marzo se llevé a cabo el lanzamiento oficial del Proyecto Piloto para la implementacién
de los requisitos de la normativa orgdnica oficial con herramientas de Gestién y Comercializacién, en pro-
ductores caprinos, con el objetivo de sentar las bases de la implementacién de la Resolucién IASCAV 42/94
que permite la certificacién orgdnica mediante la asociacién de productores para abastecer al mercado
inferno. La actividad se realizé en la localidad de Termas de Rio Hondo, Santiago del Estero, y participaron
los productores beneficiarios, funcionarios y técnicos asesores.

L “Sistemas de Gestion de Calidad en el Sector Agroalimentario
BPM - POES - MIP - HACCP”

Se encuentra disponible en nuestra pdgina web la guia actualizada de “Sistemas
de Gestién de Calidad en el Sector Agroalimentario BPM - POES - MIP - HACCP”.

Acceda desde:

http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/publicaciones/calidad/
BPM/Gestion_Calidad_Agroalimentario_2013.pdf

G Lanzamiento de nuestro perfil en Facebook

Con la finalidad de informarlos permanentemente de nuestras
actividades, hemos disefiado nuestro perfil en Facebook. Lo
invitamos a sumarse a las més de 1500 personas que nos
siguen!!!

Denos un “Me Gusta” y sigamos en contacto!!!

Acceda desde: http://www.facebook.com/aalimentosargentinos
O Fichas de Tecnologia de la Industria de Alimentos

Les presentamos un nuevo informe mensual sobre ’recnologl'os para uso en la industria de alimen-tos, en
este caso Ficha N° N° 19: “Ultrasonidos”, accesible desde:

http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/sectores/sectores.php@secc=tecnologia

O Fichas Técnicas: Inocuidad, Nutriciéon y Rotulado
Se encuentra disponible en nuestra pdgina web, la ficha N° 14: “Desperdicios de alimentos”

Para acceder a la ficha: http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/valorAr/Educacion.php
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Jornadas de Diferenciacion de Alimentos

Los dias 9 y 10 de abril se llevardn a cabo en la provincia de Chubut dos “Jornadas de Diferenciacién
de Alimentos”. La primera, es organizada con el Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Bosque y Pesca y
con CORFO Chubut y tendré lugar el martes 9 en la sede de CORFO. Serd de participacién restringida
para técnicos y profesionales de la Provincia del Chubut y de la Nacién.

La se?undo se llevaré a cabo en el Aula Magna de la Facultad Regional Chubut de la Universidad
Tecnolégica Nacional, Av. Del Trabajo 1536 de Puerto Madryn, el dia miércoles 10 de abril y esta
dirigida a productores, alumnos, docentes y graduados de la UTN FRCh.

Informes: Web: www.alimentosargentinos.gob.ar
Punto Focal Regién Patagonia

Ing. Alim. Emiliano Pérez Caravello.

PROCAL Il. SSVAyNT. MAGYP

E-mail: emiliano.perez@gmail.com

Tel: 011-15-3699-1156
SEGUNDA JORNADA A CAMPO PROCAL 11

El préximo 13 de Abril tendrd lugar en la localidad de Los Conquistadores, provincia de Entre Rios, la
Segunda Jornada a Campo PROCAL Il sobre “Gestién y Diferenciacién de la Calidad con Agregado de
Vo?or y Nuevas Tecnologias para los Agroecosistemas Agroalimentarios de Produccién Ganadera del
Norte de Entre Rios y Sur de Corrientes”.

El encuentro es organizado en conjunto con la Municipalidad de Los Conquistadores, y tiene como ob-
jetivo la mejora y la sustentabilidad de los agroecosistemas ganaderos a través de la implementacién de
Buenas Précticas Ganaderas con las herramientas para la gestién y diferenciacién de la calidad agroali-
mentaria, con agregado de valor en origen y nuevas tecno%ogias.

El encuentro se desarrollard entre las 8:30 y las 12:30 HS en el Establecimiento “El Campito”, sobre Ruta
127, km. 247, a 3 km. de la localidad de Los Conquistadores, Provincia de Entre Rios.

Més Informacién:www.alimentosargentinos.gob.ar

Participacion de la Direccion de Agroalimentos en el evento de Carrera de TC

Los dias 14 y 28 de abril productores de alimentos orgdnicos, beneficiarios de las herramientas de esta
Direccién, participardn en el trailer institucional del MAGyP ofreciendo una degustacién de sus productos
durante el evento de automovilismo de TC a desarrollarse en la Ciudad de Buenos Aires.

Curso de Formacion de Asesores Organicos aplicado a la Produccion Ganadera Bovina

Entre el 24 y el 28 de abril se desarrollaré en Lavallol, provincia de Buenos Aires, el curso denominado
“Formacién de Asesores para la Produccién Orgénica aplicado a la Produccién Ganadera Bovina”,
dirigido a profesionales universitarios graduados en ingenieria agronémica, zootecnistas o veterinarios,
que deseen especializarse como asesores, y/o actualizar sus conocimientos sobre la normativa y las
exigencias de la produccién orgdnica. Es organizado por el Programa de Gestién de Calidad y
Diferenciacién de los Alimentos (PROCAL Il) en ?ormo conjunta con la Facultad de Ciencias Agrarias de
la Universidad Nacional de Lomas de Zamora, y cuenta con el apoyo del Instituto Nacional de Tecnologia
Agropecuaria — INTA -y el Servicio Nacional de Sanidad y Coﬁdad Agroalimentaria - SENASA.

Informes e inscripcién hasta el viernes 12 de abril:
http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.php2seccapacitacion=eventos
E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar
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Tel: 011- 4349-2026/2090
El curso es gratuito
Cupos Limitados

3° Reunion de la Comision Nacional Asesgra de Indicaciones Geograficas y
Denominaciones de Origen de Productos Agricolas y Alimentarios

El 24 de abril de 2013 se realizaré la reunién de la Comisién Nacional Asesora en el Auditorio José
Herndndez (Microcine) del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca (MAGyP). Asistird el Secretario
de Agricultura, Ganaderia y Pesca, representantes de las distintas provincias y de organismos de incum-
bencia en el tema.

NUEVO CURSO VIRTUAL: “Sistema de Anadlisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control (HACCP)”

Se encuentra habilitado el curso virtual: “Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control
(HACCP)” en la nueva plataforma virtual disponible en www.alimentosargentinos.gob.ar. Dicho curso es
organizado en forma conjunta con el Instituto Nacional de Alimentos (INAL); y estd dirigido a toda
persona involucrada en el sector agroalimentario que desee adquirir conocimientos acerca del Sistema de
Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP). Tiene por objetivo brindar, a los participantes,
herramientas sencillas que faciliten la implementacién de dicho sistema de gestion de la calidad.

Para realizarlo se deberd completar la ficha de inscripcién en nuestro sitio web. Ademds seré requisito
excluyente contar con la aprobacién del Curso Virtual: “Buenas Précticas de Manufactura (BPM) en la
Industria Alimentaria”, a excepcién de los profesionales inscriptos en el Registro Piblico Nacional de
Implementadores de Sistemas de Gestién de la Calidad Agroalimentaria, (Resolucién ex SAGPyA
N° 61/2005), que hayan realizado y aprobado el curso de Formacién de Implementadores en Buenas
Précticas de Manufactura (BPM) con o sin aplicacién a cadenas productivas.

i’

Curso Virtual: “Buenas Practicas de Manufactura (BPM) en la Industria Alimentaria’
Diri?ido a toda persona involucrada en el sector agroalimentario que desee adquirir conocimientos acerca
de las Buenas Précticas de Manufactura. Este curso tiene como objetivo promover la difusién de las
Buenas Précticas de Manufactura (BPM) y capacitar al personal involucrado en el sector agroalimentario,
debido a la importancia que éstas tienen en la elaboracién de productos inocuos.

Se desarrolla en una nueva plataforma virtual de esta Direccién y es organizado en forma conjunta con
el Instituto Nacional de Alimentos (INAL).

Acceso al curso desde: http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/cursovirtual /index.php

CADENAS ALIMENTARIAS

Informes Sectoriales

< Comercio Exterior de Alimentos y Bebidas
% Conservas Vegetales
% Orégano

Analisis FODA de las Exportaciones de:

% Exportaciones de Frutas Finas
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Alimentos Argentinos
Noticias del sector agroindustrial

PROGRAMA NACIONAL DE AGREGADO DE VALOR - VALORAR

Sello Alimentos Argentinos eNTOS 4,
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< i
% El pasado 8 de marzo, se realizé una visita a la planta elaboradora de la . =1 )= %
empresa Nutricién Profesional S.A., ubicada en la Ciudad de Cordoba ‘% J‘p o w
9 : .
E‘,ﬂ & b
Protocolos en Desarrollo CeiGn nat® ?

< Estamos desarrollando técnicamente los siguientes Protocolos de Calidad: Ardndanos
(actualizacién), Uva de mesa, Aceitunas de mesa, Pimentén, Agua Mineral Natural, Kiwi,
Jugos/Zumos, Limén Fresco, Aceite de Soja, Plstocho Edulcorante de mesa a base de Stewo Embuti-
dos Secos, Jamén Cocido, A|f0|ores Carne Bovina Fresco entre otros.

GAN;
o5 Co Produccion Organica
Noticias
% El préximo 4 de abril se realizard la segunda reunién de la Mesa de Produccién
Orgdnica en el marco del Plan Estratégico Agroalimentario y Agroindustrial PEA2
2010-2020.
7, G

MARCO REGULATORIO

Cupos de Exportacion

Resolucién SAGyP N° 129/2013 - Distribuye a la dnica firma inscripta en el Registro para Empresas Ex-
portadoras de Leche y Subproductos Derivados, - creado el 05 de GEI’I' de 2006 por Resolucién N° 147
de la ex SAGPyA TCupo de Exportacién de Productos Lacteos con destino a la Repdblica Bolivariana
de Venezuela, F|odo en SIETE MIL NOVENTA Y SEIS TONELADAS METRICAS (7.096 tm.). De este tltimo,
han quedado sin asignar SEIS MIL QUINIENTOS NOVENTA Y SEIS TONELADAS METRICAS (6.596 tm.).

Resolucién SAGyP N° 145/2013 - Distribucién de cupos de lacteos a Colombia.
Resolucién Conjunta N° 90/2013 y 121/2013 de la Secretaria de Politicas,Regulacién e Institutos y de
la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, resgaechvomente Incorﬁoro los Art. 1388 y 1388bis,

al Cédigo Alimentario Argentino, en los cuales se definen Bebida Analcohdlica con Cafeina y Tauring, y
Bebida Analcohélica con Cafeina y Taurina Suplementada.

CONAL

1° Reunion Ordinaria de la Comision Nacional de Alimentos

La misma se realizé los dias 19 y 20 de marzo pasado en la Ciudad Auténoma de Buenos Aires.
Algunos de los temas que se trataron fueron:

< Suplementos Dietarios
< Modificacién de los Art. 537 y 551 del C.A.A - Cristalizacién fraccionada/Margarina
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% Modificacién del Art. 1280 del C.A.A. - Mayonesa
% Goma Brea

< Conservas Vegetales

% Leche de Cabra

% Grano de Quinua

Mas informacién:

www.conal.gob.ar

1° Reunion Ordinaria de la Comision Nacional

Reprogramacién de la XLXI Reunién Ordinaria de la Comisién de Alimentos del Subgrupo de Trabajo N°3
”Re?lomen’ros Técnicos y Evaluacién de la Conformidad”, la misma se llevard a cabo los dias 8 al 12 de
abril, en la Ciudad de Montevideo, Uruguay.

La agenda tentativa contempla los siguientes temas:

a. Revisién de la Res. GMC N° 73/97 “Asignacién de Aditivos y sus limites, Carnes y Productos cdrnicos”.

b. Revisién de Res. GMC N° 26/03 “RTM para Rotulacién Jle alimentos envasados”.

c. Revisién de Res. GMC N° 77 /94 Definiciones relativas a Bebidas alcohdlicas.

d. Elaboracién “RTM para uso del cobre sin revestimiento en equipamientos para elaboracién de
bebidas alcohdlicas destiladas”.

FERIAS y EVENTOS RELACIONADOS CON EL SECTOR

& XXVII Edicion Salon de Gourmets

8 al 11 de abril de 2013 - Madrid - Espaiia
Mas Informacion:
https://www.gourmets.net/salon/

¥ GLOBAL GAP TOUR 2013 ARGENTINA

17 y 18 de abril de 2013 - Provincia de Tucumén

Con la colaboracién del IDEP (Instituto de Desarrollo Productivo de Tucumdn).

El evento presentard GLOBAL G.A.P. y sus nuevos productos y sistemas de certificacién y brindard la
informacién mds reciente sobre la opfi/cocién de buenas prdcticas agricolas en la regién.

Mas informacién en:

http://www.globalgap.org/nl/1302/uk_en/media-events/TOUR-2013 /articles/TOUR-2013-Argentina/

¥ Curso de Tecnologia en Alimentos 2013

Parque Cientifico Tecnolégico FAUBA - Universidad de Parma, ltalia - Facultad de Agronomia, UBA.
Informes e Inscripcion:

Av. San Martin 4453 - C1417DSE Buenos Aires —

Tel/Fax: (011) 4524-4015

consultasparma@agro.uba.ar

www.uniparmafauba.com.ar
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¥ MASTER INTERNACIONAL EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS -
MITA - FACULTAD DE AGRONOMIA - BUENOS AIRES

Informes e Inscripcién:

Av. San Martin 4453 - C1417DSE Buenos Aires —
Tel/Fax: (011) 4524-4015
consultasparma@agro.uba.ar
www.uniparmafauba.com.ar

¥ POSTGRADO ALTA GERENCIA EN GESTION LOGISTICA Y CALIDAD DE
ALIMENTOS UNTREF - BUENOS AIRES

Informes e Inscripcién:
Sede Centro Cultural Borges, Viamonte y San Martin 3 piso, Pabellén de Las Naciones,

(1053) Ciudad de Buenos Aires, (011) 43117447 / 4314-0022
Email: logisticaycalidad@untref.edu.ar/logisticauntref@fibertel.com.ar

% PABELLON OFICIAL ARGENTINO EN APAS 2013

Asociacién Paulista de Supermercados

“29° Congreso de Gestién y Feria Internacional de Negocios en Supermercados”
6 al 9 de mayo de 2013 - San Pablo, Brasil

Informes e Inscripcién:
http://www.exportar.org.ar/web2013/accion.phpst=fer&ndoc=851

¥ FIAR - FERIA INTERNACIONAL DE LA ALIMENTACION 2013

Ronda Internacional de Negocios de Equipamiento Industrial y Alimentos y Bebidas
8 a 11 de mayo de 2013 - Rosario - Provincia de Santa Fé.

Informes e Inscripcién:

http://www.fiar.com.ar/

Este Newsletter es de distribuciéon gratuita.
Si no desea recibir mas nuestro Newsletter envienos un correo elctronico
con la palabra “REMOVER” en Asunto a la siguiente direccion
bajas@alimentosargentinos.gov.ar.
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