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G Taller BPA en Bariloche

El 4 de octubre pasado se organizé, en la Sala del Consejo Municipal de la ciudad de San Carlos de

Bariloche, Rio Negro, un faller sobre “Buenas Practicas Agricolas”. Asistieron 23 productores y técnicos.

G Talleres de Educacién Alimentaria y Nutricion en establecimientos educativos

El 4 de Octubre pasado se llevaron a cabo dos talleres de “Educacién
Alimentaria y Nutricién”, dirigidos a padres y alumnos de la Escuela
N° 35 Alfonsina Storni en Villa Mitre, Berazategui, Provincia de Buenos
Aires, con el objetivo de dar a conocer la importancia de una buena
alimentacién a fin de prevenir enfermedades, haciendo hincapié en la
incorporacién de frutas y verduras en la comida diaria. Participaron 57

asistentes.

El 15 de Octubre pasado se realizé el Taller de “Educacién Alimen-

taria y Nutricién”, en el Instituto Roberto Arlt, del barrio de Villa
Lugano, en la Ciudad Auténoma de Buenos Aires. Esta actividad
estuvo dirigida a alumnos de nivel secundario y tuvo como objetivo
brindar las caracteristicas de una alimentacién saludable, grupo de

alimentos y nutrientes y motivar a los jévenes a desarrollar hdbitos

de vida y alimentacién saludable. Concurrieron 100 docentes y

alumnos de dicha comunidad educativa.
G 1ras. Jornadas Nacionales de Politicas Publicas y Acuerdos Intersectoriales,
XXIX Jornadas Regionales de Bromatologia y XIV de Nutricién

Participaron técnicos de la Direccién con el objetivo de mostrar las acciones realizadas desde el Area de

nutricién y educacién alimentaria. Dicho evento, organizado por la Facultad de Bromatologia de la Univer
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sidad Nacional de Entre Rios, se llevd a cabo en la Cuidad de Gualeguaychd, entre los dias 11y 12 de
octubre pasado y estuvo dirigido a docentes y estudiantes de carreras afines a la Nutricién, Bromatologia
y ofras Ciencias de la Salud; investigadores y extensionistas universitarios; representantes provinciales y
municipales de salud; profesionales de la industria de alimentos y bebidas; organismos de control de ali-

mentos y ONGs.

(O3 Proyecto Piloto “Implementacion de BPM Cooperativa productora de pasas de uva”

Durante el mes de octubre, técnicos del PROCAL Il viajaron a la localidad de San Martin, provincia de
San Juan, con el objetivo de dictar una capacitacién sobre Buenas Prdcticas de Manufactura, como asi
también, realizar una auditoria de seguimiento en la implementacién del sistema de gestién, en la planta

procesadora de pasas de uva de la Cooperativa Eco Zonda Ltda.

(O3 Capacitacon BPA en Perico, Jujuy

Los dias 15 y 16 de octubre pasado se dicté una capacitacién a productores horticolas de la ciudad de
Perico, en el marco del Proyecto “Capacitaciones intensivas en Buenas Précticas Agricolas a productores

horticolas”. Durante la misma estuvieron presentes productores beneficiarios del proyecto y técnicos.

& Jornada de “Actualizacién de Asesores para la Produccién Horticola Organica”

El 18 de octubre pasado se llevé a cabo en el microcine del MAGyP, una Jornada de “Actualizacién de
Asesores para la Produccién Horticola Orgdnica”, dirigida a profesionales universitarios graduados en

O S ingenieria agronémica o carreras afines con el objetivo de actualizar
sus conocimientos sobre la normativa y las exigencias de la produc-
cién orgénica. El evento fue organizado con el apoyo del Proyecto
de Gestién de la Calidad y Diferenciacién de Alimentos (PROCAL

), y conté con la presencia de especialistas nacionales y técnicos

del Servicio Nacional de Calidad y Seguridad Agroalimentaria (SE-

NASA). Asistieron 34 profesionales del sector.
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O Presentacion de Herramientas de Agregado de Valor y Diferenciacién en el Tercer

Salén de Alimentos Neuquinos y Vinos de la Patagonia

El 18 de octubre se realizé una capacitacién sobre las Herramientas de Agregado de Valor y Diferencia-
cién: Sello Alimentos Argentinos y Denominaciones de Origen e Indicaciones Geogrdficas, en el marco
del Tercer Salén de Alimentos Neuquinos y Vinos de la Patagonia, que tuvo lugar en el Espacio DUAM

de la Ciudad de Neuquén.

G Taller de Educacién Alimentaria y Nutricion

El 24 de octubre pasado se realizé el Taller de “Educacién Alimentaria y Nutricién” en la sede de Pilar,
Provincia de Buenos Aires, de la Fundacién Banco de Alimentos. La misma fue organizada conjuntamente
con la Fundacién Banco de Alimentos, y conté con la participacién de 25 personas que se desempefian

en comedores comunitarios.

& Nuevas adhesiones al Convenio de reduccién de sodio en alimentos procesados

El 31 de octubre, en el Auditorio Dr. Ramén Carrillo del Ministerio (, p
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de Salud, se celebraron las nuevas firmas de Convenios y Actas

de Adhesién para la reduccién voluntaria y progresiva de sodio
en alimentos procesados. Este evento se enmarcé en la iniciativa

s

ARGENTIMA

“Menos Sal, Mds Vida”, encabezada por el Ministerio de Salud
en conjunto con el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca y ;
conté con la presencia D—

de: Ing. Lorenzo Basso,

Secretario de Agricultura, Ganaderia y Pesca; Dr Maximo Diosque,
Viceministro de Salud; Dr Pierre Paclo Baladelli, representante Or-
ganizacién Panamericana de Salud (OPS) en Argentina; Dra. Mo-
rina Kosacoff, Subsecretaria de Prevencién y Control de Riesgos del

Ministerio de Salud e Ing. Mercedes Nimo, Directora Ejecutiva de la

Coordinadora de Industrias de Productos Alimenticios (COPAL).
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Se firmaron 2 Convenios y 14 nuevas adhesiones entre las siguientes asociaciones y empresas: APYMEL
(Asociacién Pequenas y Medianas Empresas Lécteas; Dulcor; Dimax S.R.L.; La Piamontesa S.A.; Mafrei;
Milkaut S.A.; Molfino; Nutrisan; Ottonelo Hermanos; Palladini; Tia Maruca; Veneciana S.A.; Veronica;

Williner; Xado

&G PROCAL Il en Trelew

Durante el mes de octubre, técnicos de PROCAL Il viajaron, junto al Subsecretario de Agregado de Valor
y Nuevas Tecnologias del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca, a la ciudad de Trelew, provincia
de Chubut, con el objetivo de acompanar a técnicos de la Asociacién de Semilleros Argentinos (ASA)
a recorrer la zona del Valle Inferior del Rio Chubut que serd sembrada con maiz, en el marco de un

proyecto puiblico-privado para el desarrollo de alternativas para el agregado de valor en el Valle Inferior

del Rio Chubut (VIRCh)
U Videoconferencia sobre “Herramientas de Diferenciacion para la Industria Agroali-
mentaria”

El 30 de octubre pasado se realizé una videoconferencia sobre “Herramientas de Diferenciacién para la Indus-
tria Agroalimentaria” en la plataforma virtual de la Subsecretaria de Politica y Gestién de la PyMe y Desarrollo
Regional, perteneciente al Ministerio de Industria de la Nacién. El encuentro fue organizado conjuntamente con

la Direccién Nacional de Desarrollo Regional, Sectorial y Comercio Exterior.

G Lanzamiento de nuestro perfil en Facebook

Con la finalidad de informarlos permanentemente de nuestras actividades, es que hemos disefiado nues-

tro perfil en Facebook. Podrd acceder al mismo desde el enlace:

http://www.facebook.com/aalimentosargentinos
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G Fichas de Tecnologia de la Industria de Alimentos

Les presentamos un nuevo informe mensual sobre tecnologias para uso en la industria de alimentos, en

este caso Ficha N° 14: “Identificacién por Radio Frecuencia”, accesible desde:

http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/sectores/sectores.php@secc=tecnologia

G Fichas Técnicas: Inocuidad, Nutricién y Rotulado

Se encuentra disponible en nuestra pdgina web, la ficha N° 9: Aceites y grasas: “Una correcta seleccién

es la clave para una buena alimentacién”.

Para acceder a la ficha: http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/valorAr/Educacion.php

DO “Salame de Tandil”

1y 2 de noviembre — Auditoria de verificacién del cumplimiento del protocolo de la Denominacién
de Origen “Salame de Tandil”, cuya proteccién se otorgé mediante la Resolucién N° 986/2011.
Dentro de las acciones a concretar se prevé realizar una reunién con los miembros del Consejo
Regulador de la DO, la revisién de la documentacién vinculada a la gestién de la DO vy la visita a
los establecimientos de elaboracién de salame para verificacién del cumplimiento del método de

obtencién del producto, de acuerdo con lo establecido en el pliego de condiciones.

Jornada de Diferenciacion de Alimentos, en Cordoba

1° de noviembre - “Jornada de Diferenciacién de Alimentos” en la localidad de San Francisco, Cérdoba.
Es organizada conjuntamente con el Municipio de San Francisco y se desarrollard en el Auditorio de la
Municipalidad, ubicado en la Calle 9 de Julio N°1187.

Informes: Web: http://www.alimentosargentinos.gob.ar/cursos_seminarios

E-mail: desarrolloeconomico@sanfrancisco.gov.ar

Tel. 03564 - 439111/18 interno 109

Lic. Romina Altamirano
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Curso de Manipulacion Higiénica de Alimentos y Nutricion

6 de noviembre - Curso de Manipulacién Higiénica de Alimentos y Nutricién en la E.E.S. N°1 de la
localidad de Coronel Mom, provincia de Buenos Aires, dirigido a docentes, padres y alumnos de dicha

comunidad educativa.
Reunion de la Comision Asesora para la Produccion Organica

14 de noviembre - Ultima reunién del afio de la Comisién Asesora para la Produccién Orgdnica, émbito
pUblico-privado cuyas funciones principales incluyen el tratamiento y actualizacién de las normas y los

proyectos y/o programas de promocién para el crecimiento del sector orgdnico argentino.
Jornada sobre “"Produccion Organica como Herramienta de Diferenciacion y
Agregado de Valor” en la UNLZ

20 de Noviembre - Jornada sobre “Produccién Orgdnica como  Herramienta de Diferenciacién
9 Y
Agregado de Valor”. Dirigida a profesionales, técnicos asesores y estudiantes de las ciencias agrarias
9 P Y 9
que deseen informarse respecto al sistema de produccién orgénico. Organizada conjuntamente con la
Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de Lomas de Zamora, se realizard en las
g

instalaciones de dicha casa de altos estudios.

Informes e inscripcién:
Web: www.alimentosargentinos.gov.ar seccién de Capacitacién.

E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar

Tel: 011- 4349-2026

Jornada de Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen, en Jujuy

20 de noviembre - Taller sobre Indicaciones Geogrdficas y Denominaciones de Origen, dirigido a
referentes de las diferentes comunidades locales, autoridades y actores de la provincia. El encuentro se
realizard en las instalaciones de la Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de Jujuy,

sita en la calle Alberdi N°47, San Salvador de Jujuy.
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Taller de Educacion Alimentaria y Nutricion

21 de noviembre - Taller de “Educacién Alimentaria y Nutricién” en Moreno, provincia de Buenos Aires.
Organizado conjuntamente con la Fundacién Banco de Alimentos y dirigido a personas que se desem-

pefian en comedores comunitarios.

Jornada sobre “Produccion Organica como herramienta de diferenciacion y
agregado de valor” en Entre Rios

28 de Noviembre - Jornada sobre “Produccién Orgénica como herramienta de diferenciacién y agregado
de valor” en la ciudad de Federal, Entre Rios, destinada a profesionales, técnicos asesores, productores
agropecurios y apicolas de la regién.

Informes:

Web: www.alimentosargentinos.gov.ar seccién de Capacitacién.

E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar

Tel: 011- 43492026

Jornada de Difusion y Consumo de Carnes Alternativas: Carne de Conejo

29 de noviembre — Jornada de Difusién y Consumo de Carnes Alternativas: Carne de Conejo, en la
cuidad de Parand, Entre Rios, en el Salén de la Asociacién Empresaria, Hotelera, Gastronémica Parand,
sito en Alem 319. Los cupos son limitados (80 personas). La Direccién participard disertando sobre: “la
importancia de un consumo diversificado.”

Para reservar y confirmar vacantes comunicarse de 7:00 a 13:00 hs a:

e-mail: cunicultura@entrerios.gov.ar

Te: 0343- 4207956

Contactos: Ing. Ma. Laura Cumini — Alfonsina Gonzdlez.

Curso Virtual: “Buenas Practicas de Manufactura (BPM) en la Industria Alimentaria”

Dirigido a toda persona involucrada en el sector agroalimentario que desee adquirir conocimientos acer-

ca de las Buenas Précticas de Manufactura. Este curso tiene como objetivo promover la difusién de las
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Buenas Précticas de Manufactura (BPM) y capacitar al personal involucrado en el sector agroalimentario,

debido a la importancia que éstas tienen en la elaboracién de productos inocuos.

Se desarrolla en una nueva plataforma virtual de esta Direccién y es organizado en forma conjunta con

el Instituto Nacional de Alimentos (INAL).

Acceso al curso desde:

http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/cursovirtual /index.php

CADENAS ALIMENTARIAS

Se encuentran disponibles los siguientes informes:

% Informe Sectorial de Comino.

% Informe Sectorial de Jugo de Uva.

Noticias

El pasado 5 de octubre, el Sefior Secretario de Agricultura, Ganaderia y Pesca

firmé la Resolucién N° 675/12, a través de la cual se renové el derecho de uso del
Sello “Alimentos Argentinos una Eleccién Natural” y su versién en idioma inglés, para 27 productos:
Empresa 3MG SA para el producto PASAS DE UVA, marca TETENGO; Empresa PRODUCTOS EL
ARTESANO SA para el producto JAMON CRUDO ARGENTINO, marca EL ARTESANO DE MARCOS
PAZ; Empresa LA SALAMANDRA SA para el producto DULCE DE LECHE, marcas LA SALAMANDRA y
LA PAILA; Empresa ESTABLECIMIENTO LAS MARIAS SACIF y A, para el producto Yerba Mate Elabo-
rada con Palo, marca TARAGUI MAS ENERGIA; Empresa COMPANIA INTRODUCTORA DE BUENOS
AIRES SA para los productos SAL COMUN DE MESA FINA, SAL ENTREFINA y SAL GRUESA, marca
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DOS ANCILAS; Empresa QUEQUEN Sociedad Anénima de Produccién, Industrializacién y Comercial-
izacién de Hortalizas y Frutas para el producto CEBOLLAS FRESCAS, marca QUEQUEN, y la Empresa
NUTRICION PROFESIONAL SRL para las Preparaciones Culinarias Industriales (Emicé de Ternera con
Spaghetti - Goulash de Cordero con Arroz y Arvejas - Goulash con Arroz y Arvejas - Chow Fan - Tarta
de Queso Azul, Apio y Nuez - Tarta de Brécolis y Papas - Tarta de Espérragos y Papa - Cerdo Agridulce
con Anand y Arroz Pilaf - Colita de Cuadril Asada con Panaché de vegetales - Goulash de Cabrito
con Spaetzle - Puré de Batatas - Cabrito Laqueado con Arrope y Miel - Suprema Grillada con Puré de
Papas - Suprema Rellena con Puré de Papas a la Crema - Suprema Rellena con Jamén y Vegetales y

Puré de Papas a la Crema - Tarta de Espinaca, Hongos y Panceta), marcas NUTPRO.

Del 2 al 19 de octubre del corriente afio, se realizaron las correspondientes visitas técnicas para
analizar el cumplimiento previo del Protocolo de Calidad y las condiciones para el otorgamiento del
Sello al producto Truchas Arco Iris. Se visitaron las instalaciones de la Planta de Procesamiento White
Gulf SA, sita en Ing. White, Bahia Blanca, y posteriormente el Establecimiento Acuicola “Aguas Claras

SA”, ubicado en el Embalse Alicurd, Neuquén.

Protocolos

Mediante Resolucién N° 866/2012 del MAGyP , se aprobé el Protocolo de Calidad para Frutil-
las Frescas y Congeladas, el cual podré ser implementado por todos los productores interesados en
obtener el Sello “Alimentos Argentinos una eleccién natural”. Dicho protocolo es el resultado del tra-
bajo realizado por técnicos del Area del Sello de la Direccién de Promocién de Calidad de Productos
Agricolas y Forestales, como también de profesionales de entidades piblicas y privadas, y a través del
mismo, se describe las caracteristicas requeridas para diferenciar las Frutillas en fresco y congeladas,

tomando en cuenta los atributos del producto, del proceso y del envase.

Nos encontramos trabajando con los siguientes protocolos de calidad especificos: Ardndanos
(actualizacién), Uvas de Mesa, Pimiento Fresco, Hongos, Aguas, Jugos/Zumos, Limén Fresco, Aceitu-

nas, Alfajores, Embutidos Secos, Kiwi, Jamén Cocido, entre otros.
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Noticias

Durante el mes de octubre se mantuvieron sucesivas reuniones de la Mesa de Produccién Orgénica,
que funciona en el marco del Plan Estratégico Agroalimentario y Agroindustrial 2010-2020. Durante

las mismas se trabajé en la visién, misidn, valores, objetivos e indicadores de logros del sector.

Agenda

% Del 21 al 23 de noviembre se llevard a cabo en Tokio, Japén, la principal feria de productos orgénicos
del mundo, BioFach. De la misma participard el Proyecto de Promocién de Exportaciones de Agroali-
mentos Argentinos (PROARGEX) y el Programa de Gestién de Calidad y Diferenciacién de Alimentos
(PROCAL Il) representado por la Coordinadora de la Cadena de Produccién Orgdnica quien disertard
sobre “Produccién Orgdnica argentina, una estrategia para el Agregado de Valor”. Asimismo, en el
stand argentino participardn 3 empresas argentinas productoras de ostras orgdnicas (Puelchana S.A.),

cereales orgdnicos (Biograins) y pasas de uva orgdnicas (Frezzi S.A.).

Més informacién: www.biofach-japan.com

% Durante el mes de Noviembre se continuaré trabajando en la Mesa de Produccién Orgénica que

funciona en el marco del Plan Estratégico Agroalimentario y Agroindustrial 2010-2020

MARCO REGULATORIO

Cédigo Alimentario Argentino

Resolucién Conjunta 166y 611 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e Institutos y de la Secretaria
de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente - Incorporase el Articulo 968 bis al Cédigo Alimen-

tario Argentino, referido a frutas pasteurizadas.

Resolucién Conjunta 167 y 612 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e Institutos y de la Secre-

taria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente - Incorporase el Articulo 513 bis al Cédigo
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Alimentario Argentino, referido a pasteurizacién de huevo liquido.

Resolucién Conjunta 168 y 613 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e Institutos y de la Secre-
taria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente - Incorporase el Articulo 661 bis al Cédigo

Alimentarios Argentino, referido a criterios microbioldgicos para harinas.

Resolucién Conjunta N° 178/2012 y 714/2012 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e Institutos
y de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente - Sustitucién del articulo 286
bis e incorporacién del articulo 286 tris. Incorporacién de criterios microbiolégicos para salazones
crudas y cocidas.

Resolucién Conjunta N° 179/2012 y 715/2012 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e Institutos y
de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente - Sustitucién de los articulos 302

y 360 bis. Incorporacién de criterios microbioldgicos para chacinados.

Resolucién Conjunta N° 180/2012 y 716/2012 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e Institutos
y de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente Modificacién del Articulo 1051

- Se incorpora la definicién del término pulpa para frutas y hortalizas.

Resolucién Conjunta N° 192/2012 y 799/2012 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e Institutos y
de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente - Incorporacién de los hortalizas

y frutas minimamente procesadas.

Resolucién Conjunta N° 193/2012 y 826/2012 de la Secretaria de Politicas, Regulacién e Institutos
y de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente. Definicién y criterios microbio-

logicos para comidas preparadas listas para el consumo.

Comision Asesora de la Autoridad de Aplicacion de la Ley 17.319

Resolucién N° 1051/2012 del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca - Designa representantes
titulares y suplentes del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca del Grupo Permanente de la

Comisién Asesora creada por Decreto N° 6803/68
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Alimentos Argentinos
Noticias del sector agroindustrial

Cupos

Resolucién N° 676/2012 de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca - Reasignacién del Cupo
de Exportacién de Productos Ldcteos con destino a la Repiblica de Colombia, correspondiente al afio

2012.

Resolucién N° 905/2012 de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca - Reasignacién del Cupo

Exportacién de Golosinas con destino la Repiblica de Colombia, correspondiente al afio 2012.

FERIAS y EVENTOS RELACIONADOS CON EL SECTOR

¥ XI Congreso Latinoamericano de Microbiologia e Higiene de Alimentos, IV
Congreso Argentino de Microbiologia de Alimentos y III Simposio Argentino de
Conservacion de Alimentos

26 al 29 de noviembre de 2012 - Palais Rouge (Salguero 1443, CABA).

Mas informacién: www.microal2012.org.ar

& Feria Entre Rios Alimenta

2° Feria Agroindustrial Alimentaria de la provincia de Entre Rios
8 al 10 de Noviembre de 2012 — Predio Puerto de Concordia, Concordia, Entre Rios

Mas informacién: http://www.entreriosalimenta.com.ar/era_2012/#2

& Feria BioFach Japon

Feria Internacional de Productos Orgdnicos
21 al 23 de Noviembre de 2012 - Tokio, Japén.

Mas informacién: http://www.biofach-japan.com/

Este Newsletter es de distribucién gratuita.
Si no desea recibir mas nuestro Newsletter envienos un correo elctronico
con la palabra “REMOVER” en Asunto a la siguiente direccion
bajas@alimentosargentinos.gov.ar.
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