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Les acercamos con esta edicion N° 99 del Newsletter Alimentos Argentinos, informacién de las actividades desarrolladas por
la Subsecretaria de Agregado de Valor y Nuevas Tecnologias. Como siempre, nos puede encontrar en internet:
www.alimentosargentinos.gob.ar

N° 99 — Septiembre 2012

Direccién de Promocién de Calidad de Productos Agricolas y Forestales

Agenda de actividades mes de Septiembre

‘4 Videoconferencia sobre la experiencia australiana en v Seminario Internacional de Produccién
produccion organica Orgénica en Salia

& Reunién de la Comisién de Reduccién de Sodio: grupo
Conosrvas ! Heet 102 9rup v Jorada de Actualizacion de Asesores para la

Produccién Apicola Orgdnica
‘4 Congreso Internacional sobre Nutricion y Tecnologia de los
Alimentos

v Curso de Educacién Alimentaria y Nutricién
‘4 XIX Reunién del Foro Federal de Hierbas Aromaticas y Especias

b Jornada de Carne de Conejo: “Una opcion para comer rico y v Curso Virtual

sano” : “Buenas Précticas de Manufactura

(BPM\) en la Industria Alimentaria”
b Entrega de Aportes No Reembolsables -ANR- del

PROSAP- PROCAL a Productores Sanjuaninos pROGRAMA NACIONAL DE AGREGADO DE
\G Taller de Educacién Alimentaria y Nutricion VALOR - VALORAR

(0N Auditoria de Seguimiento

Sello Alimentos Argentinos

‘4 Jornada de Diferenciacion de Alimentos en Entre Rios . Noticias
b Curso de Formacién de Implementadores: Buenas Praccas e

Agricolas (BPM) aplicadas a la elaboracion de dulces y con- . Protocolos

LELCS) Produccion Organica
‘4 Lanzamiento de nuestro perfil en Facebook . Agenda
‘4 Fichas de Tecnologia de la Industria de Alimentos CADENAS ALIMENTARIAS

Informes:
G Fichas Técnicas: Inocuidad, Nutricién y Rotulado * Oleaginosas.
< Comercio Exterior de Aromaticas

G Foros Virtuales +» Nivel de Actividad de la Industria de

Alimentos y Bebidas.

MERCOSUR Marco Requlatorio

XLVII Reunién Ordinaria de la Comisién de Alimentos del Cédigo Alimentario Argentino
Subgrupo de Trabajo N°3

FERIAS y EVENTOS RELACIONADOS CON EL SECTOR

v Posgrado Especializacién en Gestién de Sistemas Agroalimentarios
v Tecno Fidia 2012, 11° Exposicién Internacional de Tecnologia Alimentaria, Aditivos e Ingredientes

v Jornadas ASU 2012 Buenos Aires
v Concurso Nacional de Turismo rural
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G Videoconferencia sobre la experiencia australiana en Produccion

Organica

El 3 de agosto pasado, a través del sistema de videoconferencia se llevé a cabo la
disertacién del experto australiano Tim Marshall (especialista en produccién orgdnica),
en la sede del Consejo Federal de Inversiones de la Ciudad de Buenos Aires. El evento
posibilité la participacién de gran cantidad de personas ubicadas en distintos puntos
del pais, entre ellos: La Plata, Santa Fe, Cérdoba, San Juan, Posadas, Corrientes y
Mendoza. El encuentro estuvo dirigido a productores, profesionales, técnicos, funciona-
rios y otros actores vinculados a la cadena de la produccién orgdnica. La conferencia,
denominada “Produccién Orgdnica
y promocién de una Frutihorticultura
Sustentable: la experiencia de Aus-

tralia”, ha sido coorganizada con

el Consejo Federal de Inversiones

(CFl), en el marco de la Comisién Asesora para la Produccién Orgdnica.

& Reunion de la Comisién de Reduccién de Sodio: grupo Conservas

El pasado 7 de agosto se realizé la reunién de la Comisién de Reduccién de Sodio del
grupo Conservas. A la misma asistieron técnicos del Ministerio de Salud, técnicos del INTI
y del INAL, representantes de cdmaras de PYMES Regién Cuyo y de ASU, y de las empre-
sas Castell, Arcor, Unilever, Dulcor S.A. y Vanoli. De esta direccién asistieron técnicos del
drea de Nutricién y Educacién Alimentaria. El objetivo de la reunién fue determinar sobre
qué productos se puede realizar reduccién de la concentracién de sodio. Cada una de las
empresas asistentes se comprometié a evaluar y analizar la reduccién de la concentracién
de sodio en sus productos haciendo foco principal en los de mayor consumo.
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(O3 Congreso Internacional sobre Nutricion y Tecnologia de los Alimentos

Los dias 9, 10y 11 de agosto se llevéd
a cabo, en la provincia de Mendoza,
la Tercera Edicidn del Congreso Interna-
cional sobre Nutricién y Tecnologia de

los Alimentos. En el Congreso, el drea

de Nutricién y Educacién Alimentaria
de esta Direccién ha disertado en la mesa redonda de Estrategia Nacional de reduccién
de grasas trans y sodio en alimentos, estableciendo vinculos que permitirdn proyectar
actividades a futuro con diversas entidades dedicadas a la nutricién y los alimentos, entre
ellos, Ministerio de Salud de Mendoza, Sociedad Argentina de Obesidad y Trastornos
alimentarios (SAOTA) y Cétedra de Administracién de servicios de la alimentacién de la
Universidad de Buenos Aires. Asimismo se conté con un stand en el cual se dieron a conocer
las actividades que estén llevando a cabo y las herramientas con las que trabaja la Direccién

de Agroalimentos.

G XIX Reunién del Foro Federal de Hierbas Aromaticas y Especias

El 14 y 15 de agosto pasado se llevé a cabo, en la localidad pampeana de Macachin,
la XIX Reunién del Foro Federal de Hierbas Aromdticas y Especias, organizado en con-
junto con el Ministerio de la Produccién del Gobierno de La Pampa y la Municipalidad
de Macachin. Se eligi6 realizar el Foro en La Pampa, donde hasta ahora no se habian
realizado encuentros federales para productores de aromdticas, con el fin de impulsar y
consolidar los avances registrados en los Gltimos afos por la produccién de orégano de
la regién semidrida pampeana, apuntando a que alcance mayor diferenciacién 'y valor

agregado.
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G Jornada de Carne de Conejo: “Una opcidn para comer rico y sano”

El pasado 16 de agosto se llevé a cabo la | Jornada de Carne

de Conejo: “Una opcién para comer rico y sano” en el Micro-

§ CARNE DE CONEJO,

cine del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca, la cual
conté con comunicacién virtual con profesionales de Mendoza

a través de la Estacién Experimental del INTA Lujén de Cuyo.

Asistieron al evento alrededor de 100 personas, las cuales
pertenecen a diferentes sectores, tanto de la produccién, como

estudiantes, profesionales independientes, proveedores y profe-

sionales del sector gourmet.

La jornada estuvo a cargo del drea de Cunicultura de la Secretaria de Ganaderia. En
la misma participaron técnicos del drea de Nutricidn y Educacién Alimentaria de la
Subsecretaria de Agregado de Valor y Nuevas Tecnologias, Universidad Maiménides, el
Centro de Investigacién y Tecnologia Industrial de carnes del INTI y Frigorifico “Industria

Alimentaria Coronel Vidal” y Frigorifico “Los Abu”.

G Entrega de Aportes No Reembolsables -ANR- del PROSAP-PROCAL

a productores sanjuaninos

El 21 de agosto se entregd el primer ANR (Aportes No Reembolsables) del PROSAP a productores
sanjuaninos alcanzados por el PROCAL Il del Proyecto Piloto “Implementacion de Indicacién Geogré-
fica Ajos del Valle de Calingasta”. El acto se llevé a cabo en casa de Gobierno, presidido por el
gobernador de la provincia y con la presencia del Ministro de la Produccién provincial, entre ofros

funcionarios.

De esta manera, Fincas Gallardo, se convirtié en la primer beneficiaria de un ANR. La inversién tofal
realizada por esta empresa familiar exportadora de ajo blanco es del orden de los $ 184 mil, de los
cuales $ 50 mil estuvieron destinados a la mejora de la tecnologia de pos cosecha y empaque.
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G Taller de Educacién Alimentaria y Nutricion

El pasado 22 de agosto, se realizé el Sto. Taller de “Educacién Alimentaria y Nutricién” en la
sede Munro, Provincia de Buenos Aires, de la Fundacién Banco de Alimentos. La misma fue
organizada conjuntamente con la Fundacién Banco de Alimentos. Estuvo dirigida a personas

que se desempefan en comedores comunitarios, que reciben a personas discapacitadas.

& Auditoria de Seguimiento

Entre los dias 22 y 24 de agosto pasado el PROCAL Il realizé la auditoria de seguimiento
al Proyecto Piloto “Implementacién de BPA y BPM en la red de productores y elaboradores
de alimentos coordinadas por la Universidad Nacional de La Rioja”. El mismo posee como
beneficiarios a una fébrica de dulces regionales, dos fabricas de aceite de oliva, un labo-
ratorio de extraccién y certificacién de miel apicola y aproximadamente 30 productores

primarios.

& Jornada de Diferenciacién de Alimentos en Entre Rios

Durante los dias 23 y 24 de agosto, se realizaron dos jornadas de “Diferenciacién de
Alimentos”, en la provincia de Entre Rios. La primera conté con la participacién de 14 pro-
ductores y se desarroll6 en el Departamento de Islas. La segunda tuvo lugar en Concordia y
asistieron 60 productores, profesionales, técnicos y estudiantes. Las contrapartes que acom-
pafiaron en la organizacién fueron el Ministerio de Produccién de la provincia de Entre Rios,
la Asociacién Argentina de Tecnélogos Alimentarios (AATA) y la Facultad de Ciencias de la

Alimentacién de la UNER.

& Curso de Formacion de Implementadores: Buenas Practicas Agricolas
(BPM) aplicadas a la elaboracion de dulces y confituras

Los dias 29, 30y 31 de agosto pasado, se dicté en San Isidro de Lules, provincia de Tucumén
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un “Curso de Formacién de Implementadores de Buenas Précticas de Manufactura (BPM)
aplicadas a la elaboracién de dulces y confituras”. El evento conté con el apoyo del Pro-
grama de Gestién de la Calidad y Diferenciacién de Alimentos (PROCAL II), y fue organizado
conjuntamente con la EEA Famailld del INTA y el Instituto de Desarrollo Productivo (IDEP) de
la provincia de Tucumén. La actividad estuvo dirigida a profesionales graduados en ciencias
de alimentos y afines que desean incorporarse, en el marco de la Resolucién ex SAGPyA N°
61/2005, al Registro Publico Nacional de Implementadores de Sistemas de Gestién de la
Calidad Agroalimentaria. Se basé en una metodologia tedrico — préctica y para aprobarlo se
consideraron, entre otros aspectos, la elaboracién individual por parte de los asistentes de un
proyecto de implementacién aplicado a un caso real. Asistieron 22 profesionales y técnicos

del rubro agroalimentario.

G Lanzamiento de nuestro perfil en Facebook

Con la finalidad de informarlos permanentemente de nuestras actividades, es que hemos

disefado nuestro perfil en Facebook. Podrd acceder al mismo desde el enlace:

http://www.facebook.com/aalimentosargentinos

G Fichas de Tecnologia de la Industria de Alimentos

Les presentamos un nuevo informe mensual sobre tecnologias para uso en la industria de alimen-

tos, en este caso Ficha N° 12 “Desarrollo de probidticos y prebidticos”, accesible desde:

http:/ /www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/sectores/ sectores.php@secc=tecnologia

G Fichas Técnicas: Inocuidad, Nutricién y Rotulado

Se encuentra disponible en nuestra pdgina web, la ficha N°7: “Rotulado”
Para mayor informacién:
http:/ /www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/valorAr/Educacion.php
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& Foros Virtuales

Se encuentran disponibles los mensajes intercambiados en los Foros Virtuales durante el
mes de Agosto, éstos comprenden: Foro de Orgdnicos, Foro de Frutas Finas, Foro Olivi-
cola, Foro Horticola, Foro Aromdticas, Foro Buenas Précticas, Foro de Legumbres, Foro
Vitivinicola, Foro Trigo y derivados, Foro Dulces y Confituras. En los Foros encontrardn
noticias locales, nacionales e internacionales de las distintas cadenas agroalimentarias.
Les recordamos que los Foros son espacios abiertos, que funcionan a través del correo
electrénico y en los cuales los participantes pueden enviar: consultas técnicas, pedidos
y ofrecimientos de productos, informacién de eventos y toda noticia relacionada con las

distintas cadenas agroalimentarias.

Pueden inscribirse en los distintos Foros y acceder a los intercambios, desde la seccién

Foros Virtuales de:

http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/foros/foros_nuevos/forosdefault.php

Agenda de actividades mes de Septiembre

Seminario Internacional de Produccion Organica en Salta

El dia 20 de septiembre se realizard en la capital de la provincia de Salta, el Semi-
nario Internacional “Tendencias de Produccién y Comercio Mundial de Productos
Orgdnicos. Oportunidades para el Noroeste Argentino”, dirigido a empresarios,
productores, industriales, exportadores, profesionales, técnicos, comercializadores, aso-
ciaciones y organizaciones del sector. Se brindard informacién amplia y actualizada
sobre el posicionamiento de los Productos Orgdnicos, como estrategia de agregado de

valor, con potencialidad en el Noroeste Argentino.
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El seminario es organizado conjuntamente con el Ministerio de  Ambiente y Produccién Sus-
tentable de la Provincia de Salta, y cuenta con la colaboracién del Programa de Gestién de la
Calidad y Diferenciacién de Alimentos (PROCAL), del Instituto Interamericano de Cooperacién
para la Agricultura (ICA-Argentina), la Unidad para el Cambio Rural (UCAR) y el Programa de
Servicios Agricolas Provinciales (PROSAP)

Informes e inscripcién en nuestra web:
http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.

php2seccapacitacion=eventos

Jornada de Actualizacion de Asesores para la Produccion Apicola
Organica

El 27 de septiembre se desarrollaré la Jornada de “Actualizacién de Asesores para
la Produccién Apicola Orgdnica”. La misma estd dirigida a profesionales universitarios
graduados en ingenieria agronémica, veterinaria o técnicos apicolas que deseen espe-
cializarse como asesores, y/o actualizar sus conocimientos sobre la normativa y las exi-

gencias de la produccién orgénica.

El evento tendrd lugar en el Microcine de este Ministerio, ubicado en Av. Paseo Colén
982 de la Ciudad Auténoma de Buenos Aires, de 9 a 18.30 horas, y contard con la pres-

encia de especialistas nacionales y técnicos del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad

Agroalimentaria (SENASA).

Los asistentes deben contar con formacién previa, comprobable a través del envio por
mail del Curriculum Vitae, en produccién apicola, priorizando a aquellos que hayan
realizado alguno de los Cursos de Formacién de Asesores para la Produccién Orgdnica

que se vienen realizando de manera exitosa en todo el pais.



Informes: Tel: 011- 4349-2359
Inscripcion hasta el miércoles 26/09 en:
http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.

php@seccapacitacion=eventos

Curso de Educacion Alimentaria y Nutricion

El dia viernes 28 de septiembre se llevard a cabo el “Curso de Educacién y Nutricién” en
Tres Arroyos, provincia de Buenos Aires. El mismo es organizado conjuntamente con el

CEl Barrow del INTA y estd dirigido a docentes.

Podrd solicitar informacién comunicéndose con la Ing. Agr. Paula Pérez Maté del CEl
Barrow del INTA, provincia de Buenos. Aires, a los teléfonos (02983) 431081 / 431083

o via mail: pperezmate@correo.inta.gov.ar

Curso Virtual: “Buenas Practicas de Manufactura (BPM) en la Industria
Alimentaria”

Dirigido a toda persona involucrada en el sector agroalimentario que desee adquirir cono-
cimientos acerca de las Buenas Précticas de Manufactura. Este curso tiene como objetivo
promover la difusién de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y capacitar al personal
involucrado en el sector agroalimentario, debido a la importancia que éstas tienen en la

elaboracién de productos inocuos.

Se desarrolla en una nueva plataforma virtual de esta Direccién y es organizado en forma

conjunta con el Instituto Nacional de Alimentos (INAL).

Acceso al curso desde:

http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/cursovirtual /index.php
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CADENAS ALIMENTARIAS

Se encuentran disponibles los siguientes informes:

% Oleaginosas.

% Comercio Exterior de Aromdticas.

< Nivel de Actividad de la Industria de Alimentos y Bebidas.

PROGRAMA NACIONAL DE AGREGADO DE VALOR - VALORAR

Sello Alimentos Argentinos

. . TOS

Noticias kﬁ’ﬁ . 12,

J %

3 2
El pasado mes de agosto se realizaron visitas técnicas y reuniones Z

¢ a
con los responsables de las Empresas distinguidas con el Sellode % ks
A g

Calidad “Alimentos Argentinos una Eleccién Natural”. El coordina- “Cign pato*

dor del drea y técnicos, visitaron cuatro firmas ubicadas en distintas ciudades

de la Provincia de Buenos Aires: El Artesano SA (Marcos Paz), Endivias Belgrano SA
(General Belgrano), La Salamandra SA (Exaltacién de la Cruz) y Molinos Rivara SA
(Alberti). También posteriormente se visitaron cinco firmas de la Provincia de San Juan:
3 MG SA, Agricola Comercial Sanchez Sanchez SRL, Frutandina SA., Iceberg Agricola
SA'y, Lomas del Sol SRL.

El objetivo de los encuentros con las autoridades de dichas empresas, fue presentar la
actual gestién del Area, relevar y conocer las mejoras, nuevos procedimientos y cam-
bios edilicios, permitiendo analizar conjuntamente las necesidades y el desarrollo del

Sello como herramienta de Diferenciacién y Agregado de Valor.
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Agenda

Los dias 18 al 21 de septiembre de 2012, el drea del Sello Alimentos Argentinos
participard en la 11° Exposicién Internacional de Tecnologia Alimentaria, Aditivos e
Ingredientes que se llevaré a cabo en Centro Costa Salguero de la Ciudad Auténoma
de Buenos Aires.

Protocolos

Se encuentra en consulta pdblica el protocolo para Frutillas Frescas y Congeladas.

Nos encontramos trabajando con los siguientes protocolos de calidad especificos: Frutillas,
Aréndanos (actualizacién), Uvas de Mesa, Pimiento Fresco, Hongos, Aguas, Jugos/Zumos,

Limén Fresco, Aceitunas, Alfajores, Embutidos Secos, Kiwi, Jamén Cocido, entre ofros.

Informes : selloaa@minagri.gob.ar / Tel: (011) 4349-2175 / 2386

Agenda

El préximo 11 de septiembre se llevard a cabo la Reunién N° 36 Comisién Asesora

para la Produccién Orgdnica.

MARCO REGULATORIO

Codigo Alimentario Argentino

Resolucién Conjunta N° 128/2012 y 475/2012 de la Secretaria de Politicas, Regulacién
e Institutos y de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, respectivamente. Incorpora

al Cédigo Alimentario Argentino la Resolucién Grupo Mercado Comin N° 09/07, referida
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Alimentos Argentinos
Noticias del sector agroindustrial

al Reglamento Técnico MERCOSUR sobre “Asignacién de Aditivos y sus Concentraciones

Méximas para la Categoria de Alimentos 6: Cereales y Productos de/o Base de Cereales”.

La medida resulta esencial a efectos de proteger la salud pdblica en relacién al contenido de
aditivos tales como &cido tartdrico, tocoferol, propil galato, dcido sérbico, diéxido de titanio
en niveles aceptables para cereales y productos de/o a base de cereales, entre los que se

encuentran arroz, avena, cebada, centeno, maiz, trigo, etc.

MERCOSUR

Del 27 al 31 de agosto se llevé a cabo en la Ciudad de Porto Alegre, Bro-

. sil, la XLVIl Reunién Ordinaria de la Comisién de Alimentos del Subgrupo

g
MERCOSUR
de Trabajo N°3 “Reglamentos Técnicos y Evaluacién de la Conformidad”.

La agenda contemplé los siguientes temas:

a) Revisién de la Res. GMC N° 73/97 “Asignacién de Aditivos y sus limites, Carnes y
Productos cérnicos.

b) Elaboracién de RTM papel para horno.

c) Revisién de Res. GMC N° 26/03 RTM para Rotulacién de alimentos envasados.

d) Revisién de Res. GMC N° 77/94 Definiciones relativas a bebidas alcohdlicas.

e) Revisién de la Res. GMC N° 26/03 “RTM para rotulado de alimentos envasados”.
f) Elaboracién RTM para uso del cobre sin revestimiento en equipamientos para ela-

boracién de bebidas alcohdlicas destiladas.

FERIAS y EVENTOS RELACIONADOS CON EL SECTOR

& Posgrado Especializacion en Gestion de Sistemas Agroalimentarios

Dictada en conjunto: Universidad Nacional de Lanis, Universidad Nacional de Lomas
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de Zamora y Universidad Tecnolégica Nacional, Facultad Regional Avellaneda - Con

aprobacién de la CONEAU.
Inscripcién: hasta el 20 de septiembre de 2012 - Inicio de clases: octubre 2012

Informes e inscripcién: 0054-11-15-6456-6551 o via mail: agroalimentos@unla.edu.ar

secretariapostgrado@agrarias.unlz.edu.ar/posgrado@fra.utn.edu.ar

8 Tecno Fidta 2012
11° Exposicion Internacional de Tecnologia Alimentaria, Aditivos e
Ingredientes

18 al 21 de septiembre de 2012- Costa Salguero - Ciudad Autonoma de Buenos Aires -

Argentina.

Més informacién: http://www.tecnofidta.com/

& Jornadas ASU 2012 Buenos Aires

25 al 27 de Septiembre de 2012 — La Rural - Buenos Aires - Argentina.
Més informacién: http://asu.org.ar/

& Concurso Nacional de Turismo rural

Se encuentra abierta la inscripcién al Concurso Nacional de Turismo Rural, cuyo objetivo
es reconocer a emprendimientos en marcha de turismo rural que tengan como premisas la
inclusién social, la sustentabilidad ambiental, cultural y econémica, el desarrollo turistico,

la valorizacién del patrimonio cultural y fundamentalmente la calidad e innovacién.

Esta iniciativa estd siendo organizada por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca,
a través del Proyecto Jévenes Emprendedores Rurales, conjuntamente con el Ministerio de

Turismo y el INTA, y cuenta con el apoyo de la Universidad Nacional de San Martin.
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La inscripcién es libre y gratuita, con tiempo hasta el 20 de octubre de 2012. Los interesa-

dos deberdn seleccionar entre 4 categorias para postular sus emprendimientos:

% Agroturismo
< Servicios al Turista en el Espacio Rural
< Experiencias asociativas de Turismo Rural

% Turismo Rural Comunitario

Cada categoria cuenta con un primer premio de $ 30.000, un segundo premio de

$ 20.000 y 3 menciones de $10.000 cada una, sumando en total $ 320.000.
Para participar los emprendedores deberdn registrarse en el sitio web:
http://www.jovenesrurales.gob.ar/concursoturismorural /index. html

Seguir los pasos de inscripcién y carga de formulario correspondiente a la categoria selec-

cionada.

Este Newsletter es de distribucién gratuita.
Si no desea recibir mas nuestro Newsletter envienos un correo elctronico
con la palabra “REMOVER” en Asunto a la siguiente direccion
bajas@alimentosargentinos.gov.ar.

www.alimentosargentinos.gov.ar
alimentos@minagri.gob.ar 14



