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& Seminario Internacional de Produccion Organica en Salta

El dia 20 de septiembre pasado se realizé en la capital de la provincia de Salta, el seminario inter-
nacional “Tendencias de Produccién y Comercio Mundial de Productos Orgdnicos. Oportunidades
para el Noroeste Argentino”, dirigido a empresarios, productores, industriales, exportadores, pro-
fesionales, técnicos, comercializadores, asociaciones y organizaciones del sector. Se brindé infor-
macién amplia y actualizada sobre el posicionamiento de los Productos Orgdnicos, como estrategia

de agregado de valor, con potencialidad en el Noroeste Argentino.

El seminario fue organizado por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la Nacién (MAGyP),
a través de la Subsecretaria de Valor Agregado y Nuevas Tecnologias, en forma conjunta con el
Ministerio de  Ambiente y Produccién
Sustentable de la Provincia de Salta, y
conté con la colaboracién del Programa
de Gestién de la Calidad y Diferencic-
cién de Alimentos (PROCAL), del Instituto
Interamericano de Cooperacién para la
Agricultura (IICA-Argentina), la Unidad
para el Cambio Rural (UCAR) y el Pro-
grama de Servicios Agricolas Provin-

ciales (PROSAP). Asistieron alrededor

mds de 250 productores, empresarios y

profesionales del sector.

Podré acceder a la fotos del Semianrio en:

http://www.facebook.com/aalimentosargentinos#!/media/set/2set=0.284939648281418.6014
7.199023243539726&type=1
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& Jornada de “Actualizacion de Asesores para la Produccion Apicola Organica”

El pasado 27 de septiembre se desarrollé una Jornada de “Actualizacién de Asesores para la
Produccién Apicola Orgdnica”, dirigida a profesionales universitarios graduados en veterinaria e
ingenieria agronémica, y a técnicos apicolas interesados en actualizar sus conocimientos sobre la

normativa y las exigencias de la produccién apicola orgdnica.

La actividad, conté con el apoyo del Programa de Gestién de la Calidad y Diferenciacién de
Alimentos (PROCAL ll), y tuvo lugar en el Microcine “José Herndndez” de la cartera agropecuaria

nacional. Asistieron 30 profesionales.

& Curso de Educacion Alimentaria y Nutricion

El dia 28 de septiembre pasado se llevé a cabo el “Curso de Educacidn y Nutriciéon” en Tres Arroyos,

provincia de Buenos Aires. El mismo fue organizado conjuntamente con el CEl Barrow del INTA.

El encuentro estuvo dirigido a docentes.

& Taller de “Alimentacion Saludable” en el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca

Profesionales del Area Nutricién y Educacién Alimentaria ofrecieron un taller a agentes y funciona-
rios del Ministerio sobre Alimentacién saludable, en el cual se trataron temas como: Platos y Viandas
0 o 2 ———
Saludables en el Trabajo, Prevencién de Enfermedades

Transmitidas por Alimentos, Mitos en la Alimentacién

e Interpretacién del Rotulado Nutricional.

El taller se basé en 4 encuentros realizados a lo largo
de 15 dias, los cuales tuvieron como obijetivo: infor-
mar, concientizar y motivar al personal en la adop-

cién de hdbitos alimentarios saludables.

www.alimentosargentinos.gov.ar
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& Semana del Bienestar” en el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca

Entre los dias 17 y 23 de septiembre en el Ministerio de Agri-
cultura, Ganaderia y Pesca se celebré la “Semana del Bienes-
tar”, evento impulsado por la Organizacién Panamericana de
la Salud/Organizacién Mundial de la Salud (OPS/OMS) y que

tuvo como fin fomentar précticas y politicas saludables.

Dicha accién estuvo dirigida al personal del Ministerio y se

llevo a cabo a través de las siguientes actividades:

% Entrega de material gréfico (imdn del évalo, folletos del Plan Argen-
tina Saludable del Ministerio de Salud, pésters de grasas trans).

% Entrega de fruta fresca.

% Postas saludables: que constieron en la Toma de Presién Arterial,
Medicién de Glucemia, Peso, Talla y Perimetro Abdominal y
Evaluacién gral. del Medico.

% Clase abierta de Yoga.

% Charla: 3Cémo tener salud y prevenir ECNT?

% Taller: Alimentacién saludable y rotulado de alimentos.

% Clase abierta de actividad fisica en el espacio laboral.

Esta actividad fue impulsada por el equipo de Nutricién
y Educacién Alimentaria perteneciente a la Subsecre-
taria de Agregado de Valor y Nuevas Tecnologias en
conjunto con la Direccién de Medicina del Trabajo de

este Ministerio.
Podré acceder a la fotos del Seminario en:

http://www.facebook.com/media/set/2set=a.28632
3538143029.60584.199023243539726&type=1
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& Reunién de la Comisién de Monitoreo para la reduccion de sodio

El pasado 25 de septiembre se realizé una reunién de la Comisién de Monitoreo, cuyo obijetivo
fue elaborar un documento de seguimiento para las empresas adheridas al Convenio Marco. Dicha
reunidn se llevé a cabo en la sede del Ministerio de Salud. Asistieron representantes de las empresas

adheridas (en este caso Univeler y Kraff)

Para mayor informacién: http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/valorAr/Educa/de-

sarrollo/sodio/sodio.php

& Presentacion de Herramientas de Calidad y Diferenciacion para los Productores

Olivareros de Rio Negro

El pasado 12 de septiembre se realizé la presentacién de las Herramientas del Programa de Cali-
dad y Diferenciacién de Alimentos — Segunda Etapa (PROCAL ll), en la
ciudad de Viedma (Rio Negro). El encuentro estuvo dirigido a los produc-
tores olivareros de la provincia. El evento, que se realizé en el marco del
Proyecto de Articulacién de Empresas Olivareras del Sur Argentino, se

organizd conjuntamente con el Ministerio de Produccidn de Rio Negro.

& Informe Sector Azicar: IE—

Se encuentra disponible Informe Sectorial N° 22 de Azicar, correspondiente al mes de Agosto de 2012.

G Lanzamiento de nuestro perfil en Facebook

Con la finalidad de informarlos permanentemente de nuestras actividades, es que hemos disefiado

nuestro perfil en Facebook. Podré acceder al mismo desde el enlace:

http://www.facebook.com/aalimentosargentinos

www.alimentosargentinos.gov.ar
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G Fichas de Tecnologia de la Industria de Alimentos

Les presentamos un nuevo informe mensual sobre tecnologias para uso en la industria de alimen-

tos, en este caso Ficha N° 13: Procesamiento de suero de lecheria accesible desde:

http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/sectores/sectores.php@secc=tecnologia

G Fichas Técnicas: Inocuidad, Nutricién y Rotulado

Se encuentra disponible en nuestra pagina web, la ficha N° 8: Informacién Nutricional Complemen-

taria, “3Qué debemos tener en cuenta?”.

Para mayor informacién:

http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/valorAr/Educacion.php

Periodo de Inscripcion para los Cupos de Exportacion

Del 1° al 31 de octubre del corriente, opera el periodo de inscripcién para los Cupos de
Exportacién, administrados por la Direccién de Promocién de Calidad de Productos Agricolas y

Forestales, que se detallan a continuacién:

O Resolucién de la ex - SAGPYA N° 147 /2006: “Registro para las empresas Exportadoras de Leche
y Subproductos Derivados” a la Repdblica Bolivariana de Venezuela.

O Resoluciones de la ex - SAGPyA N° 379/2006: “Registros para las empresas Exportadoras de
Leche y Subproductos Derivados” a la Repiblica de Colombia.

O Resolucién de la ex - SAGPyA N° 786/2006: “Registro para las Empresas Exportadoras de
Duraznos en Almibar” a los Estados Unidos Mexicanos.

O Resolucién de la ex - SAGPyA N° 587/2006: “Registro para las Empresas Exportadoras  de
Golosinas” a la Repdblica de Colombia.

www.alimentosargentinos.gov.ar
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Jornada de Buenas Practicas Agricolas en Bariloche

El préximo jueves 4 de octubre tendrd lugar en la ciudad rionegrina de Bariloche, una “Jornada
de Buenas Précticas Agricolas”, que se desarrollard entre las 14:00 y las 18:00 hs. en la Sala del

Consejo Municipal, Centro Civico, Calle May 80, Planta Baja.

El encuentro, que cuenta con el apoyo del Programa de Gestién de Calidad y Diferenciacién de Alimen-
tos (PROCAL Il), es organizado conjuntamente con la Subsecretaria de Desarrollo Econémico de la Mu-
nicipalidad de San Carlos de Bariloche, y esté dirigido a productores y técnicos a fin de interiorizarlos
de los beneficios de implementar Buenas Practicas Agricolas (BPA), difundir aspectos de la inocuidad de

los alimentos, y transmitirles los requerimientos de la Guia Nacional de Buenas Prdcticas.

Informes:
http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.
php2seccapacitacion=eventos

E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar / proyectosproductivosmscb@bariloche.gov.ar

Tel: 011-4349-2026/2090
Curso de Manipulacion Higiénica de Alimentos y Nutricion

El préximo jueves 4 de octubre se realizard el “Curso de Manipulacién Higiénica de Alimentos y
Nutricién” en la EP N° 35 “Alfonsina Storni” de la localidad de Berazategui, dirigido a docentes,

padres y alumnos de dicha comunidad educativa.

Informes:
http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.
php2seccapacitacion=eventos

E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar

Tel: 011-4349-2026/2090

www.alimentosargentinos.gov.ar
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Curso de Manipulacion Higiénica de Alimentos y Nutricion

El miércoles 10 de octubre se realizard en el Instituto Roberto Arlt, del Barrio de Villa Lugano, Capital
Federal, un Curso de Manipulacién Higiénica de Alimentos y Nutricién dirigido a docentes y alum-

nos de dicha comunidad educativa.

Informes:
http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.
php2seccapacitacion=eventos

E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar

Tel: 011-4349-2026/2090

Jornada de “Actualizacion de Asesores para la Producciéon Horticola Organica”

El jueves 18 de octubre, entre las 9 y las 18.30 hs, se realizard, en el microcine del MAGyP, una
Jornada de “Actualizacién de Asesores para la Produccién Horticola Orgdnica”, dirigida a profe-
sionales universitarios graduados en ingenieria agronémica o carreras afines que deseen actualizar

sus conocimientos sobre la normativa y las exigencias de la produccién orgdnica.

Para participar de la actividad los asistentes deben contar con formacién previa en produccién
vegetal, comprobable a través del envio por correo electrénico del Curriculum Vitae y serén prioriza-
dos quienes hayan participado en alguno de los Cursos de Formacién de Asesores para la Produc-

cién Orgdnica que se vienen realizando en todo el pas.

El evento es organizado con el apoyo del Proyecto de Gestién de la Calidad y Diferenciacién de
Alimentos (PROCAL lI), y contaré la presencia de especialistas nacionales y técnicos del Servicio

Nacional de Calidad y Seguridad Agroalimentaria (SENASA).

Informes: Tel: 011- 4349-2359

www.alimentosargentinos.gov.ar
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Inscripcién: hasta el lunes 15/10/12 en:
http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.

php2seccapacitacion=eventos

Envio de Curriculum Vitae al correo: capacitaciondna@minagri.gob.ar

El curso es gratuito - Cupos Limitados

Taller de Educacion Alimentaria y Nutricion

El miércoles 24 de octubre se llevard a cabo el Taller de “Educacién Alimentaria y Nutricidn” en
la sede de Pilar, Provincia de Buenos Aires, de la Fundacién Banco de Alimentos. La misma es or-
ganizada conjuntamente con la Fundacién Banco de Alimentos y estd dirigida a personas que se

desempefian en comedores comunitarios.

Jornadas de Diferenciacion de Alimentos en Cordoba

El dia jueves 25 de octubre se realizard una Jornada sobre “Diferenciacién de Alimentos” en la ciu-
dad de San Francisco, provincia de Cérdoba. Contaré con la participacién de 30 empresas, funcio-
narios publicos, técnicos de INTA y de la Bromatologia de la regién. La contraparte que acompaia

en la organizacién es la Municipalidad de la Ciudad de San Francisco.

Informes: E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar / Tel: 011- 4349-2026,/2090

http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.
php2seccapacitacion=eventos

Curso de Manipulacion Higiénica de Alimentos y Nutricion

El miércoles 31 de octubre se realizard en la E.E.S. N°1 de la localidad de Coronel Mom, provincia
de Buenos Aires, un Curso de Manipulacién Higiénica de Alimentos y Nutricién dirigido a docentes,

padres y alumnos de dicha comunidad educativa.

www.alimentosargentinos.gov.ar
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Informes:
http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/capacitacion/capacitacion.
php2seccapacitacion=eventos

E-mail: capacitaciondna@minagri.gob.ar / Tel: 011- 4349-2026,/2090

Concurso Nacional de Turismo Rural

Se encuentra abierta la inscripcién al Concurso Nacional de Turismo Rural, cuyo obijetivo es reconocer
a emprendimientos en marcha de turismo rural que tengan como premisas la inclusién social, la sustent-
abilidad ambiental, cultural y econémica, el desarrollo turistico, la valorizacién del patrimonio cultural 'y
fundamentalmente la calidad e innovacién. Esta iniciativa estd siendo organizada por el Ministerio de Ag-
ricultura, Ganaderia y Pesca, a través del Proyecto Jévenes Emprendedores Rurales, conjuntamente con el

Ministerio de Turismo y el INTA, y cuenta con el apoyo de la Universidad Nacional de San Martin.

La inscripcién es libre y gratuita, con tiempo hasta el 20 de octubre de 2012. Los interesados de-

berdn seleccionar entre 4 categorias para postular sus emprendimientos:

& Agroturismo
& Servicios al Turista en el Espacio Rural
= Experiencias asociativas de Turismo Rural

& Turismo Rural Comunitario

Cada categoria cuenta con un primer premio de $ 30.000, un segundo premio de $ 20.000 y 3
menciones de $10.000 cada una, sumando en total $ 320.000.
Para participar los emprendedores deberdn registrarse en el sitio web :

http://www.jovenesrurales.gob.ar/concursoturismorural /index. html

y seguir los pasos de inscripcién y carga de formulario correspondiente a la categoria seleccionada.
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Curso Virtual: "Buenas Practicas de Manufactura (BPM) en la Industria
Alimentaria”

Dirigido a toda persona involucrada en el sector agroalimentario que desee adquirir conocimientos
acerca de las Buenas Précticas de Manufactura. Este curso tiene como objetivo promover la difusién
de las Buenas Précticas de Manufactura (BPM) y capacitar al personal involucrado en el sector

agroalimentario, debido a la importancia que éstas tienen en la elaboracién de productos inocuos.

Se desarrolla en una nueva plataforma virtual de esta Direccién y es organizado en forma conjunta

con el Instituto Nacional de Alimentos (INAL).

Acceso al curso desde: http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/cursovirtual /index.php

CADENAS ALIMENTARIAS
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PROGRAMA NACIONAL DE AGREGADO DE VALOR VALORAR

Sello Alimentos Argentinos

Agenda

2 El 4 de octubre se realizard una disertacién en el marco de la Videocon-
ferencia Sellos de Calidad en América Latina, que desarrollarg el ICA

(Instituto Interamericano de Cooperacién para la Agricultura).
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& El préximo 12 de octubre se participard en el 35° Congreso de Produccién Animal organizado
por la Asociacién Argentina de Produccién Animal (AAPA) con la presentacién de “Herramien-
tas de diferenciacién y agregado de valor del MAGyP” en la Seccién Tecnologia de Productos
Pecuarios. Dicho evento se llevard a cabo en el “Hotel de la Cafiada” de la ciudad de Cérdoba

y asistirdn profesionales, estudiantes y productores vinculados al sector ganadero

Protocolo

Nos encontramos trabajando con los siguientes protocolos de calidad especificos: Jamén Crudo
(actualizacién), Frutillas, Ardndanos (actualizacién), Uvas de mesa, Pimiento Fresco, Hongos,
Aguas, Jugos/Zumos, Limén Fresco, Aceitunas de Mesa, Alfajores, Embutidos Secos, Kiwi,

Jamén Cocido, entre otros.

www.alimentosargentinos.gob.ar

selloaa@minagri.gob.ar

011-4349-2386/2175
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El proximo 12 de octubre se participard con la presentacién de “Herramientas de diferenciacién
y agregado de valor del MAGyP” en la Seccién Tecnologia de Productos Pecuarios. Dicho evento
se llevaré a cabo en el “Hotel de la Cafiada” de la ciudad de Cérdoba y asistirdn profesionales,

estudiantes y productores vinculados al sector ganadero.
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Agenda

& El dia 10 de octubre se reunird la Mesa de las Instituciones para trabajar en las estrategias del

sector de orgdnicos.

& El dia 25 de octubre se brindard una charla en la reunién que la Organizacién de Informacién

de Mercados de las Américas (OIMA) organizaré en Buenos Aires

MARCO REGULATORIO

Creacion del Programa Nacional de Ferias para el Desarrollo Local (PRONAFE)

Res. AGyP 900/12 - Créase el Programa Nacional de Ferias para el Desarrollo Local (PRONAFE),
en el dmbito de la SUBSECRETARIA DE AGREGADO DE VALOR Y NUEVAS TECNOLOGIAS de la
SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA del MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA
Y PESCA. El objetivo del Programa Nacional de Ferias para el Desarrollo Local [PRONAFE), seré la
organizacién y/o puesta a disposicién de los medios materiales y recursos humanos, de infraestruc-
tura y de logistica necesarios y conducentes para que, de manera articulada y coordinada con cada
provincia y sus respectivos municipios o departamentos, se logre establecer un dmbito fisico desti-
nado a la comercializacién de productos agroalimentarios de produccién local, en forma directa a

los consumidores de cada &mbito territorial.
Los ejes centrales del aludido Programa Nacional, son los siguientes:

a) Lograr Ferias Locales que, merced a la inmediatez geogrdfica, logren abastecer a los consu-
midores de las distintas localidades territoriales de cada jurisdiccién con productos de calidad,
ahorrando costos de transaccién, comercializacién y de logistica.

b) Mejorar los niveles de competitividad y productividad en las distintas localidades del pais con-
tribuyendo al asociativismo de los diferentes eslabones productivos locales.

c) Contribuir a la capacitacién de los productores y comercializadores de las Ferias Locales,

www.alimentosargentinos.gov.ar
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mediante asesoramiento técnico - productivo.
d) Impulsar dmbitos de cooperacién y asistencia entre los feriantes y los productores locales.
e) Propiciar mecanismos de articulacién entre las diferentes Ferias de las distintas localidades del pais.
f) Establecer herramientas de asistencia técnica para la registracién de productos y/o de es-

tablecimientos elaboradores cuyos productos se comercialicen en el dmbito de las Ferias

Locales.

CONAL

El dia 2 de octubre del corriente, se llevard a cabo la Reunién Plenaria N°96 de la Comisién Na-
cional de Alimentos. La jornada contard con la participacién de Secretaria de Politicas, Regulacién
e Institutos del Ministerio de Salud, Secretaria de Agricultura Ganaderia y Pesca del Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Pesca, Secretaria de Comercio Interior, Instituto Nacional de Alimentos,
SENASA y representantes de las distintas provincias de nuestro pais..

Los siguientes temas se encuentran en agenda:

a) Leche de Cabra, Oveja y Bifala.
b) Productos de Yerba Mate.

c) Aceite de Girasol.

d) Suplementos Dietarios.

e) Goma Brea.

f) Otros.

Més informacién: www.conal.gob.ar

FERIAS y EVENTOS RELACIONADOS CON EL SECTOR

& Posgrado Especializacion en Gestion de Sistemas Agroalimentarios

Dictada en conjunto: Universidad Nacional de Lands, Universidad Nacional de Lomas de Zamora y
Universidad Tecnolégica Nacional, Facultad Regional Avellaneda - Con aprobacién de la CONEAU.

www.alimentosargentinos.gov.ar
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Inicio de clases: octubre 2012
Informes e inscripcién: 0054-11-15-6456-6551 o via mail: agroalimentos@unla.edu.ar

secretariapostgrado@agrarias.unlz.edu.ar/posgrado@fra.utn.edu.ar

& ler. Seminario Internacional de Pistacho

2 y 3 de octubre - Hotel Vifas del Sol, Santa Lucia, Provincia de San Juan

Més info:www.produccion.sanjuan.gov.ar

¥ GRAN GOURMET DE LA PATAGONIA 2012 | TERCERA EDICION

Exposicién de productos gourmet, bodegas y gastronomia turistica.
Del12 al 14 de octubre - Austral Plaza Hotel de Comodoro Rivadavia, Provincia de Chubut.

Més Informacién: http://www.lagrangourmet.com.ar/index.html

& Food Technology Summit 2012 Argentina

23 de octubre de 2012 - Espacio Darwin; Hipédromo de San Isidro - Provincia de Bs. As.

Més informacién: http://ftsummit.com.ar/

Este Newsletter es de distribucién gratuita.
Si no desea recibir mas nuestro Newsletter envienos un correo elctronico
con la palabra “REMOVER” en Asunto a la siguiente direccion
bajas@alimentosargentinos.gov.ar.
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