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NORMA DEL CODEX PARA LOSPRODUCTOSA BASE DE CASEINA ALIMENTARIA
CODEX STAN A-18-1995

El Anexo a esta Norma contiene disposiciones que no habran de aplicarse conforme a sentido de las
disposiciones sobre aceptacion que figuran en la seccion 4.A(i)(b) de los principios Generales del Codex
Alimentarius.

1 AMBITO DE APLICACION

La presente Norma se aplica a los productos destinados al consumo directo o a elaboracion ulterior,
gue se gustan a las definiciones de caseina &cida alimentaria, caseina de cugo alimentaria y
caseinato alimentario que figuran en la seccién 2 de esta Norma.

2. DESCRIPCION

Se entiende por caseina acida alimentaria € producto obtenido por separacion, lavado y desecado
del codgulo precipitado mediante € &cido de laleche desnatada (descremada).

Se entiende por caseinato alimentario € producto seco obtenido por reaccion de la caseina
adimentaria o la cugada fresca de caseina alimentaria con agentes neutralizantes de calidad
alimentaria sometidos a un tratamiento térmico apropiado.

Se entiende por caseina alimentaria de cuajo el producto obtenido mediante lavado y desecado del
coagulo que gueda una vez separado € suero de la leche desnatada (descremada) que se ha
coagulado mediante cugjo u otras enzimas coagul antes.

COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORESDE CALIDAD
31 MATERIASPRIMAS

Leche
3.2 INGREDIENTES AUTORIZADOS

- Cultivos de fermentos de bacterias inocuas productoras de &cido lactico
- Cugo u otras enzimas coagul antes idoneas
- Suero lé&ctico fermentado

3.3 CoMPOSICION

Caseinadecugo  Caseina&cida Caseinatos
Contenido minimo de proteinas en € extracto 84 %9 88
seco (% m/m) (Proteina = nitrégeno x 6,38)
Contenido minimo de caseina en lals
proteinal/s (% m/m) 9 9 9
Contenido méximo de humedad (% m/m) 12 12 8
Contenido maximo de materia grasa de la 20 20 2
leche (% m/m) ’ ’
Sedimento méximo (particulas calcinadas) 22,5 (pulverizado)
(mg/25 g) 15 22,5 81,5 (enrodillos
desecados)
C(r)rr]}tr;eqr;ldo de cenizas (incluido P,Os) (% 7.5 (min) 25 (méx.) i
Contenido de lactosa (% m/m) 10 10 1,0
Acidez libre (ml 0,1 N NaOH/qg) - 0,27 -
Vaor maximo del pH - - 75

4. ADITIVOSALIMENTARIOS

S6lo podran utilizarse los aditivos alimentarios que se indican a consinuacion, y Unicamente en las dosis
establecidas.
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4.1

5.2

6.2

6.3

CASEINA ACIDA ALIMENTARIA (utilizable Gnicamente para fines de coagul acion)
Dosis maxima
Acido lactico
Acido citrico
Acido acético
Acido clorhidrico

Acido sulfdrico
Acido fosférico

Limitada por las BPF

N N N N N

CASEINATOS
Agentes neutralizantes facultativos Dosis maxima
Hidréxido de sodio, potasio, calcio, magnesio )
y amonio ) Limitada por las BPF
Sustancias amortiguadoras facultativas Dosis maxima

Carbonato de sodio, bicarbonato de sodio,
sales de sodio, calcio y potasio de los &cidos
citrico, lactico y acético

Citrato de amonio y magnesio

Fosfato de amonio, calcio,magnesio, potasio y
sodio

Carbonato de amonio, magnesio y potasio

CONTAMINANTES
METALESPESADOS

Limitada por las BPF

N N N N N N N

Los productos a los que se aplica la presente Norma deberdn agjustarse a los niveles maximos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

En particular, se aplicaran los siguientes niveles maximos:

Metal Nivel maximo

Cobre 5 mg/kg

Plomo 1 mg/kg

Hierro 20 mg/kg (50 mg/kg para los caseinatos desecados en rodillos)

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los productos a los que se aplica la presente Norma deberdn gjustarse a los limites maximos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

HIGIENE

Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones pertinentes del Cddigo Internacional de Précticas
Recomendado - Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1 -1969, Rev.3-
1997), y otros textos pertinentes del Codex, tales como cadigos de practicas y codigos de préacticas
de higiene.

Desde la produccién de las materias primas hasta e punto de consumo, los productos regulados por
esta Norma deberan estar sujetos a una serie de medidas de control, las cuales podran incluir, por
giemplo, la pasterizacion, y debera mostrarse que estas medidas pueden lograr € nivel apropiado de
proteccion de la salud publica.

El producto debera agjustarse a los criterios microbioldgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbiolégicos para los aimentos
(CAC/GL 21-1997).
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7.1

711

7.2

ETIQUETADO

Los productos preenvasados a los que se aplica la presente Norma se etiquetarédn de conformidad
con laNorma General del Codex para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados (CODEX STAN
1-1985).

NOMBRE DEL ALIMENTO
El nombre del alimento ser&

Caseina &cida alimentaria )
Caseinato alimentario, calificado segiin el nombre )
)

del cation y del procedimiento de desecacion De conformidad con ladescripcion dela

utilizado (por pulverizacion o en rodillos) ) composicién especificada en la seccion
Caseinaaimentaria de cugjo, caificada segun € ) 3.

proceso de desecacion utilizado (por pulverizacion )

oenrodillos) )

Cuando se emplee leche que no sea leche de vaca para la fabricacion del producto o de cuaquier
parte de mismo, se afadira, inmediatamente antes o después de la denominacion del producto, una
palabra o palabras que denoten € animal o animales de los que procede la leche. Sin embargo, ta
insercion no serd necesariasi su omision no induce aerror a consumidor.

ETIQUETADO DE ENVASESNO DESTINADOSA LA VENTA AL POR MENOR

La informacion estipulada en las secciones 4.1 a 4.8 de la Norma General del Codex para €
Etiquetado de los Alimentos Preenvasados y, en caso necesario, las instrucciones para la
conservacion, deberdn indicarse ya sea en € envase 0 en los documentos que |o acompafian, pero €
nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre y la direccion del fabricante o de
envasador deberan figurar en €l envase 0, en caso de que el producto no esté envasado, en € propio
producto. La identificacion del lote y e nombrey la direccién podran ser sustituidos por una marca
de identificacion, siempre y cuando dicha marca sea claramente identificable en los documentos que
acompaiian a envase.

METODOSDE MUESTREO Y ANALISIS

Véase Volumen 13.

ANEXO

OTROSFACTORESDE CALIDAD
Sabor y olor

Solo ligeros sabores y olores extrafios.
El producto deberé estar exento de sabores y ol ores desagradabl es.

Aspecto fisico

Color blanco a crema pdido; exento de grumos gque no se deshagan con una ligera presion.



