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3.3

NORMA DEL CODEX PARA LASLECHES CONDENSADAS
CODEX STAN A-4-1971, Rev.1-1999

AMBITO DE APLICACION

La presente Norma se aplica a las leches condensadas destinadas al consumo directo o a elaboracion
ulterior, que se gjustan alas definiciones de la seccidn 2 de esta Norma.

DESCRIPCION

Se entiende por leches condensadas |os productos obtenidos mediante eliminacién parcia del agua
de la leche y adicién de azlicar, o mediante cualquier otro procedimiento que permita obtener un
producto de la misma composicion y caracteristicas. El contenido de grasa y/o proteinas podra
austarse, Unicamente para cumplir con los requisitos de composicion estipulados en la seccion 3 de
la presente Norma, mediante adicidn y/o extraccion de los congtituyentes de la leche, de manera que
no se modifique la proporcion entre proteina y caseina del suero en la leche sometida a ta
procedimiento.

COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORESDE CALIDAD
MATERIASPRIMAS

Leche y leches en polvo*, nata (crema) y natas (cremas) en polvo*, productos a base de grasa de
leche*.

Para gjustar e contenido de proteinas podrén utilizarse |os productos siguientes:

- retentado de laleche El retentado de la leche es €@ producto que se obtiene de la
concentracion de la proteina de la leche mediante ultrafiltracion de
leche, leche parcialmente desnatada (descremada) o leche desnatada
(descremada).

- permeado de laleche El permeado de la leche es € producto que se obtiene de la
extraccion de la proteina y la grasa de la leche mediante
ultrafiltracion de leche, leche parciamente desnatada (descremada)
0 leche desnatada (descremada).

- lactosa* (también para fines de inoculaci6n)

* Para su especificacion véase las disposiciones de las normas del Codex relativas a estos
productos.

INGREDIENTESAUTORIZADOS

Agua potable,
Azlcar
Cloruro de sodio

En este producto se considera generalmente que el azlicar empleado es sacarosa, pero también puede
utilizarse una combinacién de sacarosay otros azlicares, siempre que se gjuste a las buenas précticas
de fabricacion.

COMPOSICION
Leche condensada
Contenido minimo de materia grasa de laleche 8% m/m
Contenido minimo de extracto seco de laleche** 28% m/m
Contenido minimo de proteinas de laleche en e extracto seco 34% m/m

magro de laleche**
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L eche condensada desnatada (descremada)

Contenido méximo de materia grasa de laleche 1% m/m
Contenido minimo de extracto seco de laleche** 24% m/m
Contenido minimo de proteinas de laleche en el extracto seco 34% m/m

magro de laleche**

Leche condensada parcialmente desnatada (descremada)

Materiagrasadelaleche més del 1% y menos del 8% m/m
Contenido minimo de extracto seco magro de la leche** 20% m/m
Contenido minimo de extracto seco de laleche** 24% m/m
Contenido minimo de proteinas de laleche en el extracto seco 34% m/m

magro de laleche**
Leche condensada de elevado contenido de grasa

Contenido minimo de materia grasa de laleche 16% m/m
Contenido minimo de extracto seco magro de la leche** 14% m/m
Contenido minimo de proteinas de laleche en el extracto seco 34% m/m
magro de laleche**
** El contenido de extracto seco y de extracto seco magro de la leche incluye e agua de

cristalizacion de lalactosa

La proporcion de azicar que se puede afiadir a todas las leches condensadas esté limitada por las
buenas précticas de fabricacion a un valor minimo que permita salvaguardar la calidad del producto
y un valor maximo por encimadel cual el azlcar podriacristalizarse.

4. ADITIVOSALIMENTARIOS
S6lo podrén utilizarse los aditivos alimentarios que se indican a continuacion, y Unicamente en las

dosis establecidas.

No. Nombre del aditivo alimentario Dosis méxima

SIN
Reforzadores de la textura

508 Cloruro de potasio )  2g/kg solos 6 3g/kg mezclados

509 Cloruro decalcio )  expresados como sustancias anhidras
Estabilizantes

331 Citratos de sodio ) i

332 Citratos de potasio )  29/kgsolos 6 3g/kg mezclados

333 Citratos de calcio )  expresados como sustancias anhidras

Reguladores de la acidez

170 Carbonatos de calcio )
339 Fosfatos de sodio )
340 Fosfatos de potasio )
341 Fosfatos de calcio ) )
450 Difosfatos )  29/kg solos 6 3g/kg mezclados,
451 Trifosfatos )  expresados como sustancias anhidras
452 Polifosfatos )
500 Carbonatos de sodio )
501 Carbonatos de potasio )
Espesante

407 Carragenina 150 mg/kg
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No. Nombre del aditivo alimentario Dosis maxima
SIN
Emulsionante
322 Lecitinas Limitada por las BPF
CONTAMINANTES
METALESPESADOS

Los productos a los que se aplica la presente Norma deberdn agjustarse a los niveles maximos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los productos a los que se aplica la presente Norma deberdn gjustarse a los limites maximos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

HIGIENE

Se recomienda gque el producto regulado por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones pertinentes del Cddigo Internacional de Précticas
Recomendado - Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev.3-
1997), y otros textos pertinentes del Codex, tales como cadigos de practicas y codigos de préacticas
de higiene.

Desde la produccién de las materias primas hasta el punto de consumo, los productos regulados por
esta Norma deberan estar sujetos a una serie de medidas de control, las cuales podran incluir, por
gemplo, la pasterizacion, y debera mostrarse que estas medidas pueden lograr € nivel apropiado de
proteccion de la salud publica.

El producto debera agjustarse a los criterios microbioldgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbiolégicos para los aimentos
(CAC/GL 21-1997).

ETIQUETADO

Ademas de las disposiciones de la Norma General del Codex para € Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991; Codex Alimentarius, Volumen 1A) y la Norma
General para el Uso de Términos Lecheros (CODEX STAN 206-1999), se aplicarén las siguientes
disposiciones especificas.

DENOMINACION DEL ALIMENTO

La denominacion del aimento debera ser:

L eche condensada )

L eche condensada desnatada (descremada) i L .

L eche condensada parcial mente desnatada ) Segln la composicion especificada
(descremada) ) en laseccion 3

L eche condensada de elevado contenido de grasa )

La leche condensada parcialmente desnatada (descremada) podra denominarse leche condensada
semidesnatada (semidescremada) s su contenido de materia grasaes de 4 - 4,5 % y s tiene un
contenido minimo de extracto seco del 28% m/m.

DECLARACION DEL CONTENIDO DE GRASA DE LA LECHE

Si laomisién de la declaracién inducird aerror 0 a engafio a consumidor debera declararse en forma
aceptable, e contenido de grasa de laleche en €l pais en que se vende a consumidor final, bien sea
(i) como porcentaje por masa 0 volumen, o bien (ii) en gramos por racién cuantificada en la etiqueta,
siempre gue se indique el nimero de raciones.
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DECLARACION DEL CONTENIDO DE PROTEINAS

Si la omisién de la declaracion inducira a error 0 a engafio a consumidor, debera declararse en
forma aceptable el contenido de proteinas en el pais en que se vende a consumidor final, bien sea (i)
como porcentgje por masa 0 volumen, o bien (ii) en gramos por racién cuantificada en la etiqueta,
siempre que se indique el nimero de raciones.

LISTA DE INGREDIENTES

No obstante lo dispuesto en la seccion 4.2.1 de la Norma General para € Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev.1 — 1991; Codex Alimentarius, Volumen
1A), no serd necesario declarar los productos lacteos utilizados solo para gustar e contenido de
proteinas.

ETIQUETADO DE ENVASESNO DESTINADOSA LA VENTA AL POR MENOR

La informacién regquerida en la seccidén 7 de esta Norma y las secciones 4.1 a 4.8 de la Norma
General para €l Etiquetado de los Alimentos Preenvasados y, en caso necesario, las instrucciones
para la conservacion, deberan indicarse bien sea en @ envase o bien en los documentos que lo
acompafian, pero € nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre y la direccién del
fabricante o envasador deberén aparecer en el envase. No obstante, la identificacion del lote y €
nombre y la direccion del fabricante o del envasador podran ser sustituidos por una marca de
identificacion, siempre y cuando dicha marca sea claramente identificable con los documentos que o
acompafian.

METODOSDE MUESTREO Y ANALISIS

Véase €l Volumen 13 del Codex Alimentarius.



