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Producto: MANZANAS FRESCASProtocolo de referenci�: SAA 046
Fech� de Auditori�
R�zón Soci�l
Est�blecimiento Audit�do Dirección
Const�nci� de H�bilit�ciónde Emp�que/s

Clave del establecimient�
Titular

M�rc�/s
(Si el espaci� n� es suficiente para incluir t�das lasmarcas, presi�na ENTER para c�menzar un nuev�renglón)

Re�liz�n Informede Sustent�bilid�d Marcar c�n una XL� que c�rresp�nda SI NO Observaci�nes

Respons�ble de C�lid�d
Org�nismo Auditor
Nombre del Auditor
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ATRIBUTOS Cumplimiento Observ�cionesSI NO N�
Aplica

1. Proceso. Et�p�s y C�r�cterístic�s
Pre-enfri�do. Max 12hs entre c�secha y el inici�del preenfriad�.

Indicar registr� y fecha

Volc�do y l�v�do. C�ntr�l de descarga y nivel decl�r� en las piletas (min 30 ppm).
Indicar registr� y fecha

Sec�do y Encer�do. Cera y pr�duct�s sanitari�spermitid�s.
Túnel de sec�do. Sect�r c�n cepill�s, aire f�rzad�y altas temperaturas.
Cl�sific�ción. Separación manual de la fruta n�apta y p�r categ�rías para c�mercializar.
Env�s�do. Cumple c�n l�s Requisit�s especific�spara el pr�duct� final (Indicad�s en el punt� 2)

Indicar registr� y fecha

Peso neto. Hasta 8% en más y 2% en men�s delpes� indicad� en el envase. (Se admite hasta 10% deenvases superen la t�lerancia)
Alm�cen�miento.Temperatura �ptima entre -1 a 0°C

Indicar registr� y fecha

Identific�ción, tr�z�bilid�d y p�lletiz�do.Etiqueta c�n dat�s exigid�s p�r la legislación vigente.
Sello AA en la sup. de la fruta � en envaseprimari� (N� aplica para audit�ría inicial/de cesión)
Tr�nsporte
En óptim� estad� de Limpieza y Desinfecciónantes de iniciar la carga.

Indicar registr� y fecha
Se verifica y registra la temperatura indicada.Temp. �ptima entre -1 y 0°C

Indicar registr� y fecha
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ATRIBUTOS Cumplimiento Observ�cionesSI NO N�
Aplica

2. Producto Fin�l
2.1 Especie: M�lus domestic� Borkh
Variedades: Red Delici�us y sus cl�nes (Starkrims�n, Red Chief, HiEarly, T�p Red, Red King Oregón y C��per 8); Gala y sus cl�nes(R�yal Gala, Galaxy, M�ndial Gala, �tr�s); Sansa; Granny Smith; Fujiy sus cl�nes; Cripp�s Pink; G�lden Delici�us y sus cl�nes; Braeburn;R�me Beauty y sus cl�nes (Glengyle Red, R�me Beauty, Law RedR�me)

Especificar variedad c�mercial utilizada

2.2 Requerimientos específicos
A. M�durez. Tabla N°1 Parámetr�s de Resistencia a la Penetración para algunas variedades
V�ried�des Maduraciónmínima Maduraciónmáxima La maduración se mide en lbs/pulg2

1. FUJI 19 9 Indicar registr� y asentar fecha
2. GALA 19 9
3. GOLDEN Y MUTACIONES 18 9
4. GRANNY SMITH 19 11
5. RED DELICIOUS y MUTACIONES 18 9
6. OTRAS 18 9 Firmeza de la pulpa mediante penetrómetr�, c�n punta 7/16’’ (equivalente 11mm)
B. Color. Tabla N°2 Pr�p�rción del área t�tal c�n el c�l�r pred�minante en la epidermis del frut�.
List� de V�ried�des Color y Proporción deÁre� tot�l (Fr�cción) SI NO N�Aplica Observ�ciones

Red Spur, Red Delici�us ymutaci�nes, Red Gala, Galaxy,Red R�me y �tras similares.
R�jas, r�j� �scur� � r�j�pred�minante (3/4)

Fuji, R�yal Gala, M�ndial Gala,Braeburn, J�nathan y similares Mixta, r�ja � semir�ja (1/2)
Melr�se, Elstar, Gala, J�nag�ldy mutaci�nes Estriadas, ligeramentec�l�readas (1/3)
Granny Smith, G�ldenDelici�us y mutaci�nes, Ozarky �tr�s similares.

Otras c�l�raci�nes (Sinrequisit�s en c�l�r r�j�)
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ATRIBUTOS Cumplimiento Observ�cionesSI NO N�
Aplica

C. T�m�ño. C�libre (mm): Determinad� p�r el diámetr� de la sección ecuat�rial.
Diámetro mínimo: 61mm para t�das lasvariedades � su equivalente.
V�ri�ción de c�libre: hasta ± 10% en diámetr�� calibre pr�medi�.
Unid�des fuer� de c�libre: hasta 10% deunidades.
D. Defectos. L�s límites máxim�s de defect�s p�r categ�ría, expresad�s en p�rcentaje de unidades de la muestra. Ver ANEXO I, defectos
T�tal defect�s graves CAT.EXTRA: 2 CAT.I: 6 Verificar y asentar categ�ría
T�tal defect�s leves CAT.EXTRA: 5 CAT.I: 10
T�tal de defect�s CAT.EXTRA: 5 CAT.I: 12
2.3 Agroquímicos
Us� de pr�duct�s apr�bad�s dentr� de l�s LimitesMáxim� de Residu�s (LMR) Establecid�s p�r la Res.N° 934/2010 de SENASA.

Indicar inf�rme y fecha

3. Sistem� de Gestión de C�lid�d
En Finc�s. Visitas y capacitaci�nes s�bre BPA yBPM al pers�nal inv�lucrad�.
En Emp�que. L�cal cubiert�, techad�, ventilad�,limpi�, dimensi�nes y materiales adecuad�s.
BPM. La empresa disp�ne de un Manual de BPMdebidamente d�cumentad� e implementad�
C�ntr�l en la Recepción de Materias primas einsum�s.

Indicar registr� y fecha
Proveedores. Listad� de pr�veed�res cuand� lat�talidad � parte de la pr�ducción n� es pr�pia.



SELLO ALIMENTOS ARGENTINOSDIRECCION NACIONAL DE ALIMENTOS Y DESARROLLO REGIONAL LISTADO DE AUDITORIA
Códig�: SAA 147 Versión: 02 Fecha: 11-11-2024

Págin� | 5

ATRIBUTOS Cumplimiento Observ�cionesSI NO N�
AplicaTr�z�bilid�d. Registr�s implementad�s desde larecepción hasta el despach�.

Análisis fisicoquímico y b�cteriológico de�gu� (De us� en l�s pr�ces�s de empaque)
Indicar inf�rme y fecha

POES. Implementación de l�s pr�ces�s delimpieza. Cr�n�grama y registr�s al día.
Se aplican Acciones correctiv�s s�bre desví�sen el Sistema de Gestión de Calidad.
M�nejo Integr�l de pl�g�s. M�nit�re� yregistr�s implementad�s.
Instrument�s de medición y patr�nes intern�scalibrad�s frente a un patrón.

Indicar inf�rme y fecha

Sistem� HACCP. La empresa p�see un planescrit� de HACCP debidamente d�cumentad�.
El Pl�n incluye t�das las etapas para la aplicacióndel Sistema HACCP (5 pas�s y 7 principi�s)
Están identificad�s l�s punt�s crític�s de c�ntr�l(PCC) y están debidamente d�cumentad�s.
C�incide el diagrama de fluj� planificad� c�n elpr�ces� real que se lleva a cab� en la planta.
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Not�: Result�do de l� Auditori�
 Cuand� n� exista incumplimient�s, la Audit�ria estará CONFORME.
 Cuand� haya un� � más incumplimient�s, la empresa deberá gesti�nar un Plan de acción, estipuland� un tiemp� en las acci�nes, elAudit�r/a deberá apr�barl� y dar seguimient� al mism�, indicand�, p�steri�rmente, el cumplimient� del Listad� de Audit�ria.

Result�do:
1. Cumplimiento del protocolo. Indic�r: SI NO

Marcar c�n una X l� que c�rresp�nde
2. Person�s entrevist�d�s de l� empres� �udit�d�

Firm� y �cl�r�ción Firm� y �cl�r�ción

Del Auditor En represent�ción de l� empres� �udit�d�
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Anex� I- Cuadr� de Defect�s


