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[bookmark: _GoBack]Producto: MIEL FRACCIONADA
    Protocolo de referencia: SAA 013

	Fecha de Auditoria      
	   
	    Indicar con tilde      
	      Presencial      
	       Virtual      

	La modalidad virtual o remota, para su validez, requerirá el aviso previo y la autorización expresa por escrito de la Autoridad competente.


	
	

	Razón Social
	   

	
	

	Establecimiento Auditado
	Dirección    

	
	

	Registro Nacional de Establecimiento 
	RNE N°                                                  

	
	

	Registro Nacional de Productos Alimenticios y marcas
	RNPA N°     
Marca/s      

	
	

	Presentan Informe de Sustentabilidad
Marcar con una X lo que corresponda
	   SI     
	 NO     
	 
Observaciones     

	
	

	 Responsable de Calidad
	

	

	 Organismo Auditor        
	  

	 Nombre del Auditor       
	  


	

ATRIBUTOS
	Cumplimiento
	Observaciones 

	
	SI
	NO
	No Aplica
	

	1.0 Procesamiento. Etapas y Características                            

	1.1 Recepción de la materia prima.                                                   

	Control de ingreso de materia prima - Número de tambor, peso, habilitación de sala de extracción y RENAPA.
	
	
	
	Indicar registro y fecha    

	La empresa realiza el control de proveedores - Auditorías periódicas. 
	
	
	
	

	1.2 Almacenamiento

	Sector de acopio de tambores en buenas condiciones de limpieza, cerrados y seguros.
	
	
	
	

	1.3 Procesamiento[footnoteRef:1] En caso de ser necesarias las operaciones, verificar los parámetros de temperatura y tiempo. [1: 1 En todas las etapas deberán registrarse las operaciones realizadas durante el proceso. ] 


	Calentamiento. Indirecto y controlado a temperatura entre 50°C - 60ºC.
	
	
	
	Indicar registro de control y fecha    

	Mezcla. Homogeneización con método mecánico.
	
	
	
	

	Filtración y limpieza. En caso de usar Filtración a presión, optimizar la relación tiempo-temperatura.
	
	
	
	

	1.4 Fraccionamiento 

	Se realiza el control de recipientes y tapas.
	
	
	
	Indicar método de control realizado    
Verificar registro y fecha        

	Envases. Uso de material de vidrio o PET (Polietilentereftalato)
	
	
	
	

	Sello AA en envase primario (No aplica para auditoría inicial / de cesión)
	
	
	
	

	2.0 Producto Final

	2.1 Propiedades Fisicoquímicas

	HUMEDAD - Máximo 18%
Excepciones (Presentar análisis polínico):
- Miel monofloral de Baccharis spp (Chilca) Max. 19%
- Miel de Polygonum spp (de Caá-tay) Max. 20%
	
	
	
	Indicar Informe, asentar resultado y fecha    

	Hidroximetil-furfural (HMF). Máx. 25 mg/kg
Excepción (Presentar análisis polínico):
Miel monofloral de Baccharis spp (Chilca) Max. 30 mg/kg
	
	
	
	Indicar Informe, asentar resultado y fecha    

	ACIDEZ LIBRE. Máximo 20 meq/kg
Excepción (Presentar análisis polínico):
Miel monofloral de Baccharis spp (Chilca) Max. 35 meq/kg
	
	
	
	Indicar Informe, asentar resultado y fecha    

	2.2 Parámetros Microbiológicos 

	Hongos y levaduras. Menos de 10 UFC/g
A.P.H.A. Compendium of methods for the Microbiological Examination of Foods, Método 17.52, Edición en vigencia.
	
	
	
	Indicar Informe, asentar resultado y fecha    

	2.3 Contaminantes químicos 

	Nitrofuranos 
(LC MS/MS. LD 0,3. Nivel de acción LD)
	
	
	
	Indicar Informe/s y fecha/s    

	Tetraciclinas G2
(LC MS/MS o LC. LD 5 - Nivel de acción LD)
	
	
	
	Los compuestos serán actualizados, en caso de corresponder, conforme a los resultados del Plan CREHA del año anterior. Ver matriz


	Grupo de Sulfonamidas G2
(LC MS/MS o LC. LD 10. Nivel de acción LD)
	
	
	
	

	Macrólidos
(LC MS/MS. LD 0,5. Nivel de acción LD)
	
	
	
	

	Fenicoles
(GC-MS, GC-MS/MS, LC-MS/MS. Cloranfenicol LD 0,15. Florfenicol y Thiamfenicol LD 0.3. Nivel de acción LD)
	
	
	
	

	2.4 Genuinidad                                                  

	Determinación de dextrinas ajenas a la miel por Cromatografía en capa fina (TLC)
	
	
	
	Indicar método utilizado     
Verificar Informe/s y fecha/s    

	Metodología de Espectrometría de Masas por Relación Isotópica (13C / 12C)
	
	
	
	

	3.0 Sistema de Gestión de Calidad                                             

	BPM. La empresa dispone de un Manual de BPM y sus correspondientes Procedimientos y Registros al día.
	
	
	
	  

	Trazabilidad. La empresa implementa un sistema de trazabilidad  desde la recepción de Materia Prima hasta el despacho del Producto Final.
	
	
	
	Indicar lote     
Fecha de ingreso de materia prima   
Fecha de envasado   

	Control de agua de proceso. Análisis fisicoquímico y bacteriológico.
	
	
	
	Indicar Informe/s y fecha/s    

	POES. Implementación de los procesos de limpieza. Cronograma y registros al día.
	
	
	
	Indicar un registro operacional y asentar fecha   

	Se aplican Acciones correctivas sobre desvíos en el Sistema de Gestión de Calidad.
	
	
	
	

	Manejo Integral de plagas. Monitoreo y registros implementados.
	
	
	
	Indicar Empresa prestadora     
Verificar registro de visita y fecha     

	Instrumentos de medición. Patrones internos calibrados frente a un patrón de referencia.
	
	
	
	Indicar Informe y fecha        

	Sistema APPCC. La empresa establece, documenta y mantiene un sistema APPCC.
	
	
	
	Verificar Plan y asentar fecha   

	Están identificados los puntos críticos de control (PCC) y se ha establecido un sistema de vigilancia para cada uno.
	
	
	
	Verificar registros y asentar fecha   


	

Cumplimiento del Protocolo  (Marcar con una X lo que corresponde)

	
Indicar:         SI     
	    
      NO      
	

	
En ausencia de incumplimientos, la Auditoría se considera CONFORME.
En caso de detectarse uno o más incumplimientos, la empresa deberá elaborar un Plan de Acción que especifique plazos para cada medida correctiva. El/la Auditor/a aprobará este plan y realizará su seguimiento. Una vez subsanados los incumplimientos y con la confirmación de cumplimiento del Protocolo por parte del Auditor/a (marcando "SÍ"), la empresa deberá cargar el documento al Expediente.

	


	Personas entrevistadas en la empresa auditada 

	 
	 

	 
	 

	 
	 



La Empresa avala el resultado de la auditoria al subir el documento a la Plataforma de Tramites a Distancia (TAD)
	   

	Auditor

	Firma y Aclaración
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