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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas

CONFORME DE AUDITORIA

Caddigo: SAA107

Version: 03

Fecha: 29.05.2015

Empresa auditora:
Empresa auditada:

Sede:

Localidad:

Teléfonos:

Fecha de auditoria:

Nombre del responsable de calidad de la empresa/ cargo

Producto: ARANDANOS

Registro del producto alimenticio N° (o equivalente):

Registro de establecimiento N°:

Cddigo del protocolo de referencia: SAA 006

Firma Auditor

Aclaracion
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas

CONFORME DE AUDITORIA

Caddigo: SAA107

Version: 03

Fecha: 29.05.2015

Atributos

Cumplimiento

Sl

NO

Observaciones

PRODUCTO

1. Género Vaccinium

2. Requisitos minimos de los frutos

¢ Bien desarrollado

e Sano

e No posee olores y/o sabores extrafios

e Estado de madurez apropiado segun el color,
contenido de azlcares y consistencia

e Libre de manchas, lesiones o heridas

Firma Auditor
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.

Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas

CONFORME DE AUDITORIA

Caddigo: SAA107 Version: 03 Fecha: 29.05.2015
Cumplimiento
Atributos Observaciones
Si NO
e Libre de machucamiento
e Sin podredumbre
3. Requerimientos especificos:
Madurez:
- Color exterior del fruto: caracteristico en el 100%
de la superficie en destino. No existen coloraciones
verdosas.
Verificar registro/s y asentar fecha.
- Contenido de azUcares: minimo 7° Brix,
determinado refractométricamente.
- Consistencia: condicion de fruta firme al tacto
(coincide con el estado de la coloracion).
Cera natural: minimo el 90 % de la superficie de la
fruta contiene cera natural, (determinada
visualmente)
Pagina 3
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas

CONFORME DE AUDITORIA

Caddigo: SAA107

Version: 03

Fecha: 29.05.2015

Atributos

Cumplimiento

Sl NO

Observaciones

Tolerancia de defectos

* Arandanos en pudricion: ausencia, determinada
visualmente.

* Arandanos dafados (aplastados, chorreados):
menos del 2% en bandeja, determinado
visualmente.

» Arandanos cicatrizados (provenientes de rameos,
dafios por pajaros, heridas): menos del 4% en
bandeja, determinados visualmente.

* Presencia de pedicelos: ausencia. Determinada
visualmente.

» Rasgos de deshidratacion: ausencia. Determinada
visualmente.

Tamafio de frutos

Calibres segun el maximo didmetro ecuatorial

Firma Auditor

Aclaracion
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor. CONFORME DE AUDITORIA
Subsecretaria de Alimentos y Bebidas
Caddigo: SAA107 Version: 03 Fecha: 29.05.2015

Atributos

Cumplimiento

Observaciones
Sl NO

(expresado en mm):
-Entre9a 12
- Mayor a 12

Tolerancia en tamafio: 5% por bandeja de frutos de
tamafos dispares.

Peso

La tolerancia sera +/- 3% del peso neto especificado
en el envase.

Materias extrafias: Ausencia de ninguna materia
extrafia (polvo, hojas, piedras, insectos, pelos, entre
otras).

Agroquimicos

De ser necesario, sOlo se utilizan productos
aprobados dentro de los Limites Maximos de

Firma Auditor
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas

CONFORME DE AUDITORIA

Caddigo: SAA107 Version: 03

Fecha: 29.05.2015

Atributos

Cumplimiento

Sl

Observaciones
NO

Residuos (LMR) establecidos para este cultivo,
segun Resolucion SAGPyA N° 934/2010

Vida util del producto: 25 dias

Nota: En caso que la fruta se destine a paises que
exigen su bromurado, la vida util es de 20 dias.

PROCESO

BPA - BPM:

trazabilidad
hasta el

sistema de
la produccion

1. Se registra el
implementado desde
producto final.

Verificar registro/s y asentar fecha.

2. Se capacita (periddicamente) al personal de finca
y empaque.

Verificar registro/s y asentar fecha y tipo de capacitacion.

3. Se controla la calidad del agua de uso agricola.

Verificar registro/s y asentar fecha. Adjuntar resultados.

Firma Auditor
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas
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Caddigo: SAA107 Version: 03

Fecha: 29.05.2015

Atributos

Cumplimiento

Sl

Observaciones
NO

4. Se controlan los insumos / materia prima
recibidos.

Verificar registro/s y asentar fecha.

5. POES aplicados en el empaque. Se registran.

Verificar registro/s y asentar fecha.

6. Las acciones correctivas relacionadas con POES
son aplicados en la planta.

Verificar registro/s y asentar fecha.

7. Existe un Manejo Integral de Plagas.

Verificar registro/s y asentar fecha.

8. La indumentaria del personal y las condiciones
generales son adecuadas.

Verificar registro/s y asentar fecha.

9. Existe un listado de proveedores de frutas,
cuando la totalidad o parte de la produccién no es
propia

Verificar registro/s y asentar fecha.

La temperatura de empacado no supera los 18 °C, o
se realiza empaque en camaras.

Verificar registro/s y asentar fecha.

Firma Auditor
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas

CONFORME DE AUDITORIA

Caddigo: SAA107

Version: 03

Fecha: 29.05.2015

Atributos

Cumplimiento

Sl

NO

Observaciones

Almacenamiento y Transporte:

- Temperatura: 0°C — 1 °C, controlada con
registradores continuos de temperatura.

- Humedad relativa: 90 — 95 %.

- Contaminantes: fisicos, quimicos y
microbiol6gicos controlados de modo que no
afecten al producto listo para el consumo.

Verificar registro/s y asentar fecha

- Se separa el producto que se enmarca en el
presente Protocolo y la LEY N° 26.967 e identifica
correctamente los lotes y los cargamentos, de forma
tal de garantizar el manejo de los mismos separados
del resto de los productos sin el amparo del Sello
“ALIMENTOS ARGENTINOS UNA ELECCION
NATURAL”.
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas

CONFORME DE AUDITORIA

Caddigo: SAA107 Version: 03

Fecha: 29.05.2015

Atributos

Cumplimiento

Sl

Observaciones
NO

Envase

-El contenido de cada envase es homogéneo y
comprende sélo frutos del mismo origen, variedad,
calidad y coloracion.

-Los envases y los materiales utilizados son nuevos,
limpios, y de buena calidad. No transmiten olores y
sabores extrafios.

-Los materiales en contacto con los frutos estan
autorizados por la autoridad sanitaria competente
para el contacto con alimentos.

Indicar tipo de envase

Adjuntar certificado de aptitud/aprobacién del material de envasado
para estar en contacto con alimentos.
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.

Secretaria de Agregado de la Valor.

Subsecretaria de Alimentos y Bebidas

CONFORME DE AUDITORIA

Caddigo: SAA107

Version: 03

Fecha: 29.05.2015

Conclusiones
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Ministerio de Agroindustria de la Nacion.
Secretaria de Agregado de la Valor. CONFORME DE AUDITORIA
Subsecretaria de Alimentos y Bebidas
Caddigo: SAA107 Version: 03 Fecha: 29.05.2015
Personas entrevistadas de la empresa auditada:
Por la empresa auditora En conformidad por la empresa auditada
Firma y aclaracion Firmay aclaracion
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