
ANEXO  I -  

FORMACIÓN DE INSTRUCTORES LÍDERES CERTIFICADOS EN CONTROLES PREVENTIVOS 

La FDA formó 3 alianzas:  

1) Food Safety Preventive Controls Alliance (FSPCA): Alianza con el Instituto de Tecnología de 

Illinois. 

Es la única institución reconocida por la FDA para formar instructores líderes en Controles 

Preventivos de Alimentos para Consumo Humano y Animal 

Objetivo: brindar educación sobre las normas de Controles Preventivos de Alimentos para 

Consumo Humano y Animales y sobre la Norma del Programa de Verificación de 

Proveedores Extranjeros. 

Ofrece dos tipos de cursos:  

a) Cursos para formar ICCP: Son capacitados por la FSPCA y serán los responsables de dictar 

estos cursos y formar a otros ICCP. El entrenamiento incluye: 

a. requisitos para desarrollar el plan de inocuidad de los alimentos 

b. tipos y evaluación de las amenazas y controles preventivos  

c. monitoreo de controles preventivos y verificación de medidas correctivas 

d. registros  

Costo y duración: Tienen una duración de 2 días y el costo varía dependiendo el lugar pero en 

general es entre US$ 500 y US$ 1.200 dólares. Futuros cursos para formar PSA: 

https://fspca.force.com/FSPCA/s/courselist?language=en_US 

b) Curso para formar Instructores Lideres: bajo la supervisión de la FSPCA y con el material 

que la misma proporciona, las personas que reciban la certificación de Instructor Líder 

tendrán la capacidad de formar ICCP.  

Para obtener el título de Instructor Líder es requisito tomar el curso de ICCP y el de 

Instructor Líder además de cumplir con ciertas condiciones (educación y experiencia 

laboral:  

https://fspca.force.com/FSPCA/s/li-public-guidance?language=en_US 

 Tiene una duración de 2 días y medio 

Futuros cursos que dictará la FSPCA: https://www.ifsh.iit.edu/fspca/fspca-preventive-controls-

human-food#FPCHF 

2) Produce Safety Alliance (PSA): es la alianza con la Universidad de Cornell, el Departamento 

de Agricultura de los Estados Unidos y la FDA. 



Objetivo: proveer entrenamiento y educación a los integrantes de la industria de frutas y 

hortalizas sobre los nuevos requisitos de la Norma de Estándares para Frutas y Hortalizas 

Frescas de FSMA. La norma requiere que “al menos un supervisor o responsable haya 

completado exitosamente un curso sobre inocuidad de los alimentos equivalente al 

reconocido por la FDA.” 

Ofrece tres tipos de cursos: 

a) Curso de capacitación para los productores: está orientado a productores de frutas y 

hortalizas frescas, empacadoras y cooperativas. Tiene el objetivo de brindar 

información al supervisor o responsable de la inocuidad de las frutas y hortalizas del 

establecimiento sobre los requisitos de la Norma de Frutas y Hortalizas Frescas. La 

norma establece estándares  mínimos para la producción y recolección de frutas y 

hortalizas frescas basados en las Buenas Prácticas Agrícolas (BPA) y se divide en 6 

partes: 

 

a- Salud, higiene y entrenamiento de los trabajadores 

b- Agua agrícola, tanto para producción como para usos post cosecha 

c- Abonos animales (compost, estiércol) 

d- Animales domésticos y salvajes 

e- Equipos, herramientas, edificios y saneamiento 

f- Producción de brotes  

Tienen una duración de 1 día (7 horas) y el costo varía dependiendo del lugar donde se 

dicta.  

Se puede consultar el listado de futuros cursos de capacitación para productores de la PSA 

en: https://producesafetyalliance.cornell.edu/training/grower-training-courses/upcoming-

grower-trainings. 

b) Curso para formar Entrenadores PSA (PSA Trainer): los individuos que tomen este 

curso, deben tener conocimiento previo sobre 4 áreas:  

a- Experiencia y conocimiento científico sobre la inocuidad de las frutas y 

hortalizas 

b- Conocimiento en producción de fruta y hortalizas 

c- Poder comunicar efectivamente  



d- Conocimiento de la Norma de Estándares para el Cultivo, Cosecha, Empaque y 

Almacenamiento de Frutas y Hortalizas Frescas 

Duración: 2 días. Habilita a la persona a obtener el certificado de Entrenador de PSA 

que le permitirá dictar módulos dentro de los cursos para capacitación de productores 

bajo la supervisión de un Entrenador PSA Líder (PSA Lead Trainer).  

c) Curso para formar Entrenadores Líderes PSA (PSA Lead Trainer): no existe un curso 

específico para formar Entrenadores Lideres PSA. El individuo interesado debe primero 

completar el curso de Entrenador PSA y luego demostrar que cuenta con los 

conocimientos y experiencia necesaria para obtener este título que lo habilita para dar 

los cursos de capacitación de productores solo o con los Entrenadores PSA.  

Tiene una duración de 2 días y el costo varía dependiendo del lugar donde se haga el 

curso pero el costo del material es de US$75 y el del Certificado es de US$ 50. 

Adicionalmente, para obtener el certificado de Entrenador PSA Líder se debe abonar 

US$ 325 para organizaciones sin fines de lucro y US$ 500 para las organizaciones con 

fines de lucro. Los interesados pueden obtener más información en el siguiente link:  

https://producesafetyalliance.cornell.edu/training/train-trainer-course 

3) Sprout Safety Alliance (SSA): alianza con el Instituto de Tecnología de Illinois que ofrece 

entrenamiento para los productores de brotes de plantas que deben cumplir con las 

regulaciones de la Norma de Estándares Preventivos para Frutas y Hortalizas.   

Las tres alianzas tienen un Subcomité Internacional que se encarga de asegurarse que hay 

oportunidades de entrenamiento en el exterior. 

La información sobre las alianzas y sus responsabilidades se puede consultar en: 

https://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FSMA/ucm461513.htm 


