VISTO el expediente N° EX-2024-121845920- -APN-DLEIAER#ANMAT; y
CONSIDERANDO:

Que la CAMARA DE INDUSTRIALES DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CIPA)
solicité ante la Comisién Nacional de Alimentos (CONAL) la modificacion del
articulo 760 del Capitulo IX “Alimentos Farindceos - Cereales, Harinas y
Derivados” del Coédigo Alimentario Argentino (CAA) en referencia a las

definicion de oblea.

Que el marco normativo actual no refleja las nuevas tecnologias y el

desarrollo de las practicas industriales de avanzada.

Que en el ambito del Mercado Comun del Sur (MERCOSUR) se ha dictado la
Resoluciéon Grupo Mercado Comuln (GMC) 26/03 - REGLAMENTO TECNICO
MERCOSUR PARA ROTULACION DE ALIMENTOS ENVASADOS, incorporada
por la Resoluciéon Conjunta SPRyRS 149/2005 y SAGPyA 683/2005, la que
establece las disposiciones especificas sobre sustancias aromatizantes, que

en el articulo han quedado desfasadas.

Que atento a ello es oportuna la revision completa del articulo solicitado asi
como del articulo 756 del mismo capitulo referido a galletitas en general,
con el objetivo de incorporar los avances tecnoldgicos y del uso de materias
primas, operaciones y procesos actualizados y simplificar la informacién

disponible.

Que en el proyecto de resolucién tomo intervencion el Consejo Asesor de la
Comisién Nacional de Alimentos (CONASE) y se sometio a Consulta

Publica.
Que la CONAL se ha expedido favorablemente.

Que los Servicios Juridicos Permanentes de los Organismos involucrados

han tomado intervencién de su competencia.

Que se actua en virtud de las facultades conferidas por los Decretos Nros.
815 del 26 de julio de 1999 y 50 del 19 de diciembre de 2019 y sus

modificatorios.

Por ello,



EL SECRETARIO DE GESTION SANITARIA Y
EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA
RESUELVEN:

ARTICULO 1°.- Sustittyese el articulo 756 del Cédigo Alimentario Argentino,
el que quedarad redactado de la siguiente manera: “Articulo 756 :Con la
denominacion genérica de Oblea, se entiende el producto elaborado con una
masa constituida fundamentalmente por harina, almidones (o sus mezclas)
y agua obtenida por calentamiento rapido entre dos [aminas metalicas o en

moldes apropiados.

Se podran adicionar otros ingredientes autorizados en el presente cédigo y

los aditivos permitidos para esta categoria.

Las obleas se presentaran en piezas que respondan a una forma geomeétrica

mas o menos regular.

Seran de consistencia blanda, crujiente, de sabor y aroma agradables.
Podran presentarse unidas con rellenos constituidos de ingredientes
permitidos y/é estar revestidas parcial o totalmente por coberturas o bafios

de reposteria.

Este producto se rotulara: “Oblea”, seguido de la descripcién del relleno y/o

cobertura o bafio que contenga de corresponder.”

ARTICULO 2°.- Sustitlyese el articulo 760 del Cédigo Alimentario Argentino,
el que quedarad redactado de la siguiente manera: “Articulo 760: Con la
denominacidn genérica de Galletitas, Bizcochos y productos similares
(Cakes, Crackers, Biscuits, Barquillos, Vainillas, Amaretis, etc.) se entienden
a los productos de bajo contenido de agua obtenidos a partir de masas
elaboradas con harina de trigo u otras harinas autorizadas por el presente
Cddigo, con o sin salvado, y con o sin el uso de agentes quimicos y/o
bioldgicos permitidos. Estas masas pueden moldearse en diversas formas
antes del horneado vy pueden incorporar ingredientes adicionales
autorizados, como edulcorantes, grasas, frutas, especias, aditivos, entre

otros.



Los productos terminados deberan cumplimentar las exigencias que se
establecen en el articulo 766. Podran presentarse en forma de unidades
aisladas o unidas entre si por medio de productos alimenticios o
preparaciones cuyos componentes se encuentren admitidos por el presente
Cddigo, recubiertas o no parcial o totalmente con substancias o adornos

cuyos constituyentes se encuentren permitidos.

En el rétulo de estos productos se deberdan cumplimentar (cuando

corresponda) las siguientes exigencias particulares:

1. Cuando contengan edulcorantes (nutritivos o no), deberan llevar la

leyenda: Galletitas dulces o Bizcochos dulces.

2. En caso de contener vainillina y/o etilvainillina, deberdn mencionarse

en la lista de ingredientes bajo la funcidon aromatizante/saborizante.

3. Cuando se rotulen: al huevo o con huevo, deberdn contener sobre
substancia seca, no menos de 40,0 mg/100 g de colesterol
proveniente de la yema, y en estos casos queda permitido el
refuerzo de la coloracion amarilla por el agregado de los colorantes

permitidos.

Sin perjuicio de estas exigencias particulares, podran llevar en el rétulo toda

otra indicacion referente a las materias primas o sustancias adicionadas.

Las galletitas tipo crackers con o sin salvado tendrdn como maximo 890 mg

de sodio/ 100 g de producto.

Las galletitas dulces tendran como maximo 485 mg de sodio/100 g producto
y las galletitas dulces rellenas tendran como maximo 405 mg de sodio/100

g producto.

Las galletas dulces rellenas con un contenido de cacao superior a 4,5%

sobre el producto total tendran cdmo maximo 425mg/100 g.”

ARTICULO 3°.- La presente Resolucién entrard en vigencia al dia siguiente
de su publicacion en el BOLETIN OFICIAL DE LA REPUBLICA ARGENTINA.

ARTICULO 4°.- Comuniquese, publiquese, dése a la DIRECCION NACIONAL
DEL REGISTRO OFICIAL y archivese.






