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Articulos revisados

Articulo 927. Arvejas verdes o Guisantes verdes en conserva. Modificado
- Articulo 928. Arvejas secas remojadasenconseva | Modificado |
Articulo 928 bis. Lentejas secas remojadas en conserva Agregado
© Articulo 929. Maiz dulce o Granos de choclo en conserva, tipogranoentero  Modificado
Articulo 929 bis. Maiz dulce o Granos de choclo en conserva, tipo cremoso Modificado
Articulo 929 tris. Maiz dulce en conserva, tipo en trozos Modificado

Articulo 930. Espdrragos en conserva Modificado
 Atiulo93LAcelgasenconseva  Modificado |
S Atticulo 932. Espinacasenconseva | Modificado |

Articulo 932 bis. Hojas de parra en conserva Agregado
S Atticulo 933, Palmitos enconserva ~ Modificado
 Aicuo93a porotosenconsea  Modificado

Articulo 935. Porotos secos remojados en conserva Modificado

Articulo 936. Garbanzos en conserva - Modificado
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Articulo 927: Arvejas verdes o guisantes verdes en conserva.

Articulo 928: Arvejas secas remojadas en conserva.

Articulo 929: Maiz dulce o granos de choclo en conserva, tipo grano entero.
Articulo 929 bis: Maiz dulce o granos de choclo en conserva, tipo cremoso.
Articulo 929 tris: Maiz dulce en conserva, tipo en trozos.

Articulo 930: Esparragos en conserva. Modificacion de los nombres
clentificos de las especles para

ponerlos en concordancia con La
Articulo 932: Espinacas en conserva. priveera parte del Capitulo Xl.

Articulo 931: Acelgas en conserva.

Articulo 933: Palmitos en conserva. , B
) Mejora de La vedacclon para
Articulo 934: Porotos en conserva. Lograr claridad y evitar

Articulo 935: Porotos secos remojados en conserva. | ambigiedades en el texto.

Articulo 936: Garbanzos en conserva. o )
Ellminacion de las referencias o

Los tavros IRAM ewn Las
propomiowes de Llenado.
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Articulo 928 bis
Lentejas secas remojadas en conserva

Se entiende por Lentejas secas remojadas en conserva, el producto preparado con
las semillas secas, previamente remojadas, de distintas variedades de cultivo de la
especie Lens culinaris L.; envasadas con un medio de cobertura apropiado.

El producto respondera a las siguientes condiciones:

a) Las semillas a emplear deberdn ser maduras, sanas, limpias y enteras.

b) El liquido de cobertura podra contener edulcorantes nutritivos (azucar blanco,
dextrosa, azucar invertido, o sus mezclas) y/o cloruro de sodio en cantidad tecnolégicamente
adecuada.

c) El medio de cobertura podra contener hasta 90 mg/kg de calcio en forma de sales
(cloruro, lactato, gluconato).

d) Las lentejas contenidas en un mismo envase seran de textura tierna, sin tendencia
a deshacerse; de tamafo razonablemente uniforme; sin olores ni sabores extrafios; con hasta
un 10% de piezas con germen formado bien visible, pero no libre.
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Articulo 928 bis. continuacion

e) La tolerancia para el total de defectos en las lentejas secas procesadas no debera exceder el
20% en peso de las lentejas escurridas, considerando las siguientes tolerancias en particular:

--Levemente manchadas, las que presentan pequefias manchas o motas. Max: 20,0%.

--Gravemente manchadas, las que presenten grandes manchas o motas, descoloridas
al punto que la apariencia ha sido gravemente afectada (Incluye las que son negras). Max: 2,0%.

--Fragmentos de lentejas, como los trozos de la semilla, piel suelta y lentejas con piel
suelta. Max: 7,0%.

- Materiales extrafos de la planta, como restos de hojas, tallos, pedunculos o vainas
provenientes de la misma planta o de otro origen. Max: 0,5%.

f) Las lentejas no se clasificaran por tamafio.

g) El contenido de lentejas escurridas en los envases de cualquier tamafio serd del 58%
en peso, del peso en agua destilada a 20°C que cabe en el recipiente totalmente lleno y cerrado.

h) Este producto se rotulara: Lentejas secas remojadas
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Articulo 929 qua. Maiz baby, Maiz enano,
Choclo baby o Choclo enano en conserva

Se entiende por Maiz baby, Maiz enano, Choclo baby o Choclo enano en conserva, al
producto elaborado con las mazorcas de maiz baby de la especie Zea mays L. de las
cuales se han eliminado las chalas.

El producto puede presentarse entero o en trozos:

Entero, mazorca entera de choclo enano de la cual se han eliminado las
chalas.

En trozos: maiz enano con un diametro no mayor de 25 mm, cortado
transversalmente en secciones de longitud entre 1,5a 4 cm.

El maiz baby entero en conserva

se clasificara por tamafio de acuerdo
con la siguientetabla: (o
Para cada tamafio de choclo baby entero, Extragrande | 10-13 | 1,8-25

la longitud de la mazorca mas larga no S e S

Tamano de la

Longitud (cm) Didmetro (cm)
mazorca i |

, , . Grande : 8-10 : 1,0-2,0
deberd superar por masde 3 cm lalongitud | . T T T T T
de la mazorca mas corta en cada envase. | Mediano 6-s ~  1,0-18

Chico 4-7 <1,5
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Articulo 929 qua. continuacion

Para el choclo baby entero se admitiran los siguientes defectos:

~ Limites maximos de peso

Defectos . .
... escurrido por kilogramo
Decoloracion 5%
Formairregular . 5%
Chalay espigas tiernas . 10
Chala suelta o separada de la mazorca 20 cm2 de hgbras sueltas
... reunidas
Punta marron 5%
Punta rota con un diametro mayorde5mm & 5%
Dafio debidoal corte ~~~ ~10%
frozosrotos 22
otal de defectos excluyendo el apartado de chalas sueltas 25%

El contenido de choclo baby escurrido en los envases de cualquier tamaio sera mayor
al 50% del peso en agua destilada a 20°C que cabe en el recipiente totalmente lleno y
cerrado.

Este producto se rotulara: Maiz baby o Choclo baby, en conserva
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Articulo 932 bis
Hojas de parra en conserva

Con la denominacion de Hojas de parra en conserva, se entiende el
producto obtenido por la fermentacion lactica de las hojas enteras,
sanas, lavadas, seleccionadas de Vitis vinifera L:, envasadas con un
medio liquido apropiado.

El producto debera responder a las siguientes condiciones:

a) Las hojas seran de color verde oscuro, tiernas, pero sin
tendencia a deshacerse.

b) No contendran restos de otras partes vegetales de la misma
especie u otras especies; ni materias extrafas de distinto origen.

c) El olor y sabor serdn los propios de las hojas de parra.
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Articulo 932 bis. Continuacion

d) No deberan ser reverdecidas por colorantes, sales
metalicas o sustancias alcalinas.

e) El liquido de cobertura sera de color verde-amarillento,
limpido y s6lo se admitira una leve turbiedad producida por los
desprendimientos naturales que pueden ocurrir durante el
procesado.

f) El contenido de hojas de parra escurridas en los
envases de cualquier tamano no sera menor del 55% en peso,
del peso en agua destilada a 20°C que cabe en el recipiente
totalmente lleno y cerrado.

Este producto se rotulara: Hojas de parra.
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