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% Establecer las practicas de manipulacion
especificas requeridas para prevenir la
contaminacion cruzada y asegurar la inocuidad del
menu libre de gluten.

% Armonizar criterios a nivel federal para la
verificacion de las BPM durante las actividades de
auditoria en establecimientos gastronomicos.
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Marco normativo

- Ley Nacional N° 27196 (2015): establece la
obligatoriedad de que los establecimientos
gastrondmicos e instifuciones que cuenten
con un servicio de alimentacion ofrezcan al
Menos una opcion de alimentos o un menuy

libre de gluten.

- Leyes provinciales y ordenanzas municipales
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Documento inicial
para la
elaboracion de un
Manual de Buenas
Practicas paro
Establecimientos
Gastronomicos
que deseen
ofrecer ALG.



https://drive.google.com/file/d/0B6GdMqzykfKrdmJzQ29PVWwyb1k/view?usp=sharing

Proyecto Piloto Diimive

2015

Integrantes del grupo colaborativo de
trabajo: 100 referentes pertenecientes @
21 jurisdicciones

* Areas de control de alimentos de los niveles
municipales y provinciales

* Programa Nacional de
Deteccion y Control de Enfermedad Celiaca
de distintas provincias

* Centros de asistencia técnica (INTI, ISETA)

>kl\/\e’rodologl'cj de frabajo acordada en el

_ espacio del PFCA para la toma de decisiones Oant?



Camino recorrido

Caracterizacion de los locales gastronédmicos de los
municipios

- Relevamiento: tipos de servicios, condiciones de infraestructurag,
practicas de trabajo y caracteristicas de la oferta de menu LG
disponible, enfre ofros aspectos.

- Testeo de la lista de verificacion.

- Arficulacion con el sector gasfronomico.

RELEVAMIENTO DE
LOCALES
ELABORADORES DE
ALG EN CABA

FSPECIALISTA, JUNTO A MOZAS DE TIENDA DE CAFE DE LAS LOMITAS
DMAS VISITARON UNDS 20 LOCALES DEL PARVIDO




Validacion Opinion
federal =4 Publica

wiplinde Ia pa fCipacio

— anmat /



) 2: PSR B RN ER S b
Y8t e S
Puntos claves 2 5

- P LR " 12 i,

ol e TR TR P e e
s SR L P Gy "";. A et ¥ “ LI b

¥ R ‘/f.:'.—l‘r % <y.‘, ]H\: o W,f 1“,-t. ‘7, :3 K‘}:‘- % .';7‘-1 . N

Mot N Y sl Y ST S G

b b K AP ST P e
v/’.iy:.l o

et &

e

funcional

'?- oo P
(AT TR A e
“ ."»_.:/f"‘u':r' "\)‘

e
A Al A (T (B
& ‘S' bE O D s

4 L%

b A Jageld 4
AT

¢’y ¢ 4
; y Y Bés
e AR 0 ;) “
J{ gl R e 43 A N

oA
2

todo el proceso ALG seguros -

|
W
"

"3 Identificacion de ALG,

! recetas, procedimientos =, equipos, utensilios -

78
D /’
OIS Y SRR BRI SR W A
RQ T i Ul v g
Y St o Bt ‘tz'"‘” W g
%

“

7 & A h o N ¥ 2}

T8 O A S A T e R et B S

— e — aar R e SR SISV PR PR 4 6 gt
i i i. X‘( ST v.-‘f;_,"\.. o R W S S ,g‘c'.fw ‘}l“‘. AT g YR A "Q\ﬂ“.’r"&ﬁ v J{.;L—

anmat /




; : Revision 4
@ A\PRA Lista de verificacion parz establacimientos y servicios gastronomicos
ZPNAL
S Marzo 2017
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Informacion general I

Tipo de servicio: bar/ club/cocinz de hospital/cocina dz= hotzl/comedor de inst. de ensefianza/catering /local de comida répida/rastaurantefotro

Cantidad de comensales qUEe 3Si5TeN PO Qi3 cirerssurarssarnre st nresnssesarssesanssnssssnss

Cantidad de comensales celiacos que asisten (indicar Semana/Mes): viviivieiici s s srisnssissns s snsens

Meni LG: elzborzcion propiz/ compra de mand preparado/semislzborado por terceros

Cantidad de trabajadores . iceviserarisirsiesnisinsnissrassstnasssntissnsninsnansssnansners

Asistencia técnica: encargado/ consultor externo/otro

Descripcion C [NC|NA Comentarios Observaciones durante la visita

1.Infraestructura y equipamiento

Son facilmentz lavzbles, no absorbentes, de
color claro. Ej: pintura 2poxi sanitaris,
1.1. Las paradsas, pisos y techos son d2 material sanitarioy caramicos o azulejos. GMC N°80/96 4.1.3.7
s= encuantran 2n buen estado de conservacion. Ausencia de gristas, azulejos rotos, pintura
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