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Estadísticas

Los datos de producción y superficie productiva surgen de relevamientos realizados con cámaras, 
instituciones locales y organismos provinciales, entre otros; mientras que los datos de exportaciones 

e importaciones se basan en información del INDEC correspondiente al año 2025.

◗ Nutrición

◗ Calendario de cosecha

◗ Beneficios

◗ Interesante

Miel

◗ Producción

◗ Superficie productiva

+ 4
millones 

◗ Participación NOA

◗ Consumo apararente

Per cápita: ~250 g/año
Estimado con ventas directas: ~750 g/año

◗ Exportaciones

Producción nacional

~80.000 t/año

de colmenas registradas

Aporta hidratos de carbono, vitaminas, 
minerales y antioxidantes

Fuente natural de antioxidantes y 
propiedades antibacterianas

La miel varía en color, aroma y sabor 
según su origen botánico.

Las de mayor fructosa son más dulces 
que las de mayor glucosa.

Cultivo – Colmenas

Producción NOA

2.132 t/año

de la producción total

Santiago del Estero: 1.382 t

Catamarca: 195 t

Salta: 79 t

Tucumán: 437 t

Jujuy: 39 t

3%

Volumen

90.614,30 t

Destinos:

Estados Unidos

Unión Europea (principalmente 
Alemania y España)

Japón
Valor

USD 211,1
millones FOB

Producción asociada 
a la floración

Sello Indicación Geográfica
Atamisqui - IG (Res. 127/2024)
40 productores (Santiago del Estero)
Logró insertarse con miel fraccionada en mercados 
internacionales exigentes como la Unión Europea y Japón.
Volumen: 10.000 kg (2025)

Azahar de limón - IG (Res. 223/2023)
11 productores (Tucumán)
Volumen: 20.000 kg (2025)

Sello Alimentos Argentinos
protocolo de miel fraccionada

Sello Orgánico Argentina
granel y fraccionada

Períodos variables según 
condiciones climáticas

Cosecha posterior
a la floración

Revista Alimentos Argentinos
Miel de Flores de atamisqui de Santiago del Estero

Revista Alimentos Argentinos
Miel de Azahar de limón de Tucumán


