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Estadísticas

Fuente: DNAyDR en base a información pública.

Volumen (2025)

Sello Alimentos Argentinos
Protocolo disponible de limón fresco

◗ Nutrición

◗ Calendario de cosecha

◗ Beneficios

◗ Interesante

Limón

◗ Producción

◗ Superficie productiva

56.839
ha Argentina

40.100
ha

Rendimiento promedio

37,5 t/ha
Tucumán: 40 t/ha

◗ Participación NOA

91%

◗ Consumo apararente

Año 2024 - Consumo interno per cápita (kg/hab): 

6,09

◗ Exportaciones

Limón fresco

216.548,0 t
 USD 141,9 millones FOB

Destinos

Estados Unidos (31,6%)

Irlanda (20,3%)

Países Bajos (12,4%)

Rusia (5,9%)
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  Cosecha

  Pico productivo

1.714.480 t 

26,49% 
del total exportado sale 

con Certificación 
de Calidad Sello AA.

principal región productora del país.

Sello "Orgánico Argentina" 
limón fresco, esencia, aceite esencial, 
jugos -concentrados, congelados, filtrados, 
turbios, etc.-, cáscara deshidratada, 
terpenos, aroma.

7.210
ha

2.008
ha

Tucumán

Salta Jujuy

80%Tucumán: 80% de la producción nacional

✓ Vitamina C  ✓ Ácido cítrico
✓ Minerales  ✓ Antioxidantes

✓ Fibra ✓ Agua.

✓ Fortalece el sistema inmunológico
✓ Favorece la digestión

✓ Contribuye a la hidratación
✓ Mejora la absorción de hierro vegetal

✓ Aporta antioxidantes

Agregar limón a alimentos como 
lentejas o espinaca aumenta la 

absorción de hierro vegetal gracias
a su vitamina C.


