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INSTRUMENTOS Y SERVICIOS PARA PYMES ALIMENTARIAS - Direccion Nacional de Alimentos y Desarrollo Regional

INSTRUMENTOS Y SERVICIOS
PARA PYMES ALIMENTARIAS

Direccion Nacional de Alimentos y Desarrollo Regional

Acompanamos a las empresas de alimentos en mejorar su competitividad, diferenciar
sus productos, innovar y agregar valor consolidando a la industria argentina como lider
mundial en la produccion y exportacion de alimentos.
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1. Herramientas de Agregado de Valor
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Sello Alimentos Argentinos
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Este Sello distingue a los alimentos por sus atributos de
calidad (en el producto, proceso, sistemas de gestion,
y/o envases).

Agrega Valor y Diferenciacion y posiciona al producto en
el mercado.

El tramite para obtener el Sello de Calidad “Alimentos Argentinos una Eleccion
Natural” es gratuito y 100% DIGITAL

Hay 53 protocolos de calidad oficiales. jBusca el tuyo!: Aqu/

Solicita + info aqui: selloaa@magyp.gob.ar

Denominacion de Origen / Indicacion Geografica

El Sello permite diferenciar y hacer distinguible la
calidad de un alimento asociado a su origen geografico.

Otorgan proteccion legal al nombre, producto y grupo
interesado, y tienden a promover el desarrollo rural y el
arraigo territorial.

El tramite es gratuitoy 100% DIGITAL.

iEncontra todos los productos que cuentan con estos
reconocimientos!: Aqu/

Solicita + info aqui: dorigen@magyp.gob.ar



https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/sello/
https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/igdo/

Certificacion “Organico Argentina”
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Ver catalogo de productos certificados: Aqu/

Mail: organicos@magyp.gob.ar

Este sello indica que los alimentos se obtuvieron de
acuerdo a un sistema de produccion basado en un
manejo holistico e integrado de los recursos, para
producir de manera sostenible.

Plant Based - Atributo Vegano

Se coordina la Mesa de Desarrollo productivo con acciones de posicionamiento y

promocion comercial.

Informacion relativa a composicion nutricional, estacionalidad, recetas y beneficios
del consumo de legumbres, frutas y verduras

+ info: Aqu/

Para la utilizacion del atributo vegano en el rotulado de los alimentos, el titular
del producto debera solicitar una “Autorizacion de uso del Atributo Vegano en

Productos Alimenticios”.

+ info: Aqu/l

Mail: veganoAR@magyp.gob.ar


https://organicoargentina.magyp.gob.ar/catalogo/index.php
https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/seguridad-alimentaria-y-nutricion/promocion_del_consumo.php
https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/atributo-vegano/

2. Plataforma para PyMEs de Alimentos
y Bebidas

Tiene como propdsito aumentar la eficiencia y disponibilidad de la informacion
para las PyMEs agroalimentarias, con el fin de contribuir a la mejora de su gestion
interna y desempeno en los distintos mercados.

Se ofrece un abanico de herramientas de gran utilidad y asesoramiento
personalizada, on line y en forma gratuita. Guias de tramites, exportacion, cursos
virtuales, tutoriales, eventos, contenido multimedia.

web: https: /plataformapyme.magyp.gob.ar/
Consultas: alimentos@magyp.gob.ar

Exportacion

Disponible: Guias, Manuales y Material Interactivo para comenzar a exportar
productos.

> Catalogo de Oferta Exportable de Alimentos Argentinos

Oferta de empresas argentinas con diversidad de productos y servicios con
potencial para exportar de forma estratégica, aprovechando inteligentemente las
oportunidades de los mercados internacionales.

Son todos alimentos y bebidas de calidad y con la incorporacion de distintos
atributos de valor y de intangibles demandados en el mundo, tales como sistemas
de certificacion, de trazabilidad y de sellos como las Indicaciones geograficas,
la produccién orgénica y/o el Sello de calidad Alimentos Argentinos o el sello
de Produccion Organica, o de Bioproducto, entre otros tantos esquemas de
certificacion privados.

+ info: Aqu/


https://plataformapyme.magyp.gob.ar/
https://www.magyp.gob.ar/mercadosagropecuarios/_pdf/Catalogo-oferta%20exportable-Agosto-2024.pdf

> Requisitos de acceso a Mercados

Guias practicas para consultar los requisitos de acceso a diferentes mercados.
Encontraras informacion general acerca de requisitos técnicos para la exportacion
de alimentos y bebidas segun destino.

+ info: Aqu/

» Ferias internacionales

Informes de Inteligencia Comercial Externa detallados por feria/misién.
+ info: Aqu/

Formacion Profesional

Actualmente, la oferta comprende 16 cursos virtuales y 3 tutoriales sobre tematicas
de inocuidad, calidad y diferenciacion de alimentos, los cuales ya fueron realizados
por mas de 86.000 usuarios.

Oferta actual de cursos virtuales:

Introduccion a la Norma
de Adulteracion Intencional
de la Ley FSMA - FDA

Buenas Practicas Agricolas
para la produccién de Nuez

Manipulacion Segura
de Alimentos

Introduccioén a la Pérdida
y el Desperdicio de Alimentos:

De los conceptos a la practica

Iniciacion a la Produccion
Organica

Implementacion de la Norma
ISO 22000:2018

Implementacion del Sistema
HACCP

Gestion de Prerequisitos segun
requerimientos de las Normas
BRCGS Food V8 y FSSC 22000 V5.1

Ley de Modernizacion de
Inocuidad Alimentaria de los
Estados Unidos (FSMA-FDA)

Introduccion al Programa
de Verificacion de Proveedores
Extranjeros de la Ley FSMA - FDA
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de Nogal

Buenas Practicas Agricolas
para la produccion de Pecan

Rotulado de alimentos
envasados

Buenas Practicas
de Manufactura (BPM)
en la Industria Alimentaria

Indicaciones Geograficas
y Denominaciones de Origen
(1IG-DO)

Sistema de analisis de peligros
y puntos criticos de control
(HACCP)

Trazabilidad en la Industria
Alimentaria

Buenas Practicas Apicolas
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https://plataformapyme.magyp.gob.ar/exportacion/requisitos-acceso-a-mercados/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/exportacion/ferias-internacionales/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/manipulacion-segura-de-alimentos/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/introduccion-a-la-perdida-y-el-desperdicio-de-alimentos-de-los-conceptos-a-la-practica/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/curso-virtual-iniciacion-a-la-produccion-organica/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/implementacion-de-la-norma-iso-220002018/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/implementacion-sistema-haccp/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/gestion-de-prerequisitos-segun-requerimientos-de-las-normas-brcgs-food-v8-y-fssc-22000-v5-1/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/fsma-fda/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/introduccion-al-programa-de-verificacion-de-proveedores-extranjeros-de-la-ley-fsma-fda/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/introduccion-a-la-norma-de-adulteracion-intencional-de-la-ley-fsma-fda/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/buenas-practicas-agricolas-para-la-produccion-de-nuez-de-nogal/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/buenas-practicas-apicolas/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/buenas-practicas-agricolas-para-la-produccion-de-pecan/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/rotulado-de-alimentos-envasados/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/buenas-practicas-de-manufactura-en-la-industria-alimentaria-bpm/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/indicaciones-geograficas-y-denominaciones-de-origen-ig-do/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/sistema-de-analisis-de-peligros-y-puntos-criticos-de-control-haccp/
https://plataformapyme.magyp.gob.ar/cursos/trazabilidad-en-la-industria-alimentaria/

Instructivos de Tramites

En el marco del Servicio de Asistencia Integral a PyMEs Alimentarias (SAIPA) se
ofrece un abanico de herramientas para las pymes que incluyen guias de tramites
para habilitar, registrar, rotulary comercializar productos tanto en mercado interno

CoMmo externo.

Gratuito y 100 % digital
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3. Marco Regulatorio

Normativa Alimentaria Argentina

Asesoramiento al sector productivo en el desarrollo
de normas y actualizacion de las existentes en el
Codigo Alimentario Argentino.

Asesoramiento, apoyo y seguimiento del Sistema
Nacional de Control de Alimentos, establecido por
el Decreto 815/99.

Web: http://www.conal.gob.ar/

Mail: conal@magyp.gob.ar



NEST T NESssNSGNEEEEEN

4. Seguridad Alimentaria

Plan Nacional de Reduccion de Perdidas
y Desperdicio de los Alimentos

Creado por Ley N27.454 tiene como propdsito coordinar,
proponer e implementar acciones y politicas publicas, a los
efectos de la prevencion y la reduccion de las PDA en la
Argentina, creando valor para el sistema agroalimentario y
la sociedad en su conjunto.

Los ejes de trabajo son: Produccion y logistica; Innovacion y tecnologia; Marco
institucional y normativa; Relacionamiento y vinculacion; Consumidor y sociedad.

+ info: Aqu/

Mail: valoremoslosalimentos@magyp.gob.ar



https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/PDA/
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5. Publicaciones y otros

Revista Alimentos Argentinos
Es una produccion propia de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la
Nacion, especializada en Ciencia, Tecnologia, Desarrollo, Tendencias y Actualidad

de los Alimentos de la Republica Argentina y el mundo.

+ info: Aqu/

Material de Consulta

Se informa, concientiza y orienta sobre practicas a la hora de leer rotulos, manipular
y consumir alimentos:

» Guias para Consumidores.

» Folletos sobre consumo de Carne Vacuna, Pescado, Cerdo, Cerdo, Huevo, Grasas
Trans, etc.

» Recetarios creativos.

» Sugerencias de viandas.

» Informacioén para consumidores sobre el rotulado.
» Guia basica para poblacién celiaca.

+ info: Aqu/

10



https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/difusion-y-publicaciones/revista.php
https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/difusion-y-publicaciones/material_para_el_consumidor.php

Formacion de Implementadores de SGCA

Se brinda formacion profesional para desarrollar e implementar Sistemas de
Gestion de la Calidad Agroalimentaria (SGCA), en funcion de las exigencias actuales
para el comercio nacional e internacional de productos alimenticios. -Resolucion
ex-SAGPyYA N° 61/2005, y con su aprobacioén los profesionales ingresan al Registro
Publico Nacional de Implementadores de Sistemas de Gestion de la Calidad
Agroalimentaria (RPNI) obteniendo una credencial de implementador.

+ info: Aqu/

Mail: implementadores@magyp.gob.ar

Contacto

Direccion: Paseo Coldn 922, 2° piso, of. 228 - CABA, Argentina (C1063ACW)
Teléfono: +54 11 4349-2253

Mail: alimentos@magyp.gob.ar

Web: alimentosargentinos.magyp.gob.ar
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https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/Capacitacion/implementadores_objetivo.php
https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/
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