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ESTIMACIÓN INDIRECTA DEL DESPERDICIO EN HOGARES

https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/
HomeAlimentos/PDA/documentos/Medicio

n_Indirecta_Hogares.pdf

VER 
INFORME

Este informe se realizó en el marco del estudio
cuanti-cualitativo de desperdicio de alimentos
en hogares argentinos, llevado a cabo por el
Plan Nacional de Reducción de Pérdidas y
Desperdicio de Alimentos, con el apoyo del
Banco Interamericano de Desarrollo (BID), en
el marco de #SinDesperdicio, y la consultoría
del Centro de Estudios sobre Nutrición Infantil
(CESNI).

El objetivo fue calcular la cantidad no
comestible de alimentos a partir de la
Encuesta Nacional de Gastos de los
Hogares (ENGHo) 2017-18, según
dimensiones sociodemográficas y
estacionalidad.

La encuesta proporciona información
sobre los hogares argentinos mediante el
relevamiento de sus gastos e ingresos, y
permite caracterizar las condiciones de
vida de los hogares.

Cantidad promedio de desperdicios intencionales por
categoria de alimentos por región (g/d/per cápita)

https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/PDA/documentos/Medicion_Indirecta_Hogares.pdf


SUBPRODUCTOS: ORUJO DE UVA SECO

DEFENSA DEL CONSUMIDOR ALIADO CONTRA LAS PDA
La Escuela Argentina de Educación en
Consumo, de la Subsecretaría de
Defensa del Consumidor y Lealtad
Comercial, lanza el curso virtual y
gratuito:

Estrategias y acciones para la
reducción de pérdida y desperdicio de
alimentos 
(CAMPUS EAEC, 2da edición 2025)

La recuperación de este subproducto
proviene de las vendimias posterior al
prensado, denominado torta/bagazo
de orujo de uva seco. 

Contiene importantes nutrientes
retenidos, principalmente

polifenoles y fibras.

Contribuye al aprovechamiento de
los recursos.
Permite la obtención de productos
de interés nutricional: 

bebidas
batidos
barras de cereales
mezclas con otras harinas, para
la elaboración de productos
panificados y de respostería

Se incorpora su uso en el 
Código Alimentario Argentino (CAA)

Esta acción vinculada con la
problemática de PDA está dirigida al
público en general, haciendo hincapié
en el consumidor final.

El objetivo es capacitar en aprovechar
los alimentos, y así reducir su
desperdicio.

LINK DE INSCRIPCIÓN:

HTTPS://COMUNIDAD.PRODUCCION.GOB.AR/FORMULARIO-
INSCRIPCION-CURSOS-ESCUELA-ARGENTINA-EDUCACION-

CONSUMO-EAEC/

Inscripción: 04/08 al 27/08.

Curso: 02/09 al 30/09.

del 04 al 27 de agosto

¿Qué aporta su inclusión al CAA en
la reducción de PDA?

https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/327874/20250704
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/327874/20250704
https://comunidad.produccion.gob.ar/formulario-inscripcion-cursos-escuela-argentina-educacion-consumo-eaec/
https://comunidad.produccion.gob.ar/formulario-inscripcion-cursos-escuela-argentina-educacion-consumo-eaec/
https://comunidad.produccion.gob.ar/formulario-inscripcion-cursos-escuela-argentina-educacion-consumo-eaec/
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LE DAMOS LA BIENVENIDA A LOS
NUEVOS MIEMBROS EN NUESTRA RED NACIONAL

DESCARGÁ EL LISTADO COMPLETO DE
LOS MIEMBROS DE NUESTRA RED

Asisten a la Secretaría de Industria y
Comercio en la ejecución y control de las
políticas comerciales internas de defensa
de los consumidores. Intervienen en la
implementación de políticas y marcos
normativos necesarios para afianzar la
competencia, los derechos del
consumidor y el aumento en la oferta de
bienes y servicios.

Es una de las universidades líderes en
educación online de Latinoamérica,
ocupando el 8° puesto en cantidad de
estudiantes virtuales en la región.
 

Cuenta con la red territorial educativas
más grande de LATAM, y es la primera
Universidad privada del país en cantidad
de estudiantes.

El informe: “Reducción de la pérdida y el
desperdicio de alimentos: Casos de
éxito, aprendizajes y buenas prácticas”
surge como un proyecto de divulgación
del Comité de Desarrollo Sostenible de
ILSI Mesoamérica, en alianza con la Red
Costarricense para la Disminución de
Pérdida y Desperdicio de Alimentos (Red
PDA CR).

https://ilsimesoamerica.org/wp-
content/uploads/sites/14/2025/07/Mem

oria-Acciones-Reduccion-de-PDA-1-
2025.pdf

DESCARGAR 
INFORME

Son 16 ejemplos impulsados por diversos
sectores y alianzas latinoamericanas.

Argentina presentó con 6 casos de éxito,
3 de ellos del Plan Nacional:

Buenas prácticas para la reducción
PDA en PYMES agroalimentarias.
Programa Federal de Fortalecimiento
de Capacidades en PDA para Provincias
y Municipios.
Monitoreo de las mermas de alimentos
y bebidas en el sector de retail en
Argentina.

MEMORIAS  LATINOAMERICANAS: CASOS DE ÉXITO

https://ilsimesoamerica.org/memorias-para-
reducir-el-desperdicio-y-la-perdida-de-alimentos/

SE ENCUETRA ABIERTA LA SOLICITUD
A PRESENTAR NUEVOS CASOS DE
EXITO PARA LA MEMORIAS 2025 

Su objetivo es visibilizar las buenas
prácticas en la región, y fomentar el
contacto y conexiones entre actores que
trabajan en líneas similares contra la PDA.

https://www.argentina.gob.ar/economia/industria-y-comercio/defensadelconsumidor
https://21.edu.ar/
https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/HomeAlimentos/PDA/documentos/Red_Nacional_PDA_Miembros.pdf
https://ilsimesoamerica.org/wp-content/uploads/sites/14/2025/07/Memoria-Acciones-Reduccion-de-PDA-1-2025.pdf
https://ilsimesoamerica.org/wp-content/uploads/sites/14/2025/07/Memoria-Acciones-Reduccion-de-PDA-1-2025.pdf
https://ilsimesoamerica.org/memorias-para-reducir-el-desperdicio-y-la-perdida-de-alimentos/

