SEPTIEMBRE 2023, EDICION N° 16

Plan Nacional de Reduccién de Pérdidas y Desperdicio de Alimentos
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S pIA INTERNACIONAL DE CONCIENCIACION SOBRE LA

29

Se encuentra subido a YT de
Alimentos Argentinos la
celebracion del 4to encuentro
nacional del 29S 2023

e Panel 1: Experiencias para la
gestion de pérdidas de
alimentos

Panel 2: Soluciones para
combatir el desperdicio de
alimento

PERDIDA Y EL DESPERDICIO DE ALIMENTO

CO-ORGANIZADO POR:
https://youtu.be/gMc;j Q

Ministerio de Economia
> WR7XRyM? Argentina
si=f9i 1FEw5BcOoly

Este afio compartimos experiencias exitosas de
reduccion de pérdidas y desperdicio de
alimentos a lo largo de los diferentes eslabones que
hacen al sistema agroalimentario, y con una mirada
sistémica de las cadenas de valor.

+ s f https://www.magyp.gob.ar/sitio/areas/prensa/?
In o accion=noticia&id info=230929183954
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DESPERDICIO DE ALIMENTOS
EN SUPERMERCADOS Y
AUTOSERVICIOS

Se encuentra para descargar el informe 2023
(Informacion Operativa 2022)

Este informe es el resultado de un esfuerzo
continuo y colaborativo en la busqueda de
soluciones efectivas para una problematica que
trasciende las fronteras: el desperdicio de
alimentos y bebidas

. Invita a las cadenas, empresas,
organizaciones y personas comprometidas,
a unirse en la causa de reducir
globalmente el desperdicio de Plan Nagional de Reduccién de Pérdidas y Msperdicio de Alimentos
alimentos y bebidas, alineandose con los Desperdicios de alimentos en
Objetivos de Desarrollo Sostenible. supermercados y autoservicios
de Argentina: avances y mejoras

e Brinda datos y cifras, asi como también -
en la gestion

nos invita a la reflexion y la accion.
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ENCUESTA
"CONOCIMIENTOS, PERCEPCIONES Y PRACTICAS SOBRE PERDIDAS
DE ALIMENTOS EN EMPRESAS DEL SECTOR PRODUCTIVO
AGROALIMENTARIO ARGENTINO"

Una encuesta para empresas que tiene como objetivo
identificar conocimientos, percepciones y practicas en las

. . . . Encuesta “Conocimientos, percepciones

empresas del sector productivo agroalimentario de Argentina. y précticas sobre pérdidas de alimentos

en empresas del Sector Productivo
Agroalimentario Argentina™

El cuestionario se realiz6 desde el Plan Nacional junto a COPAL, e s b e e e
CAME y con aportes del Grupo de Trabajo de Sector Publico, y

se tomd en cuenta una encuesta realizada por el BID en todo
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El cuestionario esta compuesto de 16 preguntas y tiene una
duracién menor a 10 minutos y sera difundido por los
diferentes canales para que las empresas respondan de manera
anénima.

Confederacion Argenting
T _
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VISITAMOS SAN JUAN Y SANTA FE ST

Entregamos la “Guia para Mercados
Mayoristas: Buenas Practicas para la
Gestidon de PDA" y los posters, que
desarrollamos junto a la FAO.

e Mercado de Productores y Abastecedores
de Frutas, Verduras y Hortalizas, de Santa
Fe S.A.

e Mercado de Rawson de la Sociedad de
Chacareros Temporarios, de San Juan

e Mercado de Abasto y Feria Municipal, de
San Juan.

ST @ Capital

SOCIEDAD DE CHACAREROS sa nJuan

Estos encuentros facilitaron el dialogo e
intercambio con los referentes de los
mercados en cuanto a las oportunidades de
abordar la reduccion de los descartes de
alimentos y la gestién de residuos.
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LA PDA, UNA CURIOSIDAD
ALIMENTARIA

En la previa al #29S, estuvimos
charlando junto a Tomas Gill, Ingeniero
en Alimentos e influencer alimentario
de Villa Maria -Cérdoba-.

Les dejamos el video del vivo que salié
en su canal: Curiosidad Alimentaria

GRABACION VIVO
Pérdida y Desperdicio de Alimentos
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Natalia Basso Toms Gill

I@ l https://www.instagram.com/p/Cxync7RvE7Y/

“CHALLENGE MENUS SIN
DESPERDICIO"”

Fuimos invitados al evento organizado por
Unilever en el marco de su estrategia Menus
del Futuro, y con motivo del #29S.

Participaron cocineras de comedores
comunitarios del Municipios de Malvinas
Argentinas, junto a chefs influencers:

@casirecetas  @melanie.cocina
@chefpacoalmeida y @elgordocina, quienes

tuvieron que elaborar platos bajo la consiga

Menus sin Desperdicio.
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