PROPOSTA DE REVISAO DA RESOLUGCAO GMC N@ 26/03
REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL PARA ROTULAGEM DE ALIMENTOS
EMBALADOS

Legenda:
Preto: texto mantido

Azul: correcoes/melhoria da redacao da versao em portugués
Vermelho: inclusoes e alteracoes

Sombreado en celeste: acuerdos

Analisis interno [ ]

Verde: Comentarios e inclusiones de la XLIl reunion

1. AMBITO DE APLICACAO ALCANCE

O presente Regulamento Técnico se aplica (aplicard)a rotulagem de todo alimento
comercializado no territorio dos Estados Partes, ao comeércio entre eles e as
importacoes extra-zona, qualquer que seja sua origem, embalado na auséncia do
cliente, e pronto para oferta ao consumidor.

[Naqueles casos em que as caracteristicas particulares de um alimento requerem uma
regulamentagéo especifica, a mesma se aplicard de maneira complementar ao disposto
no presente Regulamento Técnico MERCOSUL.] Analizar con El punto 5.1

Posicao brasileira: O texto conflita com o disposto no item 5.1, que faz referéncia a
disposicoes contrarias a este regulamento: “Caso o presente Regulamento Técnico
ou um regulamento técnico especifico nao determine algo em contrario, a
rotulagem de alimentos embalados deve apresentar, obrigatoriamente, as seguintes
informacoes:”.

Brasil esta evaluando la exclusion de la matéria prima para fines industriales y presentara
Su posicion em la préxima reunion.

2. DEFINICOES
Observacao: As definicoes foram colocadas em ordem alfabética.
[Para fins deste RTM considera-se] Analizar pertinéncia o no

2.7. 2.1. Aditivo alimentar: E qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos
alimentos, sem propdsito de nutrir, com o objetivo de modificar as caracteristicas fisicas,
quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a fabricacdo, [producao](ver com GMC
31/92), processamento, preparagdo, tratamento, embalagem, acondicionamento,
armazenagem, transporte ou manipulacdo de um alimento. Isto implicard implica direta
ou indiretamente com que o proprio aditivo ou seus produtos se tornem componentes do
alimento. Esta definicdo ndo inclui os contaminantes ou substancias nutritivas que sejam



incorporadas ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades nutricionais.
Mantener redaccion em espafnol

Referéncias:
= Codex Stan 1-1985, item 2.
= Mercosul. Resolucdo GMC N° 31/1992, art. 1°.

2.8. 2.2. Alimento: E toda substancia [ou mistura de substancias] que se ingere no
estado natural, semi-elaberada semiprocessada ou elaborada processada, destinada ao
consumo humano, incluidas as bebidas, gomas de mascar e qualquer outra substancia
utilizada em sua-elaboracdo seu processamento, preparo ou tratamento, excluidos os
cosmeéticos, o tabaco e os [ substancias utilizadas unicamente como] medicamentos.
Mantener redaccion em espafnol

2.3. Alimento embalado: E aquele todo-o-alimento-gue-esta contido em uma embalagem
pronta para ser oferecida ao consumidor.
Mantener redaccion em espafnol

2.4. Coadjuvante de tecnologia de fabricagdo: E toda substancia, excluindo os
equipamentos e os utensilios, que nao se consome por si sé6 como ingrediente alimentar e
que se emprega intencionalmente na elaboracdo de matérias primas, alimentos ou seus
ingredientes, para obter uma finalidade tecnolédgica durante o tratamento ou fabricacao.
Devera ser eliminada do alimento ou inativada, podendo admitir-se a presenca de tragcos
da substancia ou seus derivados no produto final.

COADYUVANTE DE TECNOLOGIA Es toda sustancia, excluyendo losequipamientos y
los utensilios, que no se consume por si sola como ingrediente alimenticio y que se
emplea intencionalmente en la elaboracion de matérias primas, alimentos o sus
ingredientes, para obtener una finalidad tecnolégica durante el tratamiento o elaboracion.
Debera ser eliminado del alimento o inactivado, pudiendo admitirse la presencia de trazas
de la sustancias, o sus derivados, en el producto final.

2.4.2.5. Consumidor: E toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza alimentos.

2.9.2.6. Denominacdo de venda (designacdo ou nome) do alimento: E termino
especifica e nao genérico que indica a verdadeira natureza e as caracteristicas do
alimento. [Seréa fixado no Regulamento Técnico MERCOSUL que estabelecer os padroes
de identidade e qualidade inerentes ao produto]. Ver punto 6.2

Sera analizada la definicion de los puntos 2.7,2.7.1,2.7.2 y 2.7.3 - Reunion XLII

[2.2.2.7. Embalagem: E o recipiente, 0 pacote ou a—embalagem o invélucro onde o
alimento esta contido. destinada a-garantira-conservacao—efacilitar-o-transporte—e
manuseio-dos—alimentos destinado a proteger e conservar o alimento, bem como a
facilitar o seu transporte e manuseio.]

Ref:3/92

[Envase: es el articulo que esta en contacto directo com alimentos destinados a
contenerlos desde su fabricacion hasta su entrega al consumidor con la finalidad de
protegerlos de agentes externos de alteracion y de contaminacion, asi como de
adulteracion.]



221.2.7.1. Embalagem primaria eu-enveltério-primario: E aquela a-embalagem que

esta em contato direto com os alimentos.

222272 Embalagem secundaria eu-pacote: E a—embalagem aquela destinada a
conter a(s) embalagem(ns) primaria(s).

2.2.3.2.7.3. Embalagem terciaria ou—embalagem: E a—embalagem aquela destinada a

conter uma-edu-varas a(s) embalagem(ns) secundaria(s).

[2.8. Fabricacao ou producao ou industrializacao: Sao todas as operacoes que se
fizerem necessarias a obtencao de um alimento.] Sera analizada la definicion

Referéncia:
= Brasil. Decreto 3961/2001, inciso XIX do art. 32.

[2.9. Fabricante: E a empresa ou a entidade privada ou estatal envolvida na
fabricacao de um alimento (fabricante, produtor, fracionador e envasilhador).] Sera
analizada la definicion

Referéncia:
= Brasil. Lei 11265/2006, inciso XVII do art. 32.

2.10. Fracionamento (ou envasilhamento) de alimento: E a operacdo pela qual o
alimento é dividido e acondicionado, para atender a sua distribuicdo, comercializacao e
disponibilizacdo ao consumidor.

25. 2.11. Ingrediente: E toda substancia, incluidos os aditivos alimentares, que se
emprega na fabricacao ou no preparo de alimentos, e que esta presente no produto final
em sua forma original ou modificada.

2.12. Ingrediente composto: E o ingrediente alimentar produzido ( obtenido) a partir
de dois ou mais ingredientes. En espaiiol se incluye la palabra ( obtenido)

211 2.13. Lote: E o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo
fabricante, ed fracionador (ou envasilhador) em um espaco de tempo determinado, sob
condigdes essencialmente iguais.

2.6. 2.14. Matéria-prima: E toda substancia que para ser utilizada como alimento
necessita sofrer tratamento e ou transformagéao de natureza fisica, quimica ou biolégica.




Cara principal: area visble en condiciones usuales de exposicion donde estan escritas en
su forma mas relevante la denominacién de venta, la marca (o nombre de fantasia), y/o
El logo y/o El dibujo alegérico si lo hubiere.

Brasil esta evaluando la pertinencia de la inclusion de la definicion para panel frontal y
presentara posicion en la préxima reunion.

212 [2.16. Pais de origem: E aquele onde o alimento foi produzido ou, tendo sido
elaborado (processado) em mais de um pais, onde recebeu o Ultimo processo substancial
de transformacao que modificou sua natureza.]

Paraguay elaborara una propuesta de redaccion a fin de complementar la definicion

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.5.2. (modificou sua natureza)

2.17. Prazo de validade: [E a data até a qual um produto conserva suas
propriedades e caracteristicas, mantendo-se seguro para o0 consumo, has
condicoes de conservacao indicadas pelo fabricante. ]

Se acuerda la inclusion de esta definicion de Plazo de validez, no obstante Argentina
elaborara una propuesta de redaccion a fin de complementar la definicion

Referéncias:

= Unido Europeia. Diretiva 2000/13/EC, item 1 do art 9°.

= Canada. Canadian Food Inspection Agency: Guide to Food Labelling and Advertising. Chapter 2: Basic
Labelling Requirements, item 2.11.

2.1. 2.18. Rotulagem: E toda inscricdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou
gréfica, escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou
colada sobre a embalagem do alimento.

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 2. (coerente com definicdo do Codex)

3. PRINCIPIOS GERAIS

Sugerencias de redaccion:

-[La informacion contenida en los rotulos debera estar impresa con letra legible e indeleble
sin enmiendas ni leyendas superpuesta].

-[La informacion contenida en el rotulo debe estar impresa con letras de tamano y realce
que garanticen la visibilidad y la legibilidad de la informacion, en color contrastante con el
fondo del rotulo e indeleble, sin enmiendas ni leyendas superpuestas.]

34 A rotulagem dos alimentos sera (deve ser) feita exclusivamente nos
estabelecimentos processaderes habilitados pela autoridade competente do pais de
origem para elaboracgao fabricacao, fracionamento ou (envasilhamento).

3.4.1. Quando a rotulagem n&o estiver redigida no idioma do Estado Parte de destino
deve ser colocada uma etiqueta complementar, contendo todas as informacideodes



obrigatérias no idioma correspondente com caracteres de tamanho e realce que
garantam a visibilidade e a legibilidade da informacao. Esta etiqueta podera pode ser
colocada tanto na origem como no destino. [No ultimo caso, a aplicagdo deve ser
efetuada antes da comercializagéo.] Brasil analizara internamente

3.1. Os alimentos embalados ndo deverdo devem ser descritos ou apresentar rétulo
rotulagem que:

a) utilize wveoeadbules palavras, expressoes,[ marcas], sinais, denominacoes,
simbolos, emblemas, ilustrac6es ou outras representacdes graficas que possam
tornar a informacdo falsa, incorreta, insuficiente, [com legibilidade
comprometida] ou que possa induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou
engano, em relagdo a verdadeira finalidade de uso, natureza, composigao,
origem, procedéncia, tipo, qualidade, seguranca, quantidade, validade, modo de
fabricacao, rendimento ou forma de uso do alimento;

Ver punto7.2

Referéncias:

= Unido Europeia. Diretiva 2000/13/CE, item 1(a-i) do art. 2°. (origem; modo de fabricagdo ou de
obtencéo)

= Canada. Food and Drugs Act, Chapter F-27, item 5(1). (seguranga)

= Canada. Consumer Packaging and Labelling Act, Chapter C-38, item 7(2-c) (origem; modo de
fabricacdo ou de obtencao).

[b) afirme, sugira ou implique que o produto contém qualquer ingrediente que nao
faz parte de sua composicao, ou que nao contém qualquer ingrediente que de fato
possua;]

Analizar com declaracion cuantitativa de ingredientes

Referéncia:

= Canada. Consumer Packaging and Labelling Act, Chapter C-38, item 7(2-b).

b c) atribua efeitos ou propriedades que ndo possuam ou nao possam ser demonstrados;

¢ d) destaque (ressalte) a presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos
ou préprios de alimentos de igual natureza, exceto nos casos previstos em Regulamentos
Técnicos MERCOSUL especificos;

[d e) ressalte, em alimentos processados, a presenca de componentes que sejam
adicionados como ingredientes o auséncia de aquellos de uso no permitido como
ingredientes, em todos os alimentos com tecnologia de fabricacdo semelhante;]

fe f) ressalte qualidades que possam induzir a engano com relacdo a reais ou supostas
propriedades terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam
ter quando consumidos em quantidades diferentes daquelas que se encontram no
alimento ou quando consumidos sob forma farmacéutica; excepto em los casos previstos
em Regulamentos Técnicos MERCOSUL especificos]

[ g9) indiqgue que o alimento, seus ingredientes ou componentes possti possuem
propriedades medicinais ou terapéuticas {prevencao; tratamento e cura de doencas) ou
acao estimulante. ; excepto em los casos previstos em Regulamentos Técnicos
MERCOSUL especificos]



Referéncia:
= Unido Europeia. Diretiva 2000/13/CE, item 1(b) do art. 2°. (prevengao, tratamento e cura)

Observagé : “prevenir doencas ou com acao curativa” ja estava previsto na alinea

g”; acao “estimulante” foi incluida na alinea “g”.
Brasil presentara en la préxima reunion propuesta de redaccion de los 3.2, 3.3 y 3.3.1

3.2. As denominagbes indicacoes geograficas de um pais, de uma regido, de uma
cidade ou de uma populacéo, reconhecidas como lugares onde sao fabricados alimentos
com determinadas caracteristicas, ndo pederde podem ser usadas na rotulagem eu-na
propaganda de alimentos fabricados em outros lugares, quando possam induzir o
consumidor a erro, equivoco ou engano.

3.3. Quando os alimentos sao fabricados segundo tecnologias caracteristicas de
diferentes lugares geograficos, para obter alimentos com propriedades sensoriais
semelhantes ou parecidas com aquelas que séo tipicas de certas zonas reconhecidas, na
denominagao do alimento devera deve figurar constar a expressao “tipo”, com letras de
igual tamanho, realce, e Vvisibilidade e legibilidade que as correspondentes a
denominagao aprovada no regulamento vigente no pais de consumo.

3.3.1. Nao se-podera-utilizar pode ser utilizada a expressao “tipo” para denominar vinhos
e outras bebidas alcodlicas com estas caracteristicas.

Observacao 1:

O item 3.3.1 foi numerado para melhor organizacao do texto.

Referéncia:
= P.Res n® 04/10 (“... de cor contrastante ao fundo do rétulo e que garanta a visibilidade e legibilidade da
informacgao”).

Observacao: o item 3.4 foi subdividido em dois itens para maior clareza ao texto.
4. IDIOMA

A informacgéo obrigatéria devera (deve) estar escrita no idioma oficial do pais de consumo

(espanhol ou portugués), com—caracteres—de—tamanho,—realce—e—que garantam—a
visibilidade—e-a-legibilidade-da-informacao, sem prejuizo da existéncia de textos em

outros idiomas.

Referéncia:
= P.Res n® 04/10 (“... de cor contrastante ao fundo do rétulo e que garanta a visibilidade e legibilidade da
informacgao”).

5. INFORMAGAO OBRIGATORIA



5.1. Caso o presente Regulamento Técnico ou um regulamento técnico especifico ndo
determine algo em contrario, a rotulagem de alimentos embalados deve apresentar,
obrigatoriamente, as seguintes informagdes:

- Denominacao de venda, designacao ou nome do alimento;
- Lista de ingredientes;

- Conteudeosliguidos; Indicacao quantitativa do conteudo liquido;
- Identificagdo da origem;

- Nlome-o a H-e-engaere

- Identificacao do lote;
- Prazo de validade;

- InstrucbGes sobre conservacao e, quando necessario, o modo de preparo € uso do
produto-guande-recessario;

- Rotulagem nutricional;

- Denominacoes de qualidade e expressoes superlativas, quando regulamentadas;

- Declaracao da graduacao alcodlica e da acidez acética, quando aplicavel.

- Declaracao quantitativa de ingredientes (DQI), quando aplicavel;

6. APRESENTACAO DAS INFORMAGAOOES OBRIGATORIAS

6.1. Caso o presente Regulamento Técnico ou um regulamento técnico especifico
nao determine algo em contrario, a apresentacao das informacoes obrigatérias na
rotulagem de alimentos deve atender ao estabelecido neste item.

6-1. 6.2. Denominacao de venda, designacao ou nome do alimento:

A denominagdo de venda, designacao ou nome ou—a—denominacdo—e—amarca do

alimento devera{ae)} deve estar de acordo com 0s seguintes requisitos:

a} 6.2.1. gQuando em—um Regulamento Técnico MERCOSUL fer—estabelecidoe
estabelecer uma ou mais denominacdes de venda para um alimento, deverd deve ser
utilizada pelo menos uma dessas denominagoes;

6.2.2. Quando nao existir uma denominacao de venda, conforme previsto no item
anterior, deve ser utilizado um nome comum ou consagrado que nao induza a erro
ou engano, permitindo ao consumidor conhecer a verdadeira natureza do alimento;

Referéncias:

» Codex Stan 1-1985, item 4.1.1.3.

= Unido Europeia. Diretiva 2000/13/CE, item 1(a) do artigo 5°.

» (Canada. Canadian Food Inspection Agency: Guide to Food Labelling and Advertising. Chapter 2: Basic
Labelling Requirements, item 2.5.

b} 6.2.3. poderd Pode ser empregada uma denominacao consagrada, de fantasia, de
fabrica ou uma marca registrada, sempre que seja acompanhada de uma das
denominagdes de venda indicadas no item a anterior e desde que atenda aos
requisitos estabelecidos no item 3 - Principios Gerais.

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.1.1.4.

¢} 6.2.4. poderdo Podem constar palavras ou frases adicionais junto ou préximas da
denominacao do alimento necessarias para evitar que o consumidor seja induzido a



erro ou engano com respelto a natureza e condlgoes f|3|cas proprlas do alimento as-quais
: (tipo de
cobertura, forma de apresentagao condlgao ou tipo de tratamento a que tenha sido
submetido, entre outros).

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.1.2.

6-2. 6.3. Lista de ingredientes

6-2-1. 6.3.1. Com excecdo de alimentos eem constituidos por um Unico ingrediente {por

exemplo—acucarfarinha,—erva-mate;—vinho-ete), deverd deve constar no rétulo uma lista

de ingredientes.

6-2.2. 6.3.2. A lista de ingredientes devera deve constar no rétulo precedida da expressao
“‘ingredientes:” ou “ingr.:”, de acordo com o especificado abaixo:

a) 6.3.2.1. {Todos os ingredientes deverdo—constar devem ser declarados em ordem
decrescente da—respectiva—propercdo de peso ou volume no momento da fabricacao
do alimento;

Referéncias:

= Codex Stan 1-1985, item 4.2.1.2. (ordem de peso decrescente de peso inicial (m/m) no momento da
fabricagéo)

= Unido Europeia. Diretiva 2000/13/CE, item 5 do art. 6°. (ordem de peso decrescente no momento da
fabricagéo)

* Canada. Canadian Food Inspection Agency: Guide to Food Labelling and Advertising. Chapter 2: Basic
Labelling Requirements, item 2.8.

b} 6.3.2.2.quando—um O ingrediente composto ferum—alimento—elaberado-com-dois—ou
S ; ’ : ; " defini

Parte;podera pode ser declarado como tal na lista de ingredientes, sempre que venha

acompanhado imediatamente de uma lista, entre parénteses, de seus ingredientes em

ordem decrescente de proporcde de peso ou volume no momento da fabricacao do

produto;

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.2.1.3.

¢} 6.3.2.3. gQuando para um ingrediente composto for estabelecido um nome em-uma
norma-do-CODEX-ALIMENTARIUS FAC/OMS-eu-de num RT MERCOSUL especifico, e
represente menos que-—25% de 5% do alimento, ndo serd é necessario declarar seus
ingredientes, com excecdo dos aditivos alimentares que desempenhem uma funcéo
tecnoldgica no produto acabado;

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.2.1.3.

Observacao:
Em relacao a ultima frase “... com excecao dos aditivos alimentares que desempenhem

uma funcao tecnoldgica no produto acabado”, considerando que o CCFA esta discutindo o



principio de carry over para aditivos num eWG, devemos aguardar o resultado da proxima
reuniao deste Comité.

6.3.2.4. A agua e outros componentes volateis adicionados que se evaporem
totalmente durante a fabricacao nao podem ser declarados na lista de ingredientes.

Referéncia:

= Codex Stan 1-1985, item 4.2.1.5.

* Australia e Nova Zelandia. Food Standards Code: Standard 1.2.4, item 3(b-c). (quando a agua constitui
menos de 5% do alimento final)

Justificativa: Os ingredientes compostos, como salmouras, Xxaropes, caldas,
molhos ou similares ja estao previstos no item 6.3.2.2 e, portanto, sugerimos excluir
a primeira parte do texto.

e} 6.3.2.5. gQuando se tratar de alimentos desidratados, concentrados, condensados ou
evaporados, que necessitam de reconstituicdo para seu consumo, através da adicao de
agua, os ingredientes poderde podem ser enumerados em ordem de propor¢ao (m/m) no
alimento reconstituido. Nestes casos, devera deve ser incluida a seguinte expressao:
“Ingredientes do produto preparado segundo as indicacdes do rétulo:”.

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.2.1.6.

f 6.3.2.6. aNo caso de misturas de frutas, de hortalicas, de especiarias, eu de plantas
ervas aromaticas, de temperos ou de condimentos em que ndo haja predominancia
significativa de nenhuma delas (em peso), estas poderdo podem ser enumeradas
seguindo uma ordem diferente, sempre que a lista desses ingredientes venha
acompanhada da expressao: “em propor¢ao variavel”.

6.3.2.7. Quando a composicao de um alimento variar devido a substituicao de um
ingrediente que desempenha uma funcao semelhante no produto e este estiver
previsto em Regulamento Técnico especifico, quando houver, a lista de
ingredientes deve conter ambos. Esta disposicao se aplica somente se o
ingrediente substituto nao alterar a proporcao do ingrediente original nem a
composicao nutricional do produto. Este item nao se aplica aos aditivos
alimentares.

Referéncia:
= Australia e Nova Zelandia. Food Standards Code: Standard 1.2.4, item 7.

6-2-3. 6.3.3. Declaragéo de Aditivos Alimentares na Lista de Ingredientes

6.3.3.1. Os aditivos alimentares deverdo devem ser declarados fazendo-parte-da na lista
de ingredientes, imediatamente apés os demais ingredientes. Constara Deve constar
desta declaracao:

a) afuncéo principal ou fundamental do aditivo no alimento;



b)y—seu-neme-complete/ um dos nomes especificos; e
¢} opcionalmente também pode ser declarado eu seu numero INS (Sistema
Internacional de Numeracao, Codex Alimentarius FAO/OMS);-eu-ambes.

6.3.3.2. Os alimentos contidos em embalagens menores do que 100cm? podem
declarar na lista de ingredientes o INS em substituicao ao nome especifico do
aditivo. Este requisito nao se aplica aos aditivos que podem causar
hipersensibilidade ou intolerancia previstos no item 6.3.5.

6.3.3.3. Quando houver mais de um aditivo alimentar com a mesma fungéo, pedera deve
ser mencionado um em continuag¢ao ao outro, agrupando-os por fungéo.

6.3.3.4. Para os casos dos aromas/aromatizantes declara-se somente a funcao e,
optativamente, sua classificacdo, conforme estabelecido em Regulamento Técnico
MERCOSUL sobre-AromastAromatizantes:

.

Justificativa: Situacao prevista no item 6.3.3.1.a.

6.3.4. Os coadjuvantes de tecnologia nao podem constar na lista de ingredientes.

Referéncias:

» Codex Stan 1-1985, item 4.2.4.2.

= Austrélia e Nova Zelandia. Food Standards Code: Standard 1.2.4, item 3(d).

» (Canada. Canadian Food Inspection Agency: Guide to Food Labelling and Advertising. Chapter 2: Basic
Labelling Requirements, item 2.8.3.

6.3.5. Os alimentos e ingredientes listados abaixo podem causar reacdoes de
hipersensibilidade ou intolerancia e devem ser declarados na lista de ingrediente
dos alimentos, independentemente da quantidade presente no produto. Neste caso,
nao se aplicam as regras estabelecidas nos itens 6.3.2.3:

- Cereais que contém gluten e derivados;

- Crustaceos e seus produtos;

- Ovos e seus produtos;

- Pescados e produtos da pesca;

- Amendoim e seus produtos;

- Soja e seus produtos;

- Leite e produtos lacteos (incluindo a lactose);

- Nozes e castanhas de avores e seus produtos (améndoa, castanha do
Brasil, pistache, avela, pecan, noz, macadamia, entre outras);

- Sulfitos (di6xido de enxofre e seus sais) em concentracao igual ou superior
a 0,001 g/100g ou g/100mL (expresso em SO,);

- Corantes amarelo crepusculo, amarelo de quinoleina, carmim, vermelho

allura, tartrazina e ponceau 4R.
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6.3.5.1. Essa lista pode ser atualizada com base em parecer de comités de
especialistas da FAO/OMS ou em estudos cientificos.

Referéncias:

Codex Stan 1-1985, item 4.2.1.4.

Uniao Europeia. Diretiva 2003/89/CE, anexo IlI-A.

Uniao Européia. Regulation (EC) n. 1333/2008, art. 24.

Australia e Nova Zelandia. Food Standards Code: Standard 1.2.3, tabela do item 4.

Canada. Canadian Food Inspection Agency: Guide to Food Labelling and Advertising. Chapter 2: Basic

Labelling Requirements, item 2.8.2.

= Estados Unidos. Food Allergen Labeling and Consumer Protection Act of 2004 (Public Law 108-282,
Title 11), Sec. 203.

6.3.5.2. A declaracao do ingrediente estabelecida no item 6.3.5 deve ser seguida do
nome do alimento fonte do alérgeno entre parénteses, caso esta informacao nao
faca parte da denominacao do ingrediente. Exemplo: “caseina (do leite), lactose (do

leite), lecitina (de soja), albumina (do ovo), farinha de trigo e camarao.”

Referéncia:

= Estados Unidos. Food Allergen Labeling and Consumer Protection Act of 2004 (Public Law 108-282,
Title 11), Sec. 203.

6.3.5.2.1. A declaracao deve constar em negrito e em cor contrastante ao fundo do
rotulo de forma que garanta a visibilidade e a legibilidade da informacao.

6.3.5.3. Os alimentos constituidos de um unico ingrediente estao isentos das
declaracoes exigidas no item 6.3.5 e seus subitens, desde que os ingredientes que
possam causar hipersensibilidade ou intolerancia constem na denominacao de
venda do produto.

Referéncia:
= Estados Unidos. Food Allergen Labeling and Consumer Protection Act of 2004 (Public Law 108-282,
Title 11), Sec. 203.

6.3.5.4. Quando um ingrediente previsto no item 6.3.5 nao fizer parte da composicao
do alimento, mas existir a possibilidade de contaminacao incidental durante o
processo de fabricacao, deve constar no rotulo a expressao “Pode conter tracos de
... (nome do ingrediente que pode causar hipersensibilidade seguido do nome do
alimento fonte do alérgeno entre parénteses, caso esta informacao nao faca parte
da denominacao do ingrediente)”.

6.3.5.4.1. Esta expressao deve ser apresentada em negrito e cor contrastante ao
fundo do rétulo, de forma que garanta a visibilidade e a legibilidade da informacao.
6-3. 6.4. Conteudos-Liquidos Indicacao quantitativa do conteudo liquido

Deve Aatender ao estabelecido nos Regulamentos Técnicos MERCOSUL

correspondentes especificos.

6-4- 6.5. Identificacao da origem

6-4-1. 6.5.1. Devem serindicadeo constar no rétulo pelo menos os seguintes dados do
ultimo fabricante do alimento:

11



- 0 nome (razéao social)
marea;

- endereco completo;

- numero de registro eu—cédigo-de-identiticacdo do estabelecimento fabricante junto ao
o6rgao competente, quando existente;

- cbdigo de identificacdo do estabelecimento fabricante junto ao 6rgdo competente,
quando existente.

6.5.2. No caso de alimentos importados, além dos requisitos exigidos no item 6.5.1,
deve ser informado o nhome (razao social) e endereco completo do importador.
Observacao: Constava no item 5.

6-4.2. 6.5.3. Para identificar a o pais de origem, deve ser utilizada uma das seguintes

expressoes: “fabricado em...”, “produto ...” ou “industria ...”.
Referéncias:
= Unido Europeia. Diretiva 2003/13/CE, item 1.7 do art. 3°. (0 nome ou a firma e endereco do fabricante

ou do acondicionador ou do distribuidor)

= Australia e Nova Zelandia. Food Standards Code: Standard 1.2.2, item 3. (fornecedor inclui embalador,
fabricante, distribuidor ou importador do alimento)

= Estados Unidos. Code of Federal Regulations, Title 21: Food and Drugs. Part 101, §101.5, item a.
(fabricante, embalador e distribuidor)

65 6.6. Identificacao do lote
6-5-1. 6.6.1. Todo rotulo devera deve ter impresso, gravado ou marcado de qualquer outro
modo uma indicacdo em codigo ou linguagem clara, que permita identificar o lote a que

pertence o alimento, de forma que seja visivel, legivel e indelével.

6-5:2: 6.6.2. O lote sera deve ser determinado em cada caso pelo fabricante, produtor,ou
fracionader do alimento, segundo seus critérios.

Observacao: Esses itens foram redigidos conforme apresentado abaixo.

6.6.3. Para indicacao do lote, deve ser utilizado um cédigo chave precedido da letra “L”
ou da palavra “Lote”.

6.6.3.1. O codigo chave pode ser informado por meio da data de fabricacido ou
producao, embalagem, envase ou prazo de validade sempre que a(s) mesma(s)
indique(m), pelo menos, o dia e 0 més ou 0 més e o0 ano (nesta ordem), em conformidade
com o item 6.7.2.
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6.6.3.1.1. Quando o lote corresponder ao prazo de validade, estes podem
declarados da seguinte forma: lote/validade ou validade/lote.

6.6.4. Esse codigo deve estar a disposicdo da autoridade competente e constar da

documentagdo comercial do produto quando ocorrer o intercambio entre os Estados
Partes.

6-6- 6.7. Prazo de Validade

6.7.1. Os estudos de estabilidade especificos para determinacao do prazo de
validade do produto sao de responsabilidade da empresa fabricante.

, —\ g azo—d O prazo de
validade deve ser declarado no rétulo de forma visivel, legivel e indelével,
constando pelo menos:

a) o dia e 0 més para produtos que tenham prazo de validade ndo-superior inferior ou
igual a trés meses;

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.7.1(ii).

€} 6.7.3. O prazo de validade devera deve ser declarado por meio de uma das seguintes
expressoes:

- “consumir antes de...”

- “valido até...”

- “validade...”

- “val....”

- “vence...”

- “vencimento...”

- “venc:...”

Justificativa:

O Brasil sugere a exclusao da abreviatura “Vto” para expresar prazo de validade, pois nao é
uma informacao clara. A expressao “Consumir preferencialmente antes de...” (data de
duracdao minima) de acordo com o item 2 do Codex STAN 1-1985 é a data limite para
comercializacao, mas depois da mesma o produto pode estar em condi¢coes satisfatorias de
consumo. Entendemos, portanto, que pode ser confusa para o consumidor.

&y 6.7.4. As expressbes estabelecidas no item “¢® 6.7.3 deverdo devem ser

acompanhadas de:
- 0 prazo de validade; ou
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- uma mdlcagao clara do local onde consta 0 prazo de valldade ou

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.7.1(iv).

Toda-informacio-deveserclarae-preecisa;

e} 6.7.5. o-dia;o-més—eo-ano O dia e 0 més ou o0 més e o0 ano, conforme o caso,
deverdo devem ser expressos em algarismos, em ordem numérica nao codificada, com a
ressalva de que o més pedera pode ser indicado com letras nos paises onde este uso
nao induza o consumidor a erro. Neste Ultimo caso, é permitido abreviar o nome do més
por meio das trés primeiras letras do-mesmo.

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 4.7.1(v).

Justificativa:

O Brasil propoe a exclusao do item, pois entende que todos os alimentos pré-
embalados devem apresentar prazo de validade, considerando que esta é uma
informacao importante para orientar a compra e o consumo dos alimentos. Em
relacao as bebidas alcodlicas, propomos a inclusao do item abaixo.

6.7.6. No caso de bebidas alcodlicas com graduacao alcodlica igual ou superior a
10% (v/v) e, também, no caso de vinhos, é permitido o uso da expressao “validade
indeterminada” ou “prazo de validade: indeterminado”.

6-6-2: 6.7.7. Nos rétulos das embalagens de alimentos que exijam condi¢des especiais
para sua conservacdo, devera deve ser incluida uma legenda informacao com
caracteres bem legiveis, indicando asprecaucdes os cuidados necessarios para manter
s”as as caracteristicas normais, devendo ser indicadas as temperaturas maxima e
minima para a conservacao do alimento e o tempo que o fabricante.—produtor,—ou
fracionador garante sua-durabilidade o prazo de validade nessas condigdes. O-mesmo
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6.7.7.1. Este requisito também se aplica aos alimentos que podem sofrer alteracées
depois de abertas as embalagens.

6.7.7.2. Empartticular; Para os alimentos colocados a venda congelados, cujo prazo de
validade varia segundo a temperatura de conservacao, esta caracteristica devera ser
indicada esta-caracteristica. Nestes casos, pedera pode ser indicado o prazo de validade

para cada temperatura de conservagao domestlca em—i&neae—eles—emenes—ja

mes—e—e—ane—ela—iabﬁeaeae Para declarar o prazo de valldade peele#ae podem ser

utilizadas as seguintes expressoes:
“validade a —18°C (freezer): ...”
“validade a — 4°C (congelador): ...”
“validade a 4°C (refrigerador): ...”

6.7- 6.8. Preparo—e Instrucoes sobre conservacao, modo de preparo e uso do
produto

671 6.8.1. Quando-necessario,—o O rotulo deverd deve conter as instrucdes sobre a
conservacao e, quando necessario, o modo de preparo e o uso apropriado de-use,
incluidos a reconstituicdo, o descongelamento ou o tratamento que deve ser dado pelo

consumidor para-o-use-correto-do-produto.

6-/2. 6.8.2. Estas instrucbes ndo devem ser ambiguas, nem dar margem a falsas
interpretacdes, a fim de garantir a utilizacdo correta do alimento.

Referéncias:

= Unido Europeia. Diretiva 2000/13/CE, item 1 do art. 11.
= Austrélia e Nova Zelandia. Food Standards Code: Standard 1.2.6, item 2(1).

6.9. Rotulagem Nutricional

Deve atender ao estabelecido nos Regulamentos Téchicos MERCOSUL especificos.

Referéncias:
= Resolugdes GMC N°44/2003 e 46/2003.

6.10. Denominacoes de qualidade e expressoes superlativas

Podem Devem ser utilizadas denominacdées de qualidade e expressdes superlativas
somente quando as especificacées tenham sido estabelecidas as—especificacdes

correspondentes para—um-determinado-alimento; por meio de um Regulamento Técnico

especifico.

6.11. Declaracao da graduacao alcodlica e acidez acética

6.11.1. No caso de bebidas alcodlicas, deve ser declarada a graduacao alcodlica.
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6.10.2. No caso de vinagre ou fermentado acético, deve ser declarada a acidez
acética.

6.11. Declaracao quantitativa de ingredientes (DQI)

6.11.1. Quando a presenca de um ingrediente for destacada no rétulo por meio de
palavras, imagens ou graficos deve ser declarado o percentual correspondente em
peso ou volume, conforme o caso, desse ingrediente no momento da fabricacao do
alimento.

6.11.2. Quando o ingrediente de destaque for um ingrediente composto, o
percentual referido no item 6.11.1 deve ser aquele do ingrediente composto como
um todo.

6.11.3. Quando o destaque for para um ingrediente (exemplos: laranja, cacau, leite),
que esteja presente no produto em uma forma processada (exemplos: suco
concentrado ou polpa de fruta, manteiga/massa de cacau, leite em pd), o percentual
referido no item 6.11.1 é aquele corresponde a forma processada.

6.11.4. A referéncia na designacao do alimento a um determinado ingrediente nao
implica na exigéncia de DQI, desde que esse nao seja destacado por meio de
palavras, imagens ou graficos.

6.11.5. A informacao exigida no item 6.11.1 deve ser declarada:

a) proximo as palavras, imagens ou graficos que destacam o ingrediente; ou

b) ao lado da denominacao de venda do alimento; ou

c) apos o ingrediente declarado na lista de ingredientes (como percentagem
minima quando o destaque é sobre a presenca do ingrediente; e como
percentagem maxima quando o destaque é sobre o baixo nivel do ingrediente
no produto).

6.11.6. Esses requisitos nao sao exigidos quando o ingrediente (especiarias, ervas
aromaticas, temperos ou condimentos) é utilizado em pequenas quantidades com a
finalidade de aromatizante.

6. 11.7. Esses requisitos nao sao exigidos quando o alimento é constituido de um
unico ingrediente.

Referéncia:
= Codex Stan 1-1985, item 5.1.
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8 7. APRESENTAGCAOE DISTRIBUICAO DA INFORMACAO OBRIGATORIA NO
ROTULO

8- 7.1. Bevera Deve constar no painel principal a denominagéo de venda do alimento-sua
e de qualidade, pureza—ou—mistura; quando regulamentada, a—gquantidade—nominal-do, o
conteudo liquido do produto, a graduacao alcodlica, no caso de bebidas alcodlicas, e
a acidez acética, no caso de vinagre ou fermentado acético. —em-—suaforma—mais

@e#an%&em—eenw%&eem—&d%a%%m#eem—e%msm—d&ewe&qee—assegu@

7.2. A denominacao de venda do alimento deve constar em caracteres destacados,
uniformes em tipo, tamanho e cor da fonte, sem intercalacao de dizeres ou
imagens. O tamanho da letra utilizada deve ser no minimo de 1/3 em relacao a
maior inscricao presente no painel principal.

82. 7.3. O tamanho das letras e numeros das informacoes rotulagem obrigatorias,
exceto a indicacdo dos conteudos liquidos, ndo sera deve ser inferior a 1mm, baseada
na letra “o” em caixa baixa.

Observacao:
O Brasil esta discutindo uma proposta para o tamanho da letra e apresentara

posicao na reuniao.

Referéncia:

= Canada. Canadian Food Inspection Agency: Guide to Food Labelling and Advertising. Chapter 2: Basic
Labelling Requirements, item 2.2. (baseada na letra “0” em caixa baixa)

7- 8. ROTULAGEM FACULTATIVA

7 8.1. Na rotulagem peodera pode constar qualquer informacao ou representacao grafica,
assim como matéria escrita, impressa ou gravada, sempre que nao estejam em
contradicdo com os requisitos obrigatérios da presente norma, incluidos os referentes a
declaracdo de propriedades e as informacdes enganosas, estabelecidos no item 3 -
Principios Gerais.
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Referéncia:
Codex Stan 1-1985, item 7.1.

9. CASOS PARTICULARES

9.1. A—menos—que—se—trate—de—especiarias—e—de—ervas—aromaticas, As unidades

embalagens pequenas, cuja superficie do painel principal para rotulagem, depois de
embaladas, for inferior a 10 cm?, pederao-ficar estdo isentas dos requisitos estabelecidos
no item 5 (Informagdo Obrigatéria), com excecdo da declaracdo de, no minimo,
denominagéo de venda, denominacao de qualidade e expressao superlativa, quando
regulamentadas, nhome do fabricante, lote, prazo de validade e marca do produto.

9.2. Quando as embalagens pequenas estiverem contidas em uma embalagem
secundaria, esta deve apresentar a totalidade da informacao obrigatéria.

Referéncias:
Codex Stan 1-1985, item 6.
Austrdlia e Nova Zelandia. Food Standards Code: Standard 1.2.4, item 2(c). (alimentos em pequenas
embalagens sdo isentos de lista de ingredientes)

REFERENCIAS:

CANADA. Food and Drugs Act. Chapter F-27.
CANADA. Consumer Packaging and Labelling Act. Chapter C-38.
CANADA. Consumer Packaging and Labelling Regulations. C.R.C., c. 417.

CANADIAN FOOD INSPECTION AGENCY. Guide to Food Labelling and Advertising,
2003.

CODEX ALIMENTARIUS. CAC/GL 1-1979: General Guidelines on Claims.

CODEX ALIMENTARIUS. Codex Stan 1-1985: General Standard for the Labelling of
Prepackaged Foods.

ESTADOS UNIDOS DA AMERICA. Code of Federal Regulations. Title 21: Food and
Drugs. Part 101: Food Labeling.

ESTADOS UNIDOS DA AMERICA. Fair Packaging and Labeling Act of 1966. Title 15:
Commerce and Trade. Chapter 39: Fair Packaging and Labeling Program.

ESTADOS UNIDOS DA AMERICA. Food Allergen Labeling and Consumer Protection Act
of 2004 (Public Law 108-282, Title II).
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FOOD STANDARDS AUSTRALIA NEW ZEALAND. Australia New Zealand Food
Standards Code. Part 1.2: Labelling and other Information Requirements.

MERCOSUL. MERCOSUL/GMC/RES. N¢ 31/92. Definicbes de Ingrediente, Aditivo
Alimentar, Coadjuvante de Elaboragcao, Contaminante.

MERCOSUL. MERCOSUL/GMC/RES. N¢ 6/94. Declaragao de Ingredientes na Rotulagem
de Alimentos Embalados.

MERCOSUL. MERCOSUL/GMC/RES. N2 38/98. Ambito de Aplicacdo dos Regulamentos
Técnicos Mercosul.

MERCOSUL. MERCOSUL/GMC/RES. N¢ 22/02. Regulamento Técnico Mercosul para
Expressar a Indicagao Quantitativa do Contetdo Liquido dos Produtos Pré-Medidos.

MERCOSUL. MERCOSUL/GMC/RES. N¢ 26/03. Regulamento Técnico Mercosul para
Rotulagem de Alimentos Embalados.

MERCOSUL. MERCOSUL/GMC/RES. N® 44/03. Regulamento Técnico Mercosul para
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.

MERCOSUL. MERCOSUL/GMC/RES. N? 46/03. Regulamento Técnico Mercosul sobre
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.

UNIAO EUROPEIA. Directive 2000/13/EC of the European Parliament and of the Council
of 20 March 2000 on the approximation of the laws of the Member States relating to the
labelling, presentation and advertising of foodstuffs

UNIAO EUROPEIA. Commission Directive 2002/67/EC of 18 July 2002 on the labeling of
foodstuffs containing quinine, and of foodstuffs containing caffeine.

UNIAO EUROPEIA. Directive 2003/89/EC of the European Parliament and of the Council
of 10 November 2003 amending Directive 2000/13/EC as regards indication of the
ingredients present in foodstuffs.

UNIAO EUROPEIA. Commission Directive 2006/142/EC of 22 December 2006 amending
Annex llla of Directive 2000/13/EC of the European Parliament and of the Council listing
the ingredients which must under all circumstances appear on the labelling of foodstuffs.

UNIAO EUROPEIA. Regulation (EC) N° 1333/2008 of the European Parliament and of the
Council of 16 December 2008 on food additives.
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