ELABORACION DE RTM SOBRE EL USO DE EQUIPAMIENTOS DE COBRE SIN
REVESTIMIENTO PARA DE BEBIDAS ALCOHOLICAS DESTILAD AS

Antecedentes

Segun consta en el acta de Coordinadores Nacionales (MERCOSUR/SGT N° 3/ACTA N°
01/11) se acord6 la elaboracién de un RTM para uso de equipamientos de cobre sin
revestimiento para bebidas alcohdlicas:

“12.1.3. Res. GMC N° 46/06 “RTM sobre disposiciones para Envases, Revestimientos,
Utensilios, Tapas y Equipamientos Metalicos en contacto con Alimentos”

Las delegaciones acordaron elaborar un Reglamento Técnico MERCOSUR sobre el uso de
equipamientos de cobre sin revestimiento para bebidas alcohdlicas destiladas.

La tarea se incluy6 en el Programa de Trabajo 2011 de la Comision de Alimentos. La
Delegacioén de Brasil circulara una propuesta de redaccion al respecto.”

El tema no fue tratado durante el 2011 y se incluyé en el programa de trabajo de la Comision
de Alimentos para el 2012.

Segun consta en el acta MERCOSUL/SGT N° 3/CA/ATA N° 02/12, la Delegacion de Brasil
destacd que el pedido de revisiéon de la Resolucion GMC 46/06 no se restringia solamente al
permiso de uso de equipamiento de cobre sin revestimiento en la fabricacion de bebidas
alcohdlicas:

“1. ELABORACAO DE RTM PARA USO DE COBRE SEM REVESTIMENTO EM
EQUIPAMENTOS PARA ELABORACAO DE BEBIDAS ALCOOLICAS DESTILADAS.

A Delegacéo do Brasil destacou que o pedido de revisdo da Resolugcdo GMC N° 46/06 ndo se
restringiu somente para permissao de uso de equipamento de cobre sem revestimento na
fabricacdo de bebidas alcodlicas. A justificativa apresentada citou bebida alcodlica como um
exemplo de uso desse material.

Apesar da aprovacao para elaboracdo de um RTM para uso de equipamentos de cobre sem
revestimento para bebidas alcodlicas destiladas, as Delega¢bes da Argentina e do Brasil
entendem que o uso do cobre sem revestimento também ocorre na fabricacdo de outros
alimentos, como chocolates e produtos de confeitaria (doces e geleias). A Delegacédo do
Uruguai informou que se dispde a discutir o uso de equipamento de cobre na fabricacdo de
chocolates.

A fim de subsidiar a discussdo sobre o tema, as DelegacGes da Argentina e do Brasil
concordaram em elaborar lista dos produtos produzidos em equipamento de cobre e informar
0s respectivos limites de cobre previstos nas legislagdes nacionais, quando houver.

As listas serdo encaminhadas em até 45 dias ap6s o término desta reuniao”.



Estudio del tema

En virtud de este planteo, la Delegacion de Uruguay ha venido analizando el tema, expresando
gue desde la aprobacién del RTM 46/06, internalizado con el decreto N°197/011, se ha
realizado por parte de las autoridades competentes, una campafia para que la industria
uruguaya sustituyera el equipamiento de Cobre sin revestimiento.

Es asi que diversas industrias en Uruguay han realizado inversiones importantes a los efectos
de cumplir con los requisitos acordados.

Esta reglamentacion, que no permite los equipos de cobre sin revestimiento, y la inversion
realizada por las industrias permitié que las determinaciones de residuo de Cobre realicen
como verificacion tanto para el mercado interno y para la exportacién donde existen mercados
gue tienen establecidos limites para el Cu. Por ejemplo: Rusia para alimentos infantiles y
mezclas lacteas (0.3-0.6 ppm y 0.4-1.0 ppm respect); Argelia 1.5 ppm (manteca y LP).

Sin embargo, dada la necesidad planteada por la Delegacién de Brasil, se continué analizado
el tema a la interna de Uruguay y se ha transmitido su posicibn en las reuniones
correspondientes.

Pocos dias antes de la reunién del SGT N°3, de Junio de 2013, la Delegacion de Brasil envié a
las demas delegaciones, una nota técnica referida a este tema a los efectos de justificar su
planteo.

En la misma se observa que JECFA establece un UL de 5 mg/dia.

A su vez en la publicacion “Short literature review on the copper content in food, processed in
copper vessels” donde se hace un relevamiento de residuo de Cobre en diversos alimentos
que podrian ser elaborados en recipientes de Cobre sin revestimiento refleja que el Queso es
el producto al cual la transferencia es mayor (promedio de los valores 10 mg / kg)

La FDA (Chapter 4 Equipment, Utensils, and Linens) establece que no debe usarse
equipamiento de Cobre para alimentos con pH por debajo de 6 excepto en la pre fermentacion
y fermentacion de cerveza.

(Quesos: pH 5 a 6, mermeladas pH < 6, Dulce de Leche pH 5 a 6)

El Reglamento de la UE N° 10/2011 del 14 de enero 2011 sobre materiales y objetos plasticos
destinados a entrar en contacto con alimentos, establece limite de migracion especifico para el
Cobre en 5 mg / kg de alimento o simulante de alimento.

El RTM 32/07 Lista positiva de aditivos para materiales plasticos destinados a la Elaboracion de
Envases y Equipamientos en contacto con alimentos. Establece para el cobre LME 5 mg/kg

El proyecto de RTM sobre embalaje y equipamientos celulésicos en contacto con alimentos
establece para el Cu LME 10 mg/ kg



Conclusién

Por todo lo expuesto anteriormente, la Delegacion de Uruguay considera que la revisiéon de la
de la reglamentacion vigente, modificando en forma contraria la exigencia establecida con
respecto al uso de equipamientos de cobre sin revestimiento, generaria una falta de rigurosidad
técnica.

En caso de acordarse la habilitacion de uso de recipientes de cobre en contacto con alimentos,
la Delegacion de Uruguay considera que deberia establecerse en forma simultanea los limites
de residuo de este elemento en los diversos alimentos dado que no fue incluido en el RTM N°
12/11 REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE LIMITES MAXIMOS DE CONTAMINANTES
INORGANICOS EN ALIMENTOS

Asi mismo, la Delegacién de Uruguay manifiesta su voluntad de analizar los estudios de
Ingesta que Brasil haya realizado para la elaboracion de la Propuesta de Resolucién para
limites de Cobre y Cromo en Alimentos que fuera presentada en consulta publica y enviada a
las demas delegaciones en el marco de la discusion del presente tema.



